MENUPLAN

25.141.2024 — 1.412.2024

-m.u’WYde Café & Restaurant
— ey = 02

VorSPEISE HAUPTGANG DESSERT
FLEISCH/FISCH Vear
Griner Saisonsalat Honigspeck Tofu-Ragout Meringue
mit Croutons mit Rippli und Bernerwurs mit Erbsen mit Rahm und
und Sprossen Bouillonkartoffeln, Dorrbohnen im Gewlrzreis-Nest Friichten

Gemlusecremesuppe
mit Paprikarahm

Hausgemachte Hacktatschli
mit Pfeffersauce, Pilawreis
Rahmspinat mit Pinienkernen

Sautierte
Weggliknodel
auf Federkohlbeet
mit Pilzsauce

Lebkuchenschnitte

Rindsgeschnetzeltes

Weisser Chabissalat . L . Omelette .
e - mit Steinpilzsauce und Maggikraut . : Kleiner Coupe
mit Dorraprikosen mit Champignons -
- Kartoffelstock i Danemark
und Kimmel . . und Kase
Rotkraut mit Marroni
. . . Blatterteigpastetli
Bouillon mit Fideli Paniertes Schweineschnitzel mit Quorn-Pilzragout Jenny's

und Schnittlauch

Pommes Frites
Buntes Karottengemtse

Gemiise
an Cremesauce

Kokosschnitte

FREITAG |DONNERSTAG| MITTWOCH | DIENSTAG| MONTAG

Zuckerhutsalat
mit Joghurtdressing
und Granatapfel

Sautierte Felchen-Piccata
mit Tomatencoulis
Spaghetti
Brokkoli mit Mandelbutter

Gebratener Reis
mit Sprossen
Asiagemise und Tofu

Marroni-Mousse

Vor-CHLOUSER

Raclette mit Geschwellten & Essiggemise 9.00

& .
E Kastanien-Suppe 7.00
s Heisse Maronis pro100g 4.00
‘ﬂ Grill-Bratwurst mit BUrli & Senf 7.00

Glihwein & Punsch  5.00

mit Schuss / GlIUh-Gin 7.00
g Winterlicher Rindshuft-Tagliata Hulsenfriichte-Curry
s Blattsalat mit Ei mit Bernaise-Sauce mit Edamame Coupe Maison
> und gepickelten Kartoffelgratin und Joghurt mit Orangensorbet
S roten Zwiebeln Marktgemuse Bunter Couscous

PREISE INKL. 3 DL. MINERALWASSER & KAFFEE (VEGI-MENU CHF 1.00 GUNSTIGER)
MONTAG BIS SAMSTAG SONNTAG+FEIERTAGE

Tagesteller CHF 19.50 CHF 29.50
- t 2 Gang CHF 23.00 CHF 33.00
Se n eV] a 3 Gang CHF 26.50 CHF 36.50

Wydenpark

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. 8.1%
WENN NICHTS ANDERES DEKLARIERT IST, STAMMT UNSER FLEISCH AUS DER SCHWEIZ.



