MENUPLAN

4.14.2024 — 10.141.2024

-m.u’WYde Café & Restaurant
— ey = 02

und Granatapfel

Brokkoli mit Mandelbutter

VorSPEISE HAUPTGANG DESSERT
FLEISCH/FISCH Vear
& i Sautierte Kalbspojarski Linsencurry
N nI;(l)tl lgaiﬁgh mit Peffersauce mit Bohnen Kleiner Coupe
§ Herzoginkartoffeln und Joghurt Danemark
X und Kresse . .
Peperonata mit Majoran Couscous
Poelierte Maispoulardenbrust ..
. Wurzelgemise
AT (Frankreich) im Biertei Gefilllte Eclair
mit Truffelol Zitronenbutter : S .
Rotwein-Risotto mit Tartarsauce mit Moccacreme
Griine Bohnen Ofenkartoffeln
7uckerhutsalat Rindsgeschnetzeltes Gratinierte
. : mit Pilzsauce und Kerbel Spatzlipfanne Suessmost-Creme
L SO Kartoffelstock mit Gemuse

und Quornstreifen

mit gehobeltem Kase

FREITAG |DONNERSTAG| MITTWOCH | DIENSTAG

auf Federkohlbeet
mit Safransauce
Tagliolini

Gelbes Lammcurry (Irland) Vegi-Balls
Hulsenfriichte-Suppe mit Zitronengras mit Barbecuesauce Zupfkuchen
mit Speck Kokosreis im Nudelnest mit Quark
Friichtespiessli mit Gemiisestreifen
Sautiertes Rotbarschfilet
Eisbergsalat (Island) Kartoffelgratin

auf Rahmwirsing
mit sautiertem Tofu

Joghurt-Mousse
mit Grapefruit

g Ratatouille- Schweinebratwust am Meter Blatterteig-Pastetli
‘; Cremesuppe Zwiebel-Thymianjus mit Pilzragout Aargauer
<= | mit Krauter-Croutons ROsti an Maulersauce Rieblimuffin
%’ Ofengemiuse mit Cherrytomaten Gemiise
= Blattsalat Sautierte Rehschnitzel (Osterreich) Bunter Gemiiseteller o

. - Hagenbuttensauce . . Tiramisu
= mit gerauchertem o mit Gnocchi
2 Forellen-Mousse Wegghknocjel an 4-Kasesauce
S Herbstgemiise

senevita

Wydenpark

PREISEINKL. 3 DL. MINERALWASSER & KAFFEE
(VEGI-MENU CHF 1.00 GUNSTIGER)

MONTAG BIS SAMSTAG

Tagesteller
2 Gang
3 Gang

CHF 19.50
CHF 23.00
CHF 26.50

SONNTAG+FEIERTAGE

CHF 29.50
CHF 33.00
CHF 36.50

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. 8.1%

WENN NICHTS ANDERES DEKLARIERT IST, STAMMT UNSER FLEISCH AUS DER SCHWEIZ.



