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MENUPLAN

13.5.2024 - 19.5.2024

VorSPEISE HAUPTGANG DESSERT

FLEISCH/FISCH Vear
s Am Stiick gebratener
< Weisse Schweinehohriicken Toast mit Birne ) .
S Wurzelgemisesuppe mit Cognacsauce und Raclettekase Rhabr?]:tie()iuicrinltte
g mit Triiffelol Kartoffelstock Kleiner griiner Salat
Glasierte Karotten

3 Bunter Blattsalat Piccata von der Pouletbrust Weggli-Burger
2; mit Sprossen mit Tomatensauce mit Schmorzwiebeln Sliessmostcreme
S und IF\)I'L'lssen Teigwaren und Gurken
S Mischgemuse Country Cuts
% . Gedampftes Heilbuttfilet (NOR) Vegi-Gehacktes -
S Barlauchcremesuppe Paprikab it Hornli Jenny's

mit Einlage CEILEDIIREINES s orn’t Kokosschnitte
E Kartoffelgaletten und Reibkase
$ Gruner Spargel Apfelmus
<
2; Kobfsalat Rindsgeschnetzeltes Kartoffelgratin Marinierte
¥ 1 opts mit Pilzsauce und Maggikraut auf Lauchgemdse .
W mit Schnittlauch . = . .. Erdbeeren mit
> und Ei Bunter Pilawreis mit Apfelwiirfel Rahm
§ Glasierte Kohlraben mit Pesto und Créme fraiche
)
S Gemiisecremesuppe Geschmortes Lammragout (Irland) Quorn-Spiessli
§ mit Pa rikarah[r)ﬁ mit Karottenwiirfel Sataysauce Dessertvariation
W P Schmelzkartoffeln Gebratener Reis "Wydenpark”
& Krautstiele a la creme mit Asiagemiise
$~; Tomatensalat Gebratener Fleischkase Gebratene
~ X . mit grober Senfsauce Schupfnudeln .
1 mit Balsamico . Coupe Maison
< und Basilikum Bratkartoffeln auf Rahmgemiise
55 Hackspinat an Cremesauce mit Tofu

& GllEETEE Blumenkohlvariation
N Karotten-Terrine mit Salbei und Rohschinken . .

. mit Zartbitter
= auf Sprossensalat Marsalajus . ;
= mit Kresse Parmesanpolenta Herzoginkartoffeln Schoggimousse
S Ofengemiise und Saubohne

PREISEINKL. 3 DL. MINERALWASSER & KAFFEE

(VEGI-MENU CHF 1.00 GUNSTIGER)
MONTAG BIS SAMSTAG

SONNTAG+FEIERTAGE

Tagesteller CHF 19.50 CHF 29.50
- t 2 Gang CHF 23.00 CHF 33.00
Se n eV] a 3 Gang CHF 26.50 CHF 36.50

Wydenpark

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST 8.1%
WENN NICHTS ANDERES DEKLARIERT IST, STAMMT UNSER FLEISCH AUS DER SCHWEIZ.




