senevita

Wangenmatt

Meuiplan 23.42.24 — 29.42.2024

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Abendessen

Montag

Selleriesalat
und Spinatsuppe
Kalbsragodt
Fenchel
Crémige Polenta

Selleriesalat
und Spinatsuppe
Gebratene Polenta-Schnitte
Sauerrahmsauce
Fenchel und Tagesgemiise

Panna Cotta
Gewiirz-Orangen

Suppe und Salat

*dek

Poulet-Curry-Salat
Brotli

*dek

Cafe Complet

Dienstag
Heiligabend

Blattsalat
mit sautierten Champignons
und Pastinakensuppe
Schweinsfilet im Blatterteig
Cognacrahmsauce
Kirbis-Gemiise
Herzoginkartoffeln

Blattsalat
mit sautierten Champignons
und Pastinakensuppe
Camembert im Blatterteig
Pesto-Sauce
Kirbis-Gemiise

Weisses
Schoggimousse
Cranberriesauce

Suppe und Salat

Fekek

Pizza Margherita

Fekek

Cafe Complet

Mittwoch
Weihnachten

Farmersalat
und Orangen-Ingwersuppe
Lammnierstiick
mit Krauterkruste
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Farmersalat
und Orangen-Ingwersuppe
Kichererbsenballchen
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Quittenkuchen
mit Baiserhaube

Suppe und Salat

Weihnachtsteller

mit Hauspastete
_Sauce Cumberland
Uberraschungsdessert

Fkk

Cafe Complet

Donnerstag
Stefanstag

Nusslersalat mit Ei
und Kartoffelsuppe
mit Majoran
Entrecote am Stiick gebraten
Sauce Hollandaise
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Nusslersalat mit Ei
und Kartoffelsuppe
mit Majoran
Gefiillte Zucchetti
Sauce Hollandaise
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Cheesecake
Johannisbeeren

Suppe und Salat

*dek

Apfelkiichlein
mit Vanillesauce

*edek

Cafe Complet

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe

Suppe und Salat

*edek

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Waffeln mit warmen Beeren oder Spargelcanapé

m dekk *kd A 3
5 o ) ) Schoggi Cup Cake Belegte Brotli
D Pangasius-Fischknusperli* Vegi-Nuggets mit mit Thonmousse
Lt Remouladensauce Remouladensauce Café-Buttercréeme oder Ei
Romanesco Romanesco o
Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln Cafe Complet
Gurkensalat Gurkensalat Suppe und Salat
on und Bouillon mit Eier-Stich und Bouillon mit Eier-Stich B e
S o o Bayrische Creme Alplermagronen
E Poulet-Riz Casimir Blumenkohl-Tatschli Knuspergeback mit Rostzwiebeln
c Currysauce Currysauce und Apfelmus
L4 Langkornreis Ofentomate e
Fruchtgarnitur Langkornreis Cafe Complet
Mousse von geraucherter Erbsenmousse Suppe und Salat
Forelle auf Pumpernickel auf Pumpernickel o
%o mit Salat mit Salat Milchreis
- und Kurblsstj*epe mit Feta und Kurb1sst13pe mit Feta Christstollen K1rsche£1*5ompott
c X -
o Kalbshalsbraten Panierter Sellerie mit Rosinen Cafe Complet
wn .
Madeirasauce Kerbelsauce
Marktgemiuse Marktgemise
Nudeln Nudeln

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Vietnam

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Meuiplan 23.42.24 — 29.42.2024

Fleischmenii

Vegetarisches Menu

Tagesdessert

Abendessen

Montag

Selleriesalat
und Spinatsuppe
Kalbsrago(t
Fenchel
Crémige Polenta

Selleriesalat
und Spinatsuppe
Gebratene Polenta-Schnitte
Sauerrahmsauce
Fenchel und Tagesgemiise

Panna Cotta
Gewiirz-Orangen

Suppe und Salat

*dek

Poulet-Curry-Salat
Brotli

*dek

Cafe Complet

Dienstag
Heiligabend

Blattsalat
und Pastinakensuppe
Schweinsfilet im Teig
Cognacrahmsauce
Kurbis-Gemuse
Herzoginkartoffeln

Blattsalat
und Pastinakensuppe
Camembert im Teig
Pesto-Sauce
Kurbis-Gemuse

Weisses
Schoggimousse
Cranberriesauce

Suppe und Salat

Fekek

Pizza Margherita

*dek

Cafe Complet

Mittwoch
Weihnachten

Farmersalat

und Orangen-Ingwersuppe

k%

Lammgigot
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Farmersalat
und Orangen-Ingwersuppe
Kichererbsenballchen
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Quittenkuchen
mit Baiserhaube

Suppe und Salat

Weihnachtsteller
mit Hauspastete
Sauce Cumberland

Uberraschungsdessert

*dek

Cafe Complet

Donnerstag
Stefanstag

Nisslersalat mit Ei

und Kartoffelsuppe mit Majoran

k%

Rindsbraten
Rotweinsauce
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Nusslersalat mit Ei
und Kartoffelsuppe mit Majoran
Geflllte Zucchetti
Sauce Hollandaise
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Cheesecake
Johannisbeeren

Suppe und Salat

Fkk

Apfelkiichlein
mit Vanillesauce

Fkk

Cafe Complet

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe

Suppe und Salat

*edek

Wochenhit: Saucisson mit Senf | Kartoffel-Lauchbeet a la créme

Siisser Wochenhit: Apfelkuchen mit Rahm

Abendalternative: Waffeln mit warmen Beeren oder Spargelcanapé

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Viethnam

on e wen . Belegte Brotli
."g Pangasius-Fischknusperli* Vegi-Nuggets SChogg]nﬁlth Cake mit Thonmousse
E Ren&ouladensauce Remouladensauce Café-Buttercreme odgl; Ei
omanesco Romanesco
Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln Cafe Complet
Gurkensalat Gurkensalat Suppe und Salat
on und Bouillon mit Eier-Stich und Bouillon mit Eier-Stich ) i
8 b b Bayrische Créme Alplermagronen
é’ Poulet-Riz Casimir Blumenkohl-Tatschli Knuspergeback mit Rostzwiebeln
© Currysauce Currysauce und Apfelmus
n Langkornreis Ofentomate o
Fruchtgarnitur Langkornreis Cafe Complet
Mischsalat Mischsalat Suppe und Salat
on und Kurbissuppe mit Feta und Kurbissuppe mit Feta e
5 o i Milchreis
c Kalbshalsbraten Panierter Sellerie Christstollen Kirschenkompott
g Madeirasauce Kerbelsauce mit Rosinen b
(%] Marktgemiuse Marktgemiuse Cafe Complet
Nudeln Nudeln

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Mitarbeiter Mewiplan 23.12.24 — 249.42.24

Menu Rosso

Menu Verde

Abendessen

Selleriesalat

Selleriesalat

Poulet-Curry Salat

Wochenhit: Saucisson mit Senf | Kartoffel-Lauchbeet a la créme

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Vietnam

on und Spinatsuppe und Spinatsuppe
B *kk ek Brdtli
g Kalbsragoiit Gebratene Polenta-Schnitte
= Fenchel Sauerrahmsauce
Crémige Polenta Fenchel und Tagesgemiise
Blattsalat Blattsalat
on 'g und Pastinakensuppe und Pastinakensuppe Pizza Margherita
m q’ *kek *dek
w8 Schweinsfilet im Teig Camembert-Kase im Teig
q‘:, on Cognacrahmsauce Pesto-Sauce
8o Kiirbis-Gemiise Kiirbis-Gemiise
I Herzoginkartoffeln
c Farmersalat Farmersalat
c 9 und Orangen-Ingwersuppe und Orangen-Ingwersuppe Weihnachtsteller
8 < ok Foxk mit Hauspastete
T Lammnierstick mit Kichererbsenballchen _Sauce Cumberland
B _E Krauterkruste Rosmarinsauce Uberraschungsdessert
=0 Rosmarinsauce Ratatouille
= Ratatouille Kartoffelgratin
Kartoffelgratin
on Nusslersalat mit Ei Nusslersalat mit Ei Apfelkiichlein
5 E" und Kartoffelsuppe mit Majoran und Kartoffelsuppe mit Majoran mit Vanillesauce
ﬂ 0 *kek *dek
g S | Entrecote am Stiick gebraten Gefiillte Zucchetti
co Sauce Hollandaise Sauce Hollandaise
QO A Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
Pommes frites Pommes frites
Bohnensalat Tricolore Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe und Artischockensuppe Belegte Brotli
%” e b mit Thonmousse
b Pangasius-Knusperli* Vegi-Nuggets oder Ei
d Remouladensauce Remouladensauce
L Romanesco Romanesco
Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln
Gurkensalat Gurkensalat
on und Bouillon mit Eier-Stich und Bouillon mit Eier-Stich Alplermagronen
5 HEE E mit Rostzwiebeln
%] Poulet-Riz Casimir Blumenkohl-Tatschli und Apfelmus
g Currysauce Currysauce
wn Langkornreis Ofentomate
Fruchtgarnitur Langkornreis
Mischsalat Mischsalat
und Kurbissuppe mit Feta und Kurbissuppe mit Feta Milchreis
- ek *hk Kirschenkompott
e Kalbshalsbraten Panierter Sellerie
c Madeirasauce Kerbelsauce
3 Marktgemise Marktgemise
Nudeln Nudeln

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Meuiplan 23.42.24 — 29.42.2024

Wangenmatt
Firma Graeub
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
o Selleriesalat Selleriesalat
und Spinatsuppe und Spinatsuppe
.g p*** PP p*** PP Paqna Cotta
o Kalbsrago(t Gebratene Polenta-Schnitte Gewlirzorangen
= Fenchel Sauerrahmsauce
Crémige Polenta Fenchel und Tagesgemiise
Blattsalat Blattsalat
und Pastinakensuppe und Pastinakensuppe
o bl Weisses

Dienstag
Heiligabend

Schweinsfilet im Teig
Cognacrahmsauce
Kurbis-Gemuse
Herzoginkartoffeln

Camembert-Kase im Teig
Pesto-Sauce
Kurbis-Gemiise

Schoggimousse
Cranberriesauce

Mittwoch
Weihnachten

Farmersalat
und Orangen-Ingwersuppe
Lammnierstiick mit Krauterkruste
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Farmersalat
und Orangen-Ingwersuppe
Kichererbsenballchen
Rosmarinsauce
Ratatouille
Kartoffelgratin

Quittenkuchen
mit Baiserhaube

Donnerstag
Stefanstag

Nusslersalat mit Ei
und Kartoffelsuppe mit Majoran
Entrecote am Stlick gebraten
Sauce Hollandaise
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Nisslersalat mit Ei

und Kartoffelsuppe mit Majoran

B

Gefiillte Zucchetti
Sauce Hollandaise
Broccoli mit Mandeln
Pommes frites

Cheesecake
Johannisbeeren

Freitag

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe
Pangasius-Knusperli*
Remouladensauce
Romanesco
Schnittlauchkartoffeln

Bohnensalat Tricolore
und Artischockensuppe
Vegi-Nuggets
Remouladensauce
Romanesco
Schnittlauchkartoffeln

Wochenhit: Saucisson mit Senf | Kartoffel-Lauchbeet a la créme

Schoggi Cup Cake
mit
Café-Buttercréeme

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Vietnam

' Bewohner*innen Wunsch



