senevita

Wangenmatt

Meuiiplan 18.41.2024 — 24.44.2024

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert Abendessen

Eisbergsalat mit Speckwiirfel
und Gemusesuppe

Eisbergsalat mit Ei
und Gemusesuppe

Suppe und Salat

dkdk

Penne

00 *kk ek ~

© . Spaghetti

c Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Cappuccino-Creme mit Tomatensauce

o Liebstockelsauce Liebstockelsauce Reibkase

= gebratene Zucchetti gebratene Zucchetti Rk

Country Cuts Country Cuts Café Complet

Kopfsalat mit Italienne Dressing Kopfsalat mit Italienne Suppe und Salat

on und Lauchsuppe Dressing o

g E und Laiﬁhsuppe Blrnentoast m‘1't

b Pouletschenkelsteak . Tiroler Cake Schinken und Kase

@ Thymiansauce Cannelloni

() Mischgemise mit Ricotta-Spinatfiillung e

Café Complet

Mittwoch
Tierbesuch

Blattsalat
und Tomatensuppe

*kek

Gemischter Hackbraten

Blattsalat
und Tomatensuppe

*dek

Spiegelei

Suppe und Salat

Fkk

Weisswurst
Kartoffelsalat

Zweierlei
Schoggimousse

Bratensauce in Peperonirahmen Susser Senf
Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln e
Risotto Risotto Café Complet
on Rettichsalat und Minestrone Rettichsalat und Minestrone Suppe und Salat
‘U *kek *dek ke
E Gerauchtes Schweins-Nuissli Yasoyataler mit Ziegenkase Kaiserschmarrn
o Biersauce Sauerkraut Orangen-Roulade und
c Sauerkraut Petersilienkartoffel Blaubeerkompott
8 Petersilienkartoffel Hhx
Café Complet
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Suppe und Salat
und Schwarzwurzelsuppe und Schwarzwurzelsuppe o
%” e ok Mango- Gemisekuchen mit
b Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen Jo hurtgc,:réme Schnittlauchquark
g Krauterrahmsauce Gemdsecurry g
L Gehackter Spinat Basmatireis R
Basmatireis Café Complet
Gurkensalat Gurkensalat Suppe und Salat
und Kohlrabicrémesuppe und Kohlrabicrémesuppe o
%” e e Fotzelschnitte
“ «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate Caramelkapfli mit Apfelkompott
£ mit roten Zwiebeln mit Gemise gefiillt Rk
“,‘; und Aceto balsamico Krautersauce Café Complet
Butterbohnen Butterbohnen
Rosti Rosti
Blatterteigtasche Blatterteigtasche Suppe und Salat
mit Feta und Kurbis mit Feta und Kurbis i
on Salatbouquet Salatbouquet Cervelatsalat
5 und Weissweinsuppe und Weissweinsuppe . b
c whk ok Schwarzwalder Café Complet
5 Kalbsgeschnetzeltes «Bami Goreng» Schnitte
wn Eierschwammlisauce Nudelgericht
Karotten mit Ei und Gemdse
Nudeln

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Eierbrotli oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Meuiiplan 18.41.2024 — 24.44.2024

Fleischmenii

Vegetarisches Menu

Tagesdessert

Abendessen

Eisbergsalat mit Speckwiirfel
und Gemusesuppe

Eisbergsalat mit Ei
und Gemusesuppe

Suppe und Salat

dkdk

Mittwoch
Tierbesuch

Gemischter Hackbraten
Bratensauce
Broccoli mit Mandeln
Risotto

Spiegelei
in Peperonirahmen
Broccoli mit Mandeln
Risotto

Schoggimousse

%” i e Spaghetti
";:' Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Cappuccino-Créme mit Tomatensauce
o Liebstockelsauce Liebstockelsauce Reibkase
= gebratene Zucchetti gebratene Zucchetti Rk
Country Cuts Country Cuts Café Complet
Kopfsalat mit Italienne Dressing  Kopfsalat mit Italienne Dressing Suppe und Salat
%n und Lauchsuppe und Lauchsuppe o
T o i Birnentoast mit
c Pouletschenkelsteak Cannelloni Tiroler Cake Schinken und Kase
QL Thymiansauce mit Ricotta-Spinatfillung
o Mischgemiise wa
Penne Café Complet
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
und Tomatensuppe und Tomatensuppe o
b b Zweierlei Weisswurst

Kartoffelsalat
Susser Senf

ke

Café Complet

Rettichsalat und Minestrone

Rettichsalat und Minestrone

Suppe und Salat

Wochenhit: Tagliatelle mit Crevetten an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

Siisser Wochenhit: Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm

Abendalternative: Eierbrotli oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft tiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

o” *kek *dek ke
(4]
7 Gerauchtes Schweins-Nuissli Yasoyataler mit Ziegenkase Kaiserschmarrn
o Biersauce Sauerkraut Orangen-Roulade und
g Sauerkraut Petersilienkartoffeln Blaubeerkompott
o Petersilienkartoffeln o
o Café Complet
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Suppe und Salat
und Schwarzwurzelsuppe und Schwarzwurzelsuppe o
x e e Mango- Gemiisekuchen mit
= Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen Jo hurtgc’réme Schnittlauchquark
8 Krauterrahmsauce Gemisecurry s
L Gehackter Spinat Basmatireis o
Basmatireis Café Complet
Gurkensalat Gurkensalat Suppe und Salat
und Kohlrabicremesuppe und Kohlrabicrémesuppe Rk
-1 b i Fotzelschnitte
“ «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate Caramelképfli mit Apfelkompott
o mit roten Zwiebeln mit Gemiise gefiillt el
g und Aceto balsamico Krautersauce Café Complet
Butterbohnen Butterbohnen
Rosti Rosti
Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
on und Weissweinsuppe und Weissweinsuppe o
5 o e . Cervelatsalat
c Kalbsgeschnetzeltes «Bami Goreng» Schwarzwalder ek
5 Eierschwammlisauce Nudelgericht Schnitte Cafe Complet
wn Karotten mit Ei und Gemdse
Nudeln

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Mdtarbedfer 4€.414.2024 — 24.44.2024

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Eisbergsalat mit Speckwiirfel Eisbergsalat mit Ei Spaghetti
on b b mit Tomatensauce
8 Gemiisesuppe Gemiisesuppe Reibkase
C Fede ke Fede e
g Kalbsbratwurst mit Liebstockelsauce Vegi Bratwurst mit Liebstockelsauce
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti
Country Cuts Country Cuts
Kopfsalat mit Italienne Dressing Kopfsalat mit Italienne Dressing Birnentoast
on i ok mit Schinken und Kase
o]
T Lauchsuppe Lauchsuppe
C Fede ke Fede e
QL Pouletschenkelsteak und Thymiansauce Cannelloni
o Mischgemiise mit Ricotta-Spinatfiillung
Penne
Blattsalat Blattsalat Weisswurst
S b b Kartoffelsalat
8 a Tomatensuppe Tomatensuppe Susser Senf
; m etk sk
B -e Gemischter Hackbraten Spiegelei
g Q Bratensauce in Peperonirahmen
- Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
Risotto Risotto
Rettichsalat Rettichsalat Kaiserschmarrn
m *kd ek und
..g Minestrone Minestrone Blaubeerkompott
by *kd ek
,q:’ Gerauchtes Schweins-Niissli Yasoyataler mit Ziegenkase
S Biersauce Sauerkraut
a Sauerkraut Petersilienkartoffeln
Petersilienkartoffeln
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Gemiusekuchen mit
HEE E Schnittlauchquark
%n Schwarzwurzelsuppe Schwarzwurzelsuppe
- ek fedkk
E) Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen-Gemiisecurry
L Krauterrahmsauce Basmatireis
Gehackter Spinat
Basmatireis
Gurkensalat Gurkensalat Fotzelschnitte
hE o mit Apfelkompott
%ﬂ Kohlrabicrémesuppe Kohlrabicrémesuppe
H Fekk fedkk
E «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate
(] mit roten Zwiebeln mit Gemise gefiillt
n und Aceto balsamico Krautersauce
Butterbohnen Butterbohnen
Rosti Rosti
Blattsalat Blattsalat Cervelatsalat
'.og” Weissweinsuppe Weissweinsuppe
C Fede e Fedede
S Kalbsgeschnetzeltes Bami Goreng mit Ei und Gemiise
(7] Eierschwammlisauce
Riiebli
Nudeln

Personalhit: Tagliatelle mit Crevetten an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Meuiiplan 18.41.2024 — 24.44.2024

Firma Graeub
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Eisbergsalat mit Speckwiirfel Eisbergsalat mit Ei
o und Gemusesuppe und Gemusesuppe
[ Prey Prey . R
g Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Cappuccino-Creme
S Liebstockelsauce Liebstockelsauce
gebratene Zucchetti gebratene Zucchetti
Country Cuts Country Cuts
Kopfsalat mit Italienne Dressing Kopfsalat mit Italienne Dressing
% und Lauchsuppe und Lauchsuppe
1% - - . Tiroler Cake
5 Pouletschenkelsteak Cannelloni
A Thymiansauce mit Ricotta-Spinatfiillung
Mischgemise
Penne
- Blattsalat Blattsalat
I3) und Tomatensuppe und Tomatensuppe ) )
(@] *kk *kk ZWe]erle]
é Gemischter Hackbraten Spiegelei Schoggimousse
S Bratensauce in Peperonirahmen
Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
Risotto Risotto
% Rettichsalat und Minestrone Rettichsalat und Minestrone
o Gerauchtes Schweins-Nussli Yasoyataler mit Ziegenkase Orangen-Roulade
8 Biersauce Sauerkraut 8
c Sauerkraut Petersilienkartoffeln
8 Petersilienkartoffeln
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel
- und Schwarzwurzelsuppe und Schwarzwurzelsuppe
('6 dedkek dedked .
% Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen-Gemusecurry Mango-Joghurtcreme
T Krauterrahmsauce Basmatireis
Gehackter Spinat
Basmatireis

Wochenhit: Tagliatelle mit Crevetten an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

' Bewohner*innen Wunsch

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Island



