WSS Worheumendplau 04.07.2024 - 07.07.2024

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen
Kopfsalat mit Joghurtdressing Kopfsalat mit Joghurtdressing Suppe und Salat
und Rosmarinsuppe und Rosmarinsuppe i
& . . . _ Fruchtsalat mit ~ Cervelat
- Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli Stracciatellaglace im Speckmantel
o Kalbsbratkigeli-Fullung Vegi-Geschnetzeltes Senf
= Erbsen und Karotten Erbsen und Karotten Russischer Salat
Reis Reis o
Café Complet
Maissalat Maissalat Suppe und Salat
%” und Suppe Hausfrauenart und Suppe Hausfrauenart i
7 e b Eclairs mit Fruchtekuchen
c Rindsvoressen Broccoliflan Vanillecreme Gemischt
2 Fenchel mit Safran Schnittlauchsauce mit Rahm
a Bramata Polenta Fenchel mit Safran E
Bramata Polenta Café Complet
Eichblattsalat Eichblattsalat Suppe und Salat
-S mit Himbeerdressing mit Himbeerdressing E
o und Gurkensuppe mit Dill und Gurkensuppe mit Dill Kaff Auflauf mit Gemise
E o HEE atteemousse und Kartoffeln
= Spaghetti Spaghetti ek
= mit Rindfleischbolognese mit Tomatensauce ' Café Complet
Reibkase Reibkase
on Tomaten-Mozzarella-Salat Tomaten-Mozzarella-Salat Suppe und Salat
S und Broccolisuppe und Broccolisuppe E
2 - o Joghurt-Pfisich- Fischstabchen
‘G:J Schweinskotelette Frihlingsrolle Terrine Zitronenmayonnaise
c grine Pfeffersauce suss-sauer-Sauce Salzkartoffeln
8 Kefen Kefen fok
Rosti-Kroketten Café Complet
Blattsalat mit Nussdressing Blattsalat mit Nussdressing Suppe und Salat
on und Champignoncrémesuppe und Champignoncrémesuppe o
5 i o Heidelb K Quiche Lorraine
T Cremige Tagliatelle Pochiertes Ei auf Blattspinat ieidetbeercake mit Speck, Lauch
= mit Crevetten* Bratkartoffeln mit Zitronensauce und Zwiebeln
Blattspinat und Cherry-Tomaten Kornige Senfsauce EE
Café Complet
Griechischer Salat Griechischer Salat Suppe und Salat
on und Bouillon mit Buchstaben und Bouillon mit Buchstaben EE
.S b b . . Aprikosenauflauf
é’ Poulet-Cordon-Bleu Krautertofu Himbeercreme wx
S Mischgemiise Karottensauce mit Prussiens Café Complet
w1 Pommes frites Mischgemiise
Pommes frites
Geraucherte Forelle auf Toast Karottenmousse Suppe und Salat
Salatbouquet Salatbouquet E
on und Curry-Dressing und Curry-Dressing Siedfleischsalat
8 und Apfel-Ingwersuppe und Apfel-Ingwersuppe EE
c Hek ek Mandelkuchen Café Complet
5 Kalbshalsbraten Auberginen-Piccata mit Melonenwiirfel
%) Thymiansauce Provenzalische Sauce
Bohnen Bohnen
Truffelrisotto Triffelrisotto

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Vegetarische Friihlingsrolle mit Gemiisereis und siiss-sauer Sauce

oder Erdbeercréme

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Vietnam

' Bewohner*innen Wunsch




WSS Worheumendplau 04.07.2024 - 07.07.2024

Fleischmenii

Vegetarisches Menu

Tagesdessert

Abendessen

Kopfsalat mit Joghurtdressing
und Rosmarinsuppe

Kopfsalat mit Joghurtdressing
und Rosmarinsuppe

Suppe und Salat

Fekek

Bramata Polenta

-3 oo™ . o™ . Fruchtsalat mit ~ Cervelat
= Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli Stracciatellaglace im Speckmantel
S Kalbsbratkigeli-Fullung Vegi-Geschnetzeltes Senf
= Erbsen und Karotten Erbsen und Karotten Russischer Salat
Reis Reis *kk
Café Complet

Maissalat Maissalat Suppe und Salat
on und Suppe Hausfrauenart und Suppe Hausfrauenart i
T Rk Fork : : Friichtekuchen
E Rindsvoressen Broccoliflan Vgﬁgﬁ]erzrrg:; e Gemischt
(7] Fenchel mit Safran Schnittlauchsauce mit Rahm
a Bramata Polenta Fenchel mit Safran E

Café Complet

Eichblattsalat
mit Himbeerdressing
und Gurkensuppe mit Dill
Spaghetti
mit Rindfleischbolognese
Reibkase

Mittwoch
Glace-Nachmittag

Eichblattsalat
mit Himbeerdressing
und Gurkensuppe mit Dill
Spaghetti
mit Tomatensauce
Reibkase

\ 4

Kaffeemousse

Suppe und Salat

Fkk

Auflauf mit Gemiise
und Kartoffeln

Fkk

Café Complet

Tomaten-Mozzarella-Salat
und Broccolisuppe
Schweinssteak
griine Pfeffersauce
Kefen
Rosti-Kroketten

Donnerstag

Tomaten-Mozzarella-Salat
und Broccolisuppe
Frihlingsrolle
siiss-sauer-Sauce
Kefen

Joghurt-Pfisich-
Terrine

Suppe und Salat
Fischstabchen
Zitronenmayonnaise
Salzkartoffeln

Fkk

Café Complet

Blattsalat mit Nussdressing
und Champignoncrémesuppe
Cremige Tagliatelle
mit Crevetten*
Blattspinat und Cherry-Tomaten

Freitag

Blattsalat mit Nussdressing
und Champignoncrémesuppe
Pochiertes Ei auf Blattspinat

Bratkartoffeln
Kornige Senfsauce

Heidelbeercake
mit Zitronensauce

Suppe und Salat

Quiche Lorraine

mit Speck, Lauch
und Zwiebeln

Fkk

Café Complet

Griechischer Salat
und Bouillon mit Buchstaben
Poulet-Cordon-Bleu
Mischgemise
Pommes frites

Samstag

Griechischer Salat
und Bouillon mit Buchstaben
Krautertofu
Karottensauce
Mischgemiise
Pommes frites

Himbeercréme
mit Prussiens

Suppe und Salat

*edek

Aprikosenauflauf

*dhk

Café Complet

Mischsalat mit Curry-Dressing
und Apfel-Ingwersuppe
Kalbshalsbraten
Thymiansauce
Bohnen
Truffelrisotto

Sonntag

Mischsalat mit Curry-Dressing
und Apfel-Ingwersuppe
Auberginen-Piccata
Provenzalische Sauce
Bohnen
Truffelrisotto

Mandelkuchen
mit Melonenwiirfel

Wochenhit: Cipollata-Spiessli mit Country Cuts | Senf | gemischter Salat
Siisser Wochenhit: Kirschenkuchen mit Rahm

Abendalternative: Vegetarische Friihlingsrolle mit Gemiisereis und siiss-sauer Sauce

oder Erdbeercréme

Suppe und Salat

*edek

Siedfleischsalat

*dhk

Cafe Complet

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Vietham

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Mctartedter 04.072.2024 — 07.07.2024

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Kopfsalat mit Joghurtdressing Kopfsalat mit Joghurtdressing Cervelat
Rosmarinsuppe Rosmarinsuppe im Speckmantel
on senf
5 Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli Russischer Salat
c Kalbsbratkigeli-Fillung Vegi-Geschnetzeltes
g Erbsen und Karotten Erbsen und Karotten
Reis Reis
Maissalat Maissalat Friichtekuchen
%” Suppe Hausfrauenart Suppe Hausfrauenart Gemischt
b7 mit Rahm
c Rindsvoressen Broccoliflan und Schnittlauchsauce
2 Fenchel mit Safran Fenchel mit Safran
Q Bramata Polenta Bramata Polenta
Eichblattsalat Eichblattsalat Auflauf mit Gemiuse
e mit Himbeerdressing mit Himbeerdressing und Kartoffeln
8 Gurkensuppe mit Dill Gurkensuppe mit Dill
é Spaghetti Spaghetti v
"E_ mit Rindfleischbolognese mit Tomatensauce
Reibkase Reibkase
on Tomaten-Mozzarella-Salat Tomaten-Mozzarella-Salat Fischstabchen
5 Broccoli Suppe Broccolisuppe Zitronenmayonnaise
& Salzkartoffeln
(7] Schweinskotelette Frihlingsrolle
E mit griiner Pfeffersauce suss-sauer-Sauce
o Kefen Kefen
= Rosti-Kroketten
Blattsalat mit Nussdressing Blattsalat mit Nussdressing Quiche Lorraine
on und Champignoncrémesuppe und Champignoncrémesuppe mit Speck, Lauch
5 wh i und Zwiebeln
v Cremige Tagliatelle Pochiertes Ei auf Blattspinat
e mit Crevetten* Bratkartoffeln
Blattspinat und Cherry-Tomaten Kornige Senfsauce
Griechischer Salat Griechischer Salat Aprikosenauflauf
%n Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben
0 Poulet-Cordon-Bleu Krautertofu
% Mischgemiuse Karottensauce
2] Pommes frites Mischgemiise
Pommes frites
Mischsalat mit Curry-Dressing Mischsalat mit Curry-Dressing Siedfleischsalat
%o Apfel-Ingwersuppe Apfel-Ingwersuppe
1= Kalbshalsbraten Auberginen-Piccata
S Thymiansauce Provenzalische Sauce
wn Bohnen Bohnen
Truffelrisotto Truffelrisotto

Wochenhit: Cipollata-Spiessli mit Country Cuts | Senf | gemischter Salat

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Vietham

' Bewohner*innen Wunsch
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Firma Graeub

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Kopfsalat mit Joghurtdressing
und Rosmarinsuppe

Kopfsalat mit Joghurtdressing
und Rosmarinsuppe

Wochenhit: Cipollata-Spiessli mit Country Cuts | Senf | gemischter Salat

Blattspinat und Cherry-Tomaten

%D e *kk Fruchtsalat mit
5 .
g Blatterteigpastetli Blatterteigpastetli Stracciatellaglace
Kalbsbratkugeli-Fillung Vegi-Geschnetzeltes
=
Erbsen und Karotten Erbsen und Karotten
Reis Reis
Maissalat Maissalat
%ﬂ und Suppe Hausfrauenart und Suppe Hausfrauenart
+ b i Eclairs mit
c Rindsvoressen Broccoliflan Vanillecreme
2 Fenchel mit Safran Schnittlauchsauce
Q Bramata Polenta Fenchel mit Safran
Bramata Polenta
Eichblattsalat Eichblattsalat
ﬁ mit Himbeerdressing mit Himbeerdressing
o und Gurkensuppe mit Dill und Gurkensuppe mit Dill
3 sk ok Kaffeemousse
.'"E Spaghetti Spaghetti
= mit Rindfleischbolognese mit Tomatensauce '
Reibkase Reibkase
on Tomaten-Mozzarella-Salat Tomaten-Mozzarella-Salat
_,E und Broccolisuppe und Broccolisuppe
v *kk Kk . .
g Schweinskotelette Friihlingsrolle Joghurt-Pfisich-Terrine
c grune Pfeffersauce suss-sauer-Sauce
8 Kefen Kefen
Rosti-Kroketten
Blattsalat mit Nussdressing Blattsalat mit Nussdressing
%n und Champignoncrémesuppe und Champignoncrémesuppe
= . o . . ,*** . Heidelbeercake
o Cremige Tagliatelle Pochiertes Ei auf Blattspinat s
- . mit Zitronensauce
™ mit Crevetten* Bratkartoffeln

Kornige Senfsauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
* Vietnam

' Bewohner*innen Wunsch



