senevita

Wangenmatt

Meadiplau 30.12.2024 — 05.04.2025

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Abendessen

Montag

Eisbergsalat mit Speckwirfeli

und Gemiisesuppe
Kalbsbratwurst
Liebstockelsauce
gebratene Zucchetti
Country Cuts

Eisbergsalat mit Ei
und Gemusesuppe
Vegi-Bratwurst
Liebstockelsauce
gebratene Zucchetti
Country Cuts

Cappuccino-Créme

Suppe und Salat
Spaghetti
mit Tomatensauce
Reibkase

Fekek

Café Complet

Dienstag
Silvester

Nisslersalat
und Lauchsuppe
mit Knoblauchcro(tons
Entenbrust
Orangensauce
Rotkraut mit Apfel
Risotto

Nusslersalat
und Lauchsuppe
mit Knoblauchcroltons
Cannelloni
mit Ricotta-Spinatfiillung

Honigmousse
mit Sauerkirschen

Suppe und Salat
Toast Williams
mit Birne
_ Schinken und Kase
Uberraschungs-Dessert

Fkk

Café Complet

Mittwoch
Neujahr

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrs-Gulaschsuppe
Walliser Schweinsbraten
mit Aprikosenfullung
Bratensauce
Broccoli mit Mandeln
Quark-Knopfli

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrssuppe
Uberbackene Kiirbishalfte
mit Couscous-
Mascarponefillung
Pilzsauce
Broccoli mit Mandeln

Schoggiklichlein
mit Vanilleglace

Suppe und Salat
Treberwurst
Kartoffelsalat
Senf

Fkk

Café Complet

Donnerstag

Rettichsalat und Minestrone
Gerauchertes Schiifeli
Biersauce
Sauerkraut
Petersilienkartoffeln

Rettichsalat und Minestrone
Yasoyataler mit Ziegenkase
Sauerkraut
Petersilienkartoffeln

Orangen-Roulade

Suppe und Salat

Fkk

Kaiserschmarrn
Blaubeerkompott

Fkk

Café Complet

Freitag
Neujahrsapéro

Karottensalat mit Apfel
und Schwarzwurzelsuppe
Gebratenes Saiblingsfilet*

Krauterrahmsauce
Gehackter Spinat
Basmatireis

Karottensalat mit Apfel
und Schwarzwurzelsuppe
Kichererbsen
Gemdsecurry
Basmatireis

Mango-
Joghurtcréme

Suppe und Salat

*dek

Gemiusekuchen mit
Schnittlauchquark

Fkk

Café Complet

Gurkensalat
und Kohlrabicrémesuppe

Gurkensalat
und Kohlrabicrémesuppe

Suppe und Salat

*dek

Mittags-Hit: Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich.

Abendalternative: Eierbrotli oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island

&n o i Fotzelschnitte
n «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate Caramelkopfli mit Apfelkompott
% mit roten Zwiebeln mit Gemise gefiillt EE
(72 und Aceto balsamico Krautersauce Café Complet
Butterbohnen Butterbohnen
RoOsti Rosti
Blatterteigtasche Blatterteigtasche Suppe und Salat
mit Feta und Kiirbis mit Feta und Kiirbis EE
on Salatbouquet Salatbouquet Cervelatsalat
S und Kartoffel-Truffelsuppe und Kartoffel-Truffelsuppe " hE
c s rx Schwarzwalder ,
c . Schnitte Café Complet
o Kalbsgeschnetzeltes «Bami Goreng»
wn 1 Dsgeschn: eng
Krauterseitlingsauce Nudelgericht
Karotten mit Ei und Gemiise
Nudeln

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Wangenmatt

Meadiplau 30.12.2024 — 05.04.2025

Fleischmenii

Vegetarisches Menu

Tagesdessert

Abendessen

Eisbergsalat mit Speckwurfeli

Eisbergsalat mit Ei

Suppe und Salat

on und Gemusesuppe und Gemusesuppe e
8 o i Cappuccino-Créme Spaghetti
S Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst mit Tomatensauce
= Liebstockelsauce Liebstockelsauce Reibkase
gebratene Zucchetti gebratene Zucchetti Rk
Country Cuts Country Cuts Café Complet
Nusslersalat Nusslersalat Suppe und Salat
und Lauchsuppe und Lauchsuppe o
%" = mit Knoblauchcro(itons mit Knoblauchcro(tons Toast Williams
- (] sk P it Birne
©n B . Honigmousse m .
c ¢ Entenbrust Cannelloni : . Schinken und Kase
o= Do - .. mit Sauerkirschen o
== Orangensauce mit Ricotta-Spinatfiillung Uberraschungs-
Q Rotkraut mit Apfel Dessert
Risotto b

Café Complet

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrs-Gulaschsuppe
Walliser Schweinsbraten
mit Aprikosenfiillung
Bratensauce
Broccoli mit Mandeln
Quark-Knopfli

Mittwoch
Neujahr

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrssuppe
Uberbackene Kiirbishalfte mit
Couscous- Mascarponefiillung
Pilzsauce
Broccoli mit Mandeln

Schoggiklichlein
mit Vanilleglace

Suppe und Salat
Treberwurst
Kartoffelsalat

Senf

ke

Café Complet

%ﬁ Rettichsalat und Minestrone
“ etk

g Gerauchertes Schiifeli

c Biersauce

c Sauerkraut

o

(]

Petersilienkartoffeln

Rettichsalat und Minestrone
Yasoyataler mit Ziegenkase
Sauerkraut
Petersilienkartoffeln

Orangen-Roulade

Suppe und Salat

ke

Kaiserschmarrn
Blaubeerkompott

*kek

Café Complet

Karottensalat mit Apfel
und Schwarzwurzelsuppe

Karottensalat mit Apfel
und Schwarzwurzelsuppe

Suppe und Salat

*kek

und Kohlrabicrémesuppe

und Kohlrabicrémesuppe

o
m ‘O
S8 " - Mango- Gemiisekuchen mit
o < Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen Joghurtcréme Schnittlauchquark
Lt % Krauterrahmsauce Gemisecurry o
9 Gehackter Spinat Basmatireis Café Complet
Basmatireis
Gurkensalat Gurkensalat Suppe und Salat

Kk

Wochenhit: Tagliatelle mit Crevetten** an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

Slsser Wochenhit: Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm

%” o o Fotzelschnitte
k7] «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate Caramelkopfli mit Apfelkompott
o mit roten Zwiebeln mit Gemuse gefillt b
g und Aceto balsamico Krautersauce Café Complet
Butterbohnen Butterbohnen
Rosti Rosti

Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
on und Kartoffel-Truffelsuppe und Kartoffel-Triffelsuppe o
5 o i - Cervelatsalat
c Kalbsgeschnetzeltes «Bami Goreng> Schwarzwalder i
5 Krauterseitlingsauce Nudelgericht Schnitte Cafe Complet
wn Karotten mit Ei und Gemiise

Nudeln

Abendalternative: Eierbrotli oder Apfelktichlein mit Vanillesauce

Allergene: Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island **Vietnam

' Bewohner*innen Wunsch




senevita

Mitartedter 30.42.2024 — 05.04.2025

Personalhit: Tagliatelle mit Crevetten** an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

' Bewohner*innen Wunsch

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island ** Vietnam

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Eisbergsalat mit Speckwiirfel Eisbergsalat mit Ei Spaghetti
on b e mit Tomatensauce
8 Gemiisesuppe Gemiisesuppe Reibkase
C *kk Kk
g Kalbsbratwurst mit Liebstockelsauce Vegi Bratwurst mit Liebstockelsauce
Sautierte Zucchetti Sautierte Zucchetti
Country Cuts Country Cuts
Nusslersalat Niisslersalat Toast Williams
%n o o b mit Birne
2 g Lauchsuppe Lauchsuppe Schinken und Kase
c g o o Uberraschungs-
QL 7 Entenbrust und Orangensauce Cannelloni Dessert
o Rotkraut mit Apfel mit Ricotta-Spinatfiillung
Risotto
Blattsalat Blattsalat Treberwurst
o b Kartoffelsalat
{:, = Neujahrs-Gulaschsuppe Neujahrs-Suppe Senf
O m *kek
25 Walliser Schweinsbraten b
=2 % mit Aprikosenfiillung Uberbackene Kiirbishalfte mit
= Bratensauce Couscous- Mascarponefiillung
Broccoli mit Mandeln Pilzsauce
Quark-Knopfli Broccoli mit Mandeln
on Rettichsalat Rettichsalat Kaiserschmarrn
B *kd *kk und
v Minestrone Minestrone Blaubeerkompott
w *kd *kk
g Gerauchertes Schiifeli mit Biersauce Yasoyataler mit Ziegenkase
o Sauerkraut Sauerkraut
Q Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel Gemiusekuchen mit
e b b Schnittlauchquark
%n ‘“é_ Schwarzvil:*rzelsuppe Schwarzv:/:*rzelsuppe
d=) N
.E) -F: Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen-Gemusecurry
w s Krauterrahmsauce Basmatireis
2 Gehackter Spinat
Basmatireis
Gurkensalat Gurkensalat Fotzelschnitte
o i mit Apfelkompott
%0 Kohlrabic*zt‘imesuppe Kohlrabic*ié*mesuppe
0
E «Suuri Rinds Laberli» Gedampfte Tomate
(] mit roten Zwiebeln mit Gemuse gefillt
n und Aceto balsamico Krautersauce
Butterbohnen Butterbohnen
Rosti ROsti
Blattsalat Blattsalat Cervelatsalat
‘orgn Kartoffel-Truffelsuppe Kartoffel-Triffelsuppe
: *ekk *kk
g Kalbsgeschnetzeltes «Bami Goreng»
n Krauterseitlingsauce Nudelgericht
Karotten mit Ei und Gemiise
Nudeln




senevita

Wangenmatt

Meadiplau 30.12.2024 — 05.04.2025

Firma Graeub

Menu Rosso

Menu Verde

Tagesdessert

Eisbergsalat mit Speckwurfeli
und Gemiisesuppe

Eisbergsalat mit Ei
und Gemusesuppe

on
(o] *kk kK
5 . .
g Kalbsbratwurst Vegi-Bratwurst Cappuccino-Creme
= Liebstockelsauce Liebstockelsauce
gebratene Zucchetti gebratene Zucchetti

Country Cuts Country Cuts

Nusslersalat Nusslersalat
on und Lauchsuppe und Lauchsuppe
5 E mit Knoblauchcrodtons mit Knoblauchcrodtons
2 o b e Honigmousse
o= Entenbrust Cannelloni mit Sauerkirschen
av Orangensauce mit Ricotta-Spinatfiillung

Rotkraut mit Apfel
Risotto

Mittwoch
Neujahr

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrs-Gulaschsuppe
Walliser Schweinsbraten
mit Aprikosenfiillung
Bratensauce
Broccoli mit Mandeln
Quark-Knopfli

Weisses Tomatenmousse
Salatbouquet
und Neujahrssuppe
Uberbackene Kiirbishalfte mit
Couscous- Mascarponefiillung
Pilzsauce
Broccoli mit Mandeln

Schoggiklichlein
mit Vanilleglace

%” Rettichsalat und Minestrone Rettichsalat und Minestrone
hd Feked Fekd
w
E Gerauchertes Schiifeli Yasoyataler mit Ziegenkase Orangen-Roulade
c Biersauce Sauerkraut
g Sauerkraut Petersilienkartoffeln
o Petersilienkartoffeln

Karottensalat mit Apfel Karottensalat mit Apfel
o0 und Schwarzwurzelsuppe und Schwarzwurzelsuppe
‘U *ekk BT
-"5 Gebratenes Saiblingsfilet* Kichererbsen- Mango-Joghurtcreme
- Krauterrahmsauce Gemiuisecurry
k- Gehackter Spinat Basmatireis

Basmatireis

Wochenhit: Tagliatelle mit Crevetten** an Zitronen-Dillsauce | gemischter Salat

' Bewohner*innen Wunsch

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uiber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

* Island **Vietnam



