WSSV Wockeuweniplau 03.03.2025 - 09.03.2025

Bramata Polenta

Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen
Kopfsalat mit Radiesli Kopfsalat mit Radiesli Suppe und Salat
und Knoblauchsuppe und Knoblauchsuppe E
2 b b Cervelat
c Trutengeschnetzeltes** Krautertofu Fruchtsalat im Speckmantel
o Kokos-Koriandersauce Kokos-Koriandersauce Senf
= Asia-Gemiise Asia Gemise Coleslaw Salat
Reis Reis E
Café Complet
Randensalat und Randensalat und Suppe und Salat
on S on Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran E
828 wa b Eclai Friichtekuchen
wn G E Rindsvoressen Wirzkopfchen clairs emischte
cEE . fzkop mit sem
095 Fenchel mit Safran Schnittlauchsauce Vanillecréme Friichte
ag2 Bramata Polenta Fenchel mit Safran mit Rahm

*dek

Café Complet

Luzerner Chugeli-Pastete
wiurzige Randenspalten
uberbackener Fenchel

Sonntag
Themenmittag
Fasnacht

Vegetarische Luzerner Pastetli

wiurzige Randenspalten
uberbackener Fenchel

di Carnevale

Eichblattsalat Eichblattsalat Suppe und Salat
6 und Gurkensuppe mit Dill und Gurkensuppe mit Dill e
o e o Auflauf
E Spaghetti Spaghetti Kaffeemousse mit Gemuse
= Tomaten-Rahmsauce mit Gorgonzola, Birne und Kartoffeln
= mit Rohschinken Baumnuss-Sauce i
Reibkase Reibkase Café Complet
on & Fenchelsalat Fenchelsalat Suppe und Salat
8y und Broccolisuppe und Broccolisuppe E
n § ok ok . Eierbrotli
g - «Berner Platte» Speck Frihlingsrolle Scheq!(ell . garniert
co Zungenwurst & Rippli mit Senf suss-sauer-Sauce & Schluferli o
8 E D6rrbohnen Gemiisereis Café Complet
Salzkartoffeln
- Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
S und Marronisuppe und Marronisuppe e
oNn ©
m & *dek B Kalter
-"5 P Gebratenes Zanderfilet* Spiegelei Berliner Bratenteller
“ Weinschaumsauce Kornige Senfsauce o
- g Romanesco Romanesco Café Complet
@ Bratkartoffeln Bratkartoffeln
= Zigerkrapfen Zigerkrapfen Suppe und Salat
on g Salatbouquet Salatbouquet o
.S s und Bouillon mit Buchstaben und Bouillon mit Buchstaben Pflaumenauflauf
7] u"_’ wkk e Fasnachts dedede
g g Schweinsfilet und Cognacrahmsauce Kase-Spatzlipfanne Chiechli Café Complet
w c Rotkraut mit Gemiise
e Spatzli Rostzwiebeln
Heringssalat mit Senf Blattsalat Suppe und Salat
und Basler Mehlsuppe und Basler Mehlsuppe i
i i . Wurst- Kasesalat
Ravioli hk

Café Complet

Mittags Hit Taglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich

Schlemmerfilet | Kartoffeln | Rahmspinat oder Birnenjalousie mit Vanillesauce
Bewohner*innen Wunsch
Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten

Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert

Abendalternative

Allergene

*Italien **Spanien



WSSV Wockeuweniplau 03.03.2025 - 09.03.2025

Fenchel mit Safran
Bramata Polenta

Schnittlauchsauce
Fenchel mit Safran
Bramata Polenta

Vanillecreme

mit Rahm

Kk

Fleischmenii Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen
Kopfsalat mit Radiesli Kopfsalat mit Radiesli Suppe und Salat
und Knoblauchsuppe und Knoblauchsuppe e
2 b b Cervelat
c Trutengeschnetzeltes** Krautertofu Fruchtsalat im Speckmantel
o Kokos-Koriandersauce Kokos-Koriandersauce Senf
= Asia-Gemiise Asia Gemise Coleslaw Salat
Reis Reis o
Café Complet
Randensalat und Randensalat und Suppe und Salat
%D @ 2| Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran o
2 L ek ek Eclairs Friichtekuchen
5 % g Rindsvoressen Wirzkopfchen mit gemischte Frichte
wn U
a$2

Café Complet

Eichblattsalat

Eichblattsalat

Suppe und Salat

Donnerstag
Berner Fasnacht

Zungenwurst & Rippli mit Senf

suss-sauer-Sauce

& Schliferli

6 und Gurkensuppe mit Dill und Gurkensuppe mit Dill o
o poon wedek Auflauf
E Spaghetti Spaghetti Kaffeemousse mit Gemise
= Tomaten-Rahmsauce mit Gorgonzola, Birne und Kartoffeln
= Mit Rohschinken Baumnuss-Sauce x
Reibkase Reibkase Café Complet
Fenchelsalat Fenchelsalat Suppe und Salat
und Broccolisuppe und Broccolisuppe e
ok ok Eierbrotli
«Berner Platte» Speck Friihlingsrolle Schenkeli garniert

Kk

Dorrbohnen Gemuiisereis Café Complet
Salzkartoffeln
- Blattsalat Blattsalat Suppe und Salat
S und Marronisuppe und Marronisuppe e
%’) g ks sedede Kalter
2o Gebratenes Zanderfilet* Spiegelei Berli Bratenteller
) . - erliner s
- 5 Weinschaumsauce Kornige Senfsauce
L ¢ Romanesco Romanesco Café Complet
& Bratkartoffeln Bratkartoffeln
o Griechischer Salat Griechischer Salat Suppe und Salat
nn's,;,' und Bouillon mit Buchstaben und Bouillon mit Buchstaben e
8 g ok ok Pflaumenauflauf
g o Schweinsfilet Kase-Spatzlipfanne Fasnachts xa
S E Cognacrahmsauce mit Gemiise Chiechli Café Complet
w s Rotkraut Roéstzwiebeln
«@ Spatzli

Sonntag
Themenmittag
Fasnacht

Wochenhit

Siisser Wochenhit

Abendalternative

Allergene

*Italien **Spanien

Griner Salat
und Basler Mehlsuppe
Luzerner Chugeli-Pastetli
wiurzige Randenspalten
Uberbackener Fenchel

Kirschenkuchen mit Rahm

Griiner Salat
und Basler Mehlsuppe
Vegetarische Luzerner Pastetli
wirzige Randenspalten
uberbackener Fenchel

Kokos-Schoggi
Schnitte

Bewohner*innen Wunsch

Suppe und Salat

*dek

Wurst-Kasesalat

*dek

Cafe Complet

«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemuse und Ei | Gemiise-Knusperli | Sauce Tartar
und gemischter Salat

Schlemmerfilet | Kartoffeln | Rahmspinat oder Birnenjalousie mit Vanillesauce

Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten
Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert




senevita

Mctartedter 03.03.2025 — 09.03.2025

Wangenmatt
Menu Rosso Menu Verde Abendessen
Kopfsalat mit Radiesli Kopfsalat mit Radiesli Cervelat
on Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe im Speckmantel
m *kk Kk Senf
= Trutengeschnetzeltes** Krautertofu Coleslaw Salat
o Kokos-Koriandersauce Kokos-Koriandersauce
= Asia-Gemiise Asia Gemiise
Reis Reis
Randensalat Randensalat Frichtekuchen
an 5w Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran Gemischte Friichte
82s mit Rahm
g g ‘e Rindsvoressen Wirzkopfchen
i) 5 Fenchel mit Safran Schnittlauchsauce
a é =z Bramata Polenta Fenchel mit Safran
Bramata Polenta
Eichblattsalat Eichblattsalat Auflauf
- Gurkensuppe mit Dill Gurkensuppe mit Dill mit Gemise
8 und Kartoffeln
3 Spaghetti Spaghetti
B Tomaten-Rahmsauce mit Gorgonzola, Birne
"E_ Mit Rohschinken Baumnuss-Sauce
Reibkase Reibkase
on 2 Fenchelsalat Fenchelsalat Eierbrotli
I 9 Broccolisuppe Broccolisuppe garniert
m : ek edek
E I:I_"’u «Berner Platte» Speck Frihlingsrolle
c s Zungenwurst & Rippli mit Senf suss-sauer-Sauce
g c Dorrbohnen Gemiusereis
og Salzkartoffeln
- Blattsalat Blattsalat Kalter
o § Marronisuppe Marronisuppe Bratenteller
m c Fekk dekdk
b ,_‘,_m" Gebratenes Zanderfilet* Spiegelei
E 5 Weinschaumsauce Kornige Senfsauce
L c Romanesco Romanesco
2 Bratkartoffeln Bratkartoffeln
= Griechischer Salat Griechischer Salat Pflaumenauflauf
%n § Bouillon mit Buchstaben Bouillon mit Buchstaben
A *kk Kk
g L Schweinsfilet Kase-Spatzlipfanne
S o Cognacrahmsauce mit Gemdse
wv £ Rotkraut Rostzwiebeln
@ Spatzli
on Griner Salat Griner Salat Wurst-Kasesalat
on g Basler Mehlsuppe Basler Mehlsuppe
(U oy dedkek dedked
S
€ S Luzerner Chugeli-Pastetli Vegetarische Luzerner Pastetli
8 £ wiurzige Randenspalten wiurzige Randenspalten
wn é’ Uberbackener Fenchel Uberbackener Fenchel

«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemuise und Ei | Gemuse-Knusperli | Sauce Tartar
und gemischter Salat

Bewohner*innen Wunsch
Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.

Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Wochenhit

Allergene

*Italien **Spanien



WSSV Wockeuweniplau 03.03.2025 - 09.03.2025

Firma Graeub
Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert
Kopfsalat mit Radiesli Kopfsalat mit Radiesli
on und Knoblauchsuppe und Knoblauchsuppe
(o] *kk *kk
hd
c Trutengeschnetzeltes** Krautertofu Fruchtsalat
(@) . .
= Kokos-Koriandersauce Kokos-Koriandersauce
Asia-Gemiise Asia Gemiise
Reis Reis
Randensalat Randensalat
%" und Kartoffelsuppe mit und Kartoffelsuppe mit Majoran
7 Majoran o Eclairs
S ~ Wirzkopfchen mit Vanillecréeme
Q2 Rindsvoressen Schnittlauchsauce
Q Fenchel mit Safran Fenchel mit Safran
Bramata Polenta Bramata Polenta
Eichblattsalat Eichblattsalat
ﬁ und Gurkensuppe mit Dill und Gurkensuppe mit Dill
(@] *kek ek
-E Spaghetti Spaghetti Kaffeemousse
b= Tomaten-Rahmsauce mit Gorgonzola, Birne
= Mit Rohschinken und Baumnuss-Sauce
Reibkase Reibkase
on Fenchelsalat Fenchelsalat
,,g und Broccolisuppe und Broccolisuppe
2 ETTY ETTY .
g «Berner Platte» Speck Frihlingsrolle &Sggre]&kfeelrl“
c Zungenwurst & Rippli mit Senf suss-sauer-Sauce
8 Dorrbohnen Gemdiisereis
Salzkartoffeln
Blattsalat Blattsalat
o und Marronisuppe und Marronisuppe
m *ekd
b Gebratenes Zanderfilet* Rk Berliner
g Weinschaumsauce Spiegelei
L Romanesco Kornige Senfsauce
Bratkartoffeln Romanesco
Bratkartoffeln

«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemuse und Ei | Gemuse-Knusperli | Sauce Tartar
und gemischter Salat

Bewohner*innen Wunsch
Unser Serviceteam gibt lhnen gerne Auskunft iiber Allergene Zutaten.

Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Wochenhit

Allergene

*Italien **Spanien



