
 

 

Mittags Hit Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich 

Abendalternative Schlemmerfilet | Kartoffeln | Rahmspinat oder Birnenjalousie mit Vanillesauce 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Italien **Spanien Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 

 Menu Rosso Menu Verde Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Kräutertofu 

Kokos-Koriandersauce 
Asia Gemüse 

Reis 

Fruchtsalat 

Suppe und Salat 
*** 

Cervelat 
im Speckmantel 

Senf 
Coleslaw Salat 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

G
e
sc

h
ic

h
te

n
 

N
a
c
h
m

it
ta

g
 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Wirzköpfchen 

Schnittlauchsauce 
Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

Eclairs 
mit 

Vanillecrème 

Suppe und Salat 
*** 

Früchtekuchen 
gemischte 
Früchte 

mit Rahm 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
o
c
h

 
 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomaten-Rahmsauce 
mit Rohschinken 

Reibkäse 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

mit Gorgonzola, Birne 
Baumnuss-Sauce 

Reibkäse 

Kaffeemousse 

Suppe und Salat 
*** 

Auflauf 
mit Gemüse 

und Kartoffeln 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Fenchelsalat 

und Broccolisuppe 
*** 

«Berner Platte» Speck 
Zungenwurst & Rippli mit Senf 

Dörrbohnen 
Salzkartoffeln 

Fenchelsalat 
und Broccolisuppe 

*** 
Frühlingsrolle 

süss-sauer-Sauce 
Gemüsereis 

Schenkeli 
& Schlüferli 

Suppe und Salat 
*** 

Eierbrötli 
garniert 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Blattsalat 

und Marronisuppe 
*** 

Gebratenes Zanderfilet* 
Weinschaumsauce 

Romanesco 
Bratkartoffeln 

Blattsalat 
und Marronisuppe 

*** 
Spiegelei 

Körnige Senfsauce 
Romanesco 

Bratkartoffeln 

Berliner 

Suppe und Salat 
*** 

Kalter 
Bratenteller 

*** 
Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Zigerkrapfen 

Salatbouquet 
und Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Schweinsfilet und Cognacrahmsauce 

Rotkraut 
Spätzli 

Zigerkrapfen 
Salatbouquet 

und Bouillon mit Buchstaben 
*** 

Käse-Spätzlipfanne 
mit Gemüse 
Röstzwiebeln 

Fasnachts 
Chüechli 

Suppe und Salat 
*** 

Pflaumenauflauf 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

T
h
e
m

e
n
m

it
ta

g
 

F
a
sn

a
c
h
t 

Heringssalat mit Senf 
und Basler Mehlsuppe 

*** 
Luzerner Chügeli-Pastete 
würzige Randenspalten 
überbackener Fenchel 

Blattsalat 
und Basler Mehlsuppe 

*** 
Vegetarische Luzerner Pastetli 

würzige Randenspalten 
überbackener Fenchel 

Ravioli 
di Carnevale 

Suppe und Salat 
*** 

Wurst- Käsesalat 
*** 

Café Complet 



 

 Mittags-Hit: Täglich wechselnder Hit ist beim Restaurant ersichtlich. 
 

Abendalternative: Käsekuchen oder Quarkknödel mit Zwetschgensauce Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 

 Fleischmenü Vegetarisches Menu Tagesdessert Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Kräutertofu 

Kokos-Koriandersauce 
Asia Gemüse 

Reis 

Fruchtsalat 

Suppe und Salat 
*** 

Cervelat 
im Speckmantel 

Senf 
Coleslaw Salat 

*** 
Café Complet 

D
ie

n
st

a
g
 

G
e
sc

h
ic

h
te

n
 

N
a
c
h
m

it
ta

g
 Randensalat und 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Rindsvoressen 
Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

Randensalat und 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Wirzköpfchen 

Schnittlauchsauce 
Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

Eclairs 
mit 

Vanillecrème 

Suppe und Salat 
*** 

Früchtekuchen 
gemischte Früchte 

mit Rahm 
*** 

Café Complet 

M
it

tw
o
c
h

 

 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomaten-Rahmsauce 
Mit Rohschinken 

Reibkäse 

Eichblattsalat 
und Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

mit Gorgonzola, Birne 
Baumnuss-Sauce 

Reibkäse 

Kaffeemousse 

Suppe und Salat 
*** 

Auflauf 
mit Gemüse 

und Kartoffeln 
*** 

Café Complet 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Fenchelsalat 

und Broccolisuppe 
*** 

«Berner Platte» Speck 
Zungenwurst & Rippli mit Senf 

Dörrbohnen 
Salzkartoffeln 

Fenchelsalat 
und Broccolisuppe 

*** 
Frühlingsrolle 

süss-sauer-Sauce 
Gemüsereis 

Schenkeli 
& Schlüferli 

Suppe und Salat 
*** 

Eierbrötli 
garniert 

*** 
Café Complet 

F
re

it
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Blattsalat 

und Marronisuppe 
*** 

Gebratenes Zanderfilet* 
Weinschaumsauce 

Romanesco 
Bratkartoffeln 

Blattsalat 
und Marronisuppe 

*** 
Spiegelei 

Körnige Senfsauce 
Romanesco 

Bratkartoffeln 

Berliner 

Suppe und Salat 
*** 

Kalter 
Bratenteller 

*** 
Café Complet 

S
a
m

st
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Griechischer Salat 

und Bouillon mit Buchstaben 
*** 

Schweinsfilet 
Cognacrahmsauce 

Rotkraut 
Spätzli 

Griechischer Salat 
und Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Käse-Spätzlipfanne 

mit Gemüse 
Röstzwiebeln 

Fasnachts 
Chüechli 

Suppe und Salat 
*** 

Pflaumenauflauf 
*** 

Café Complet 

S
o
n
n
ta

g
 

T
h
e
m

e
n
m

it
ta

g
 

F
a
sn

a
c
h
t 

Grüner Salat 
und Basler Mehlsuppe 

*** 
Luzerner Chügeli-Pastetli 
würzige Randenspalten 
überbackener Fenchel 

Grüner Salat 
und Basler Mehlsuppe 

*** 
Vegetarische Luzerner Pastetli 

würzige Randenspalten 
überbackener Fenchel 

Kokos-Schoggi 
Schnitte 

Suppe und Salat 
*** 

Wurst-Käsesalat 
*** 

Cafe Complet 

Wochenhit 
«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemüse und Ei | Gemüse-Knusperli | Sauce Tartar 
und gemischter Salat 

Süsser Wochenhit Kirschenkuchen mit Rahm Bewohner*innen Wunsch 

Abendalternative Schlemmerfilet | Kartoffeln | Rahmspinat oder Birnenjalousie mit Vanillesauce 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten 

*Italien **Spanien Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert 



 

 Menu Rosso Menu Verde  Abendessen 

M
o
n
ta

g
 

 

Kopfsalat mit Radiesli 
Knoblauchsuppe 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

 

Kopfsalat mit Radiesli 
Knoblauchsuppe 

*** 
Kräutertofu 

Kokos-Koriandersauce 
Asia Gemüse 

Reis 

 

Cervelat 
im Speckmantel 

Senf 
Coleslaw Salat 

 

D
ie

n
st

a
g
 

G
e
sc

h
ic

h
te

n
 

N
a
c
h
m

it
ta

g
 

Randensalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

Randensalat 
Kartoffelsuppe mit Majoran 

*** 
Wirzköpfchen 

Schnittlauchsauce 
Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

 

 

Früchtekuchen 
Gemischte Früchte 

mit Rahm 
 

M
it

tw
o
c
h

 
 

Eichblattsalat 
Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

Tomaten-Rahmsauce 
Mit Rohschinken 

Reibkäse 

Eichblattsalat 
Gurkensuppe mit Dill 

*** 
Spaghetti 

mit Gorgonzola, Birne 
Baumnuss-Sauce 

Reibkäse 

 

Auflauf 
mit Gemüse 

und Kartoffeln 
 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h
t Fenchelsalat 

Broccolisuppe 
*** 

«Berner Platte» Speck 
Zungenwurst & Rippli mit Senf 

Dörrbohnen 
Salzkartoffeln 

 

Fenchelsalat 
Broccolisuppe 

*** 
Frühlingsrolle 

süss-sauer-Sauce 
Gemüsereis 

 

Eierbrötli 
garniert 

 

F
re

it
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h

t Blattsalat 
Marronisuppe 

*** 
Gebratenes Zanderfilet* 

Weinschaumsauce 
Romanesco 

Bratkartoffeln 
 

Blattsalat 
Marronisuppe 

*** 
Spiegelei 

Körnige Senfsauce 
Romanesco 

Bratkartoffeln 

 

Kalter 
Bratenteller 

S
a
m

st
a
g
 

B
e
rn

e
r 

F
a
sn

a
c
h

t Griechischer Salat 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Schweinsfilet 

Cognacrahmsauce 
Rotkraut 
Spätzli  

Griechischer Salat 
Bouillon mit Buchstaben 

*** 
Käse-Spätzlipfanne 

mit Gemüse 
Röstzwiebeln 

 

Pflaumenauflauf 
 

S
o
n
n
ta

g
 

T
h
e
m

e
n
m

it
ta

g
 Grüner Salat 

Basler Mehlsuppe 
*** 

Luzerner Chügeli-Pastetli 
würzige Randenspalten 
Überbackener Fenchel 

Grüner Salat 
Basler Mehlsuppe 

*** 
Vegetarische Luzerner Pastetli 

würzige Randenspalten 
Überbackener Fenchel 

 

Wurst-Käsesalat 
 

Wochenhit 
«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemüse und Ei | Gemüse-Knusperli | Sauce Tartar 
und gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 

*Italien **Spanien Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 



 

 

 Firma Graeub   

 Menu Rosso Menu Verde  Tagesdessert 

M
o
n
ta

g
 

 

 
Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Trutengeschnetzeltes** 
Kokos-Koriandersauce 

Asia-Gemüse 
Reis 

 

 
Kopfsalat mit Radiesli 
und Knoblauchsuppe 

*** 
Kräutertofu 

Kokos-Koriandersauce 
Asia Gemüse 

Reis 
 

 Fruchtsalat 

D
ie

n
st

a
g
 

 

 
Randensalat 

und Kartoffelsuppe mit 
Majoran 

*** 
Rindsvoressen 

Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

 

 
Randensalat 

und Kartoffelsuppe mit Majoran 
*** 

Wirzköpfchen 
Schnittlauchsauce 
Fenchel mit Safran 
Bramata Polenta 

 
Eclairs 

mit Vanillecrème 

M
it

tw
o
c
h

 
 

 
Eichblattsalat 

und Gurkensuppe mit Dill 
*** 

Spaghetti 
Tomaten-Rahmsauce 

Mit Rohschinken 
Reibkäse 

 
Eichblattsalat 

und Gurkensuppe mit Dill 
*** 

Spaghetti 
mit Gorgonzola, Birne 
und Baumnuss-Sauce 

Reibkäse 

 Kaffeemousse 

D
o
n
n
e
rs

ta
g
 

 

 
Fenchelsalat 

und Broccolisuppe 
*** 

«Berner Platte» Speck 
Zungenwurst & Rippli mit Senf 

Dörrbohnen 
Salzkartoffeln 

 

 
Fenchelsalat 

und Broccolisuppe 
*** 

Frühlingsrolle 
süss-sauer-Sauce 

Gemüsereis 

 
Schenkeli 

& Schlüferli 

F
re

it
a
g
 

 

 
Blattsalat 

und Marronisuppe 
*** 

Gebratenes Zanderfilet* 
Weinschaumsauce 

Romanesco 
Bratkartoffeln 

 

 
Blattsalat 

und Marronisuppe 
 

*** 
Spiegelei 

Körnige Senfsauce 
Romanesco 

Bratkartoffeln 
 

 Berliner 

Wochenhit 
«Nasi Goreng» Reisgericht mit Gemüse und Ei | Gemüse-Knusperli | Sauce Tartar 
und gemischter Salat 

 Bewohner*innen Wunsch 

Allergene Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft über Allergene Zutaten. 

*Italien **Spanien Wir verwenden Fleisch oder Fisch aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert. 


