senevita

Wocheuweniplan 23.42.2024 — 29.42.2024

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Zucchettisalat Zucchettisalat Abendsuppe
Kartoffelcremesuppe Kartoffelcremesuppe o
an Advents- Hornli mit Ei
c Schweinsgeschnetzeltes Kurbis F und Apfelschnitze
. . . ruchtsalat
o mit im Backteig
= Estragon Estragonsauce '
Risotto Risotto
Kirbisgemuse
Blattsalat Blattsalat Abendsuppe
2 Klare Zwiebelsuppe Klare Zwiebelsuppe o
%ﬂ 9 ok fok Weihnachts
7 © Poulethackballchen Randenflan Pastetli mit
C o Marsalasauce Marsalasauce Gebrannte Creme Bratkugeli- und
o 2 Griessschnitte Griessschnitte Champignonrahmsauce
Qg Marktgemiise Marktgemiise B
= Karamelkopfli mit
Rahm
c Lauch-Pilzsalat Lauch-Pilzsalat Abendsuppe
ﬁ 3 Griinkernsuppe Griinkernsuppe e
o5 wh Hak Lebkuchen-Stern- Kalter
E € | Geschmorter Rindsbraten Kichererbsentaler Terrine mit Weihnachts-Teller
2 Rotwein-Zwiebeljus Rotwein-Zwiebeljus Dattelkompott Brotli
= g Back-Kartoffeln Back-Kartoffeln o
Weihnachtsgemiise Weihnachtsgemiise Prosecco-Mousse
on Gruner Blattsalat Gruner Blattsalat Abendsuppe
8 & | Gemiisebouillon mit Fladli  Gemiisebouillon mit FladLi . e
v *é' e wrn Aufgeschnittene Gefiillte
8 B Schweinsrahmschnitzel Soja-Rahmgeschnetzeltes Frichte Pfannkuchen
g Ty Nudeln Nudeln mit Schinken
A & | Pfirsich mit Preiselbeeren  Pfirsich mit Preiselbeeren
Borlotti-Bohnensalat Borlotti-Bohnensalat Abendsuppe
Gemiusebouillon mit Gemiisebouillon mit e
on Buchstaben Buchstaben Apfeljalousienen
S e e Hausgemachte Vanillesauce
O Alaska-Seelachs- Gemiisesticks im Eclair mit
L: Fischstabchen* Paniermehlmantel Schokoladenmousse
Zitronenmayonnaise Zitronenmayonnaise
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Stangensellerie Stangensellerie
%D Zuckg‘rhutsalat Zucke:.rhutsalat Mandarinen- Abengiuppe
v Gemiusesuppe Gemiusesuppe Kompott
E *kk *kk Bunter
© Spaghetti Bolognese Spaghetti Napoli . Lyonersalat
v Reibkase Reibkase
Huttenkaseterrine Huttenkaseterrine Abendsuppe
mit Salatbouquet mit Salatbouquet o
0] Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Beeren-Joghurtmiuesli
e ok ok Coupé Maison
g Schweinshalsbraten Uberbackener Fenchel
n mit Honig-Bierjus Kartoffelgratin
Kartoffelgratin Blumenkohl
Rosenkohl

Wochenhit:

Alpler-Makronen mit Apfelmuss

Siisser Wochenhit: Johanisbeerewahe mit Rahm

Abendalternative: «Wald Fest» Cervelats mit Brot und Senf
oder Kirschen-Streuselschnitte mit Rahm

* Wildfang, Nordwestpazifik

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen

werden deklariert.

' Bewohner*innen Wunsch



