senevita

Wocheuweniplan 04.44.2024 — 40.44.2024

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Blumenkohlsalat Blumenkohlsalat Abendsuppe
on Brotsuppe Brotsuppe b
8 b e Kaiserschmarrn
S Kalbsbratwurst Mangoldblatt-Kopfli Fruchtkorb und
= Rostzwiebel, Senfjus Rostzwiebel, Senfjus Birnenkompott
Bunte Krautstiele Bunte Krautstiele
Pommes frites Pommes frites
on Radieschen-Rettich-Salat Radieschen-Rettich-Salat Abendsuppe
5 Pastinaken-Suppe Pastinaken-Suppe o
2 E o Holunder-Parfait Kirbis-Pilzragout
o Schweinssteak Walliser Art Ebly-Ballchen auf Toastbrot
a Rosenkohl Tomatensauce
Ebly Rosenkohl
Nusslersalat Nusslersalat Abendsuppe
ﬁ Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe o
S - - Eiercognacmousse Kaffee Komplet-
E Gebackener Pouletschenkel Gebratener Tofu Platte
e Thymianjus Rahmsauce (Aufschnitt und
= Mischgemiise Mischgemiise Kaseplatte)
Bratkartoffeln Bratkartoffeln
on Kopfsalat Kopfsalat Abendsuppe
B mit Feigen-Dressing mit Feigen-Dressing b
g Steinpilzc*fsmesuppe Steinpilzizfmesuppe Fruchtsalat Lauchwahe
E Rinds Stroganoff Bunte Gemiisespiessli
8 Kefen Petersilienrahmsauce
Teigwaren Teigwaren-Auflauf
Chinakohlsalat Chinakohlsalat Abendsuppe
mit Sesamdressing mit Sesamdressing e
Klare Huhnerbrihe Klare Gemusebrihe Siedfleischsalat
%” mit Kurkumanocken mit Kurkumanocken R .
e ek x oulade mit
o Gebratenes Doradefilet Gemiise Nuggets Cremefiillung
L (Goldbrasse)* Zitronen-Mayonnaise
Zitronengrassauce Gehackter Spinat
Gehackter Spinat Tricolorereis
Tricolorereis
Farmersalat Farmersalat Abendsuppe
%h Kohlrabi-Cremesuppe Kohlrabi-Cremesuppe o
- HEE E Aufgeschnittene Fotzelschnitte
= Gebratene Schinkentranche Vegi Bratwurst Frichte mit Friichte-
] Spiegelei Spiegelei Kompott
n Mischgemise Mischgemiise
Hornli Hornli '
Avocado-Wrap Avocado-Wrap Abendsuppe
Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe b
on *kk *kk 17
S Schwarzwalder Gefullte
c Hirschschnitzel Sellerie-Saltimbocca Schnitte Kartoffel-Tasche
g Provenzalische Art Preiselbeerjus auf Ratatouille
n Preiselbeerjus Rotkraut
Rotkraut Knopfli
Knopfli

Wochenhit:

Siisser Wochenhit: Zwetschgenwahe mit Rahm
Abendalternative: Gemiiseravioli mit Pesto-Rahmsauce
oder Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Wid-Bratwurst, Kiirbisgemiise, Pommes Rissolées

* Aquakultur, Griechenland / Spanien, ** Irland
Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen
werden deklariert.

' Bewohner*innen Wunsch



