senevita

Wocheaweniplan 24.06.2024 — 30.06.2024

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
on Sellerie-Apfelsalat Sellerie-Apfelsalat Abendsuppe
5 Spmaliiuppe Spmeﬁuppe . Panna Cotta Spanisches
S Lammragout** Penne an Basilikum-Pesto mit Blaubeersauce Omelett
= Geschmorter Fenchel Geschmorte Tomaten Schnittlauchsauce
Penne Reibkase
Kopfsalat Kopfsalat Abendsuppe
%" Artischockensuppe Artischockensuppe i
7 - - Kokosschnitte Griesskopfli
o Rindshackbraten Gemuseteller Ananas-Carpaccio mit
2 Thymianjus Erbsensauce P Friichtekompott
Q Romanesco Dauphine Kartoffeln
Dauphine Kartoffeln
Blattsalat Blattsalat Abendsuppe
e Pilzbouillon Pilzbouillon e
8 mit Blatterteigstangen mit Blatterteigstangen Teigwarengemiise-
3 . - Kirschencreme Pfanne
s Poulet-Riz Casimir Quorn Burger mit Hippe
"E' Currysauce Currysauce
Fruchtspiess Fruchtspiess
Langkornreis Langkornreis
on Rueblisalat Rueblisalat Abendsuppe
..g Pepereyjsuppe Peperc:Ejsuppe Tonf.S **; "
= opf-Sandwiches
8 Rindsvoressen Farbige Teig Miischeli - Rr:sza\;gﬁiru}é;gggtt mit Salami
c Blumenkohl Gemise-Gratin oder Tilsiter
8 Farbige Teig Miischeli
Roter Bohnensalat Roter Bohnensalat Abendsuppe
%n Krautersuppe Krautersuppe E
3 e e . Quarkknodel
O Zander-Knusperli* Uberbackene I-\Ili?'rz]l])l(lezsrtca:)nuglies mit Vanillesauce
e Remouladensauce Polenta-Schnitte
Spinat Petersiliensauce
Salzkartoffeln Mischgemise
Eisbergsalat Eisbergsalat Abendsuppe
%0 mit Balsamico Dressing mit Balsamico Dressing EE
e Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Erdbeer- Gebackener
S - ™ Joghurtterrine Camembert
] Weisses Kalbsvoressen Zucchetti-Piccata mit Preiselbeeren
n Zucchetti Schnittlauchsauce Teigwarensalat
Dinkel-Risotto Dinkel-Risotto
Gemduse-Terrine Gemduse-Terrine Abendsuppe
auf Sprossen-Blattsalat auf Sprossen-Blattsalat o
© Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Rosti-Pastetli
= Schokoladen-Muffin Bratkugeli
g Tessiner Schweinsbraten Kirbis-Flan mit Friichte-Pulp Rahmsauce
(7] Merlot-Jus Marktgemise Ruebli
Marktgemiuse Rahmsauce
Polenta-Schnitte Salzkartoffeln

Wochenhit: Fitnessteller mit Vegi-Friihlingsrolle und siiss-sauer-Sauce
Siisser Wochenhit: Himbeerwahe mit Rahm

Abendalternative: Panierte Cervelat, Pomme Risolée
oder Reiskopfli mit Kirschenkompott

* Estland; **Ungarn

Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iUber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen
werden deklariert.

' Bewohner*innen Wunsch




