senevita

Wocheaweniplan 24.04.2025 — 27.04.2025

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Nusslisalat mit Ei Nusslisalat mit Ei Abendsuppe
on Fenchelcremesuppe Fenchelcremesuppe E
85 b e Spargel-Pilzragout
S @ Schweinsfilet Medaillon Mangoldblatt-Kopfli Erdbeer-Parfait auf Toastbrot
= © Rahmsauce Rahmsauce
Nudeln Nudeln
Buntem Stangensellerie Bunte Krautstiele
Blattsalat Blattsalat Abendsuppe
%" Gemiusebouillon mit Fideli Gemiusebouillon mit Fideli o
7 = - Kirschen-Kompott Kaiserschmarrn
c Im Ofen Gebackene Gebackene und
2 Poulet Oberschenkel Ebly-Ballchen Birnen-Apfelmuss
a Ebly Tomatensauce
Rosenkohl Rosenkohl
Gekochter Pfalzer Riebli- Gekochter Pfalzer Ruebli- Abendsuppe
e Salat Salat i
8 Brotsuppe Brotsuppe Wienerli im Teig
3 o o Eiercognacmousse Gemiise-Salat
ot Kalbsbratwurst Gebratener Tofu
E Thymianjus Rahmsauce '
Pommes frites Pommes frites
Mischgemise Mischgemiise
4 Kopfsalat Kopfsalat Abendsuppe
Y Gemiisecremesuppe Gemiisecremesupp o
5 ok ok Melonen-Fruchtsalat ~ Kaffee Komplet-
E Rinds-Ragout «Stroganoff» Sellerie-Saltimbocca Platte
o Gestreckte Nudeln Petersilienrahmsauce (Aufschnitt und
(o] Kefen Gestreckte Nudeln Kaseplatte)
Radieschen-Rettich-Salat Radieschen-Rettich-Salat Abendsuppe
Klare Huhnerbriihe Klare Gemiisebriihe Roulade mit e
&” mit Baf*lierbsen mit Baf*lierbsen Mocca- Lauchwahe
D ] . Creméfiillung
o Gebratener Forellenfilet* Gemiise an
L Zitronengrassauce Zitronengrassauce '
Tricolorereis Tricolorereis
Erbsen
Chinakohlsalat Chinakohlsalat Abendsuppe
%D Pastinaken-Cremesuppe Pastinaken-Cremesuppe e
v i i Aufgeschnittene Vogelheu
£ Gebratener Fleischkase Gebratene Gemiusescheiben Frichte mit Frichte-
(] Spiegelei Spiegelei Kompott
n Hornli Hornli
Buntes Gemiise Buntes Gemiise
Spargel-Mousse auf Spargel -Mousse auf Abendsuppe
Salatbeet Salatbeet i
on Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Hausgemachte
S i o Schwarzwalder Pizza «Prosciutto»
E Hausgemachter geflillter Bunte Gemiusespiessli Schnitte
8 Trutenrollbraten** Krauterjus
Krauterjus Knopfli
Knopfli Broccoli
Broccoli

Wochenhit:

Siisser Wochenhit: Rhabarberwahe mit Rahm

Abendalternative: Gemiiseravioli mit Pesto-Rahmsauce
oder Fotzelschnitte, Friichte-Kompott

* Aquakultur, Griechenland, ** Ungarn
Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen

werden deklariert.

Kase-Rindsburger mit Cocktailsauce, Farmersalat

' Bewohner*innen Wunsch




