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Wocheuweniiplau 24.03.2025 — 30.03.2025

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Blattsalat Blattsalat Pot au feu
on Gerostete Griesssuppe Gerostete Griesssuppe (Rinds-Gemiise-
S - - Mohnkuchen Eintopf)
g Trutenwirfel* Teigwaren-Gemiseauflauf
= Krauterjus mit Spiegelei '
Teigwaren
Zucchetti Provenzale
Maissalat Maissalat Abendsuppe
on Zuppa Mille Fanti Zuppa Mille Fanti E
] i E Dampfnudeln mit
2 Kalbsadrio Blumenkohltatschli Aufgeschnittene Vanillesauce
) Zigeunersauce Krauterjus Friichte
a Hausgemachter Hausgemachter
Kartoffelstock Kartoffelstock
Marktgemise Marktgemise
- E Gemischter Blattsalat Gemischter Blattsalat Abendsuppe
(7]
8 % . Siisskartoffelsuppe Siisskartoffelsuppe Karamelkopfli Belegte Brotli
2.8 e b Schlagrahm mit
=t % Verschiedene Grilladen Verschiedene Grilladen Salami, Ei, Kase
= o Krauterbutter Krauterbutter
~ Samiges Gemuserisotto Samiges Gemdserisotto
on Cole Slaw Salat Cole Slaw Salat Abendsuppe
8 Currysuppe Currysuppe o
2 e e Penne-Gemiise-
‘“:-’ Paniertes Schweinsschnitzel Getreideschnitzel Aprikosen-Kompott Auflauf
c Pommes frites Krauterrahmsauce
8 Mischgemise Pommes frites
Mischgemiise
Romersalat Romersalat Abendsuppe
Gerlhrte Brotsuppe Geruhrte Brotsuppe o
g . o Sauerrahm- Hausgemachte
= Grilliertes Spinatwahe Orangen-Parfait Gemuiseterrine
g Pangasiusfilet** g mit Quarkdipp
L mit Mandelbutter
Buntem Reis
Blattspinat
Griner Blattsalat Gruner Blattsalat Abendsuppe
%n Leichte Knoblauchsuppe Leichte Knoblauchsuppe o
7] ™ ™ Fruchtsalat Brot und.
= Hausgemachte Hausgemachte Butter-Pudding
S Rinds-Tatschli an Gemise-Tatschli an mit
n Gemiise-Tomatensauce Gemise-Tomatensauce Zwetschgen
Nudeln Nudeln
- Frittierte Champignon auf Frittierte Champignon auf Abendsuppe
on @ Blattsalatbeet Blattsalatbeet o
o N Barlauch-Cremesuppe Barlauch-Cremesuppe Aufschnitt-Teller
r g o R Erdbeer-Tiramisu Bunt garniert
g £ Kalbsschnitzel Tofu-Ragout an
w9 Holandaise Holandaise

Wochenhit:

Salzkartoffeln
Griine Spargeln

Salzkartoffeln
Grine Spargeln

Kasekuchen mit Salaten garniert

Siisser Wochenhit: Birnenwahe mit Rahm
Abendalternative: Teigwaren an Tomatensauce Napoli und Reibkase
oder Friichte-Quarkcreme

*Ungarn, ** Wildfang, Nordatlantik
Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft Uber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen

werden deklariert.

' Bewohner*innen Wunsch




