senevita

Wocheuweniiplau 17.03.2025 — 23.03.2025

Stockenhof
Tages Menu Vegi Menu Tagesdessert Abendessen
Zucchettisalat Zucchettisalat Abendsuppe
on Kartoffelcremesuppe Kartoffelcremesuppe o
2 N - Fruchtsalat Hornli mit Ei
S Schweinsgeschnetzeltes mit Spargeln mit und Apfelschnitze
= Estragon Sauce Hollandaise
Risotto Risotto
Kurbisgemise
Blattalat Blattsalat Abendsuppe
on Klare Zwiebelsuppe Klare Zwiebelsuppe o
8 o b Gschwellti
%) Poulethackballchen Randenflan mit Kaseplatte
c Gebrannte Creme .
) Marsalasauce Marsalasauce Zigerbutter
a Griessschnitte Griessschnitte
Marktgemise Marktgemise '
Lauch-Pilzsalat Lauch-Pilzsalat Abendsuppe
ﬁ Griinkernsuppe Griinkernsuppe o
o *kd *kd Kalter
E Geschnetzelte Rinds-Leber Kichererbsentaler Tiroler-Cake Zwiebackauflauf
e Rotwein-Zwiebeljus Rotwein-Zwiebeljus mit Zwetschgen
= Hausgemachte Rosti Hausgemachte Rosti
Maisgemise Maisgemise
on Griiner Blattsalat Griiner Blattsalat Abendsuppe
S Gemiisebouillon mit Fladli Gemdiisebouillon mit Fladli ok
2 i b Aufgeschnittene Gefiillte
g Schweinsrahmschnitzel Soja-Rahmgeschnetzeltes Friichte Pfannkuchen
c Spiralen Teigwaren Spiralen Teigwaren mit Schinken
8 Pfirsich mit Preiselbeeren Pfirsich mit Preiselbeeren
Borlotti-Bohnensalat Borlotti-Bohnensalat Abendsuppe
Gemiusebouillon mit Gemusebouillon mit e
on Buchstaben Buchstaben Hausgemachtes Apfeljalousien
5 wk b Eclair mit Vanillesauce
T Alaska-Seelachs- Gemiisesticks im Schokoladenmousse
= Fischstabchen® Paniermehlmantel
Zitronenmayonnaise Zitronenmayonnaise '
Salzkartoffeln Salzkartoffeln
Stangensellerie Stangensellerie
%h Zuckerhutsalat Zuckerhutsalat Abendsuppe
- Gemugssuppe Gemuggsuppe Waldbeeren-
£ . . . Kompott Bunter
3 Spaghetti Bolognese Spaghetti Napoli Lyonersalat
Reibkase Reibkase
Huttenkaseterrine Huttenkaseterrine Abendsuppe
on mit Salatbouquet mit Salatbouquet R
0] Weissweincremesuppe Weissweincremesuppe Beeren-
= ok ok Coupé Maison Joghurtmiiesli
g Schweinshalsbraten Uberbackener Fenchel und
(7] mit Honig-Bierjus Kartoffelgratin
Kartoffelgratin Blumenkohl
Rosenkohl

Wochenhit: Alpler-Makronen mit Apfelmuss

Siisser Wochenhit: Johannisbeerenwahe mit Rahm

Abendalternative: «Wald Fest» Cervelats mit Brot und Senf

oder Kirschen-Streuselschnitte mit Rahm
* Wildfang, Nordwestpazifik
Allergene: Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft uUber Allergene Zutaten.
Wir verwenden Fleisch oder Fisch wie auch Brot aus der Schweiz. Ausnahmen
werden deklariert.

' Bewohner*innen Wunsch



