Menuplan 10. bis 16. Marz 2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
10. Marz 11. Méarz 12. Marz 13. Marz
Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise

Blattsalat mit Ei

Fleisch
Saltimbocca vom Schwein mit
Madeira Sauce Tomatenspaghetti
und grillierten Auberginen

Vegi
Gebratener Pilaw Reis an
Sojasauce mit Gemiuse, Ei und
Pilzen

Dessert
Linzertorte

*kkkk

Abendessen 1
Fleischkéase mit Spiegelei und
Rosmarin Kartoffeln

Abendessen 2
Penne mit Tomatensauce

Gemisebouillon mit Backerbsen

Fleisch
Maispoularden Bristchen (F) auf
Balsamico Sauce mit Kartoffelgratin
und Broccoliréschen

Vegi
Maispizza mit Tomaten, Gemuse
und Mozzarella

Dessert
Nussstengel

*kkkk

Abendessen 1
Diverse Canapés

Abendessen 2
Ghackets mit Hornli

Roter Kabissalat

Fleisch
Alpler Magronen mit
Kartoffelwurfel, Zwiebelschweize
und Schinken an Rahmsauce mit
Apfelmus

Vegi
"Baked Potatoes" geftillt mit
buntem Gemise und Sauerrahm

Dessert
Vanillecreme mit Pfirsich

kkkkk

Abendessen 1
Birchermiesli mit Rahm

Abendessen 2

Wourst-Kasesalat mit Essiggemiuise
und Ei

Rindsbouillon mit Fladli

Fleisch
Geschnetzelte Kalbsleber mit Salbei
Butter Butterrgsti und grinen
Bohnen

Vegi
Spinat Toast mit Pilzragout und
Grana Padano

Dessert
Blaubeer Muffins

*kkkk

Abendessen 1
Bunte Fleisch-Tortelloni mit
Tomatensauce und Reibkase

Abendessen 2
Griesbrei mit Zwetschgenkompott

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menukarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen ebenfalls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



Menuplan 10. bis 16. Marz 2025
Freitag Samstag Sonntag
14. Marz 15. Méarz 16. Marz
Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Taboulé auf Eisbergsalat Gemiusebouillon mit Tomatenwirfel | Rauchlachstatar serviert mit Toast
und Reis und Salatbouquet
Fisch Fleisch Fleisch

Gebratene Lachstranche (NO) auf
Karotten-Couscous mit Ananas-
Selleriesalsa und Romanesco

Wahe
Aprikosen- und Spagelwéahe

Dessert
Gebrannte Creme mit
Caramelstuckchen

*kkkk

Abendessen 1
Militarkaseschnitte mit Blattsalat
(Vegetarisch)

Abendessen 2

Emmenthaler Bratschnitzel mit
W irfelkartoffeln

Kaninchenfleischvogel an
Weissweinsauce auf Limetten-
Grappa-Risotto mit Pfalzerkarotten

Vegi
Ricotta-Spinat-Cannelloni mit Kase
Uberbacken

Dessert
Schwarzwaélder Schnitte

kkkkk

Abendessen 1
Bouilloneintopf mit Rindfleisch
Kartoffeln und viel Gemiise

Abendessen 2
Spargel und Ei Canapes

Zartes Kalbssteak an
Morchelrahmsauce mit Tagliatelle
halbe Tomate mit Brosel

Vegi
Gemuseteller mit Kartoffelkroketten

Dessert
Frischer Fruchtsalat

kkkkk

Abendessen 1
Hornli Salat mit Schinken und
Peperoni

Abendessen 2

Tomaten Mozzarella mit Basilikum,
Olivendl und Balsamico

En Gueta winscht
Senevita Regensberg

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menikarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne lber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fiir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen ebenfalls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



