WOCHE 05

senevita M e n u p I an 27. Januar bis 02. Februar 2025

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag
27. Januar 28. Januar 29. Januar 30. Januar
Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Geflugelcremesuppe Tomatensalat mit Basilikum Griesssuppe mit Kopfsalatstreifen Blattsalat
Fleisch Fleisch Fleisch Fleisch
Schweins-Piccata "Milanese" mit Pouletbrust an BBQ Sauce mit BEWOHNERWUNSCH Kalbsschulterbraten an Rotweinjus
Champignons und Schinkenstreifen, Country Cuts und Peperonata Kalbsleberschnitte mit Apfel und mit Herzoginnenkartoffeln und
Tomatenspaghetti frittierten Zwiebelringen, bunten Karotten
Rostikroketten und Bohnen
Vegi Vegi Vegi Vegi
"Sciatt" Kase im Buchweizenteig auf Steinpilz Tortelloni mit Venere Risotto mit Lauch und Focaccia Pizza mit Tomaten,
mediterranem Gemiuse und Weissweinsauce und Gemiisen gehobeltem Grana Padano Mozzarella und Oliven
Sauerrahm
Dessert Dessert Dessert Dessert
Linzer Torte Frischer Fruchtsalat Vanillecreme mit Pfirsich Schwarzwalder Torte
*kkkk *kkkk *kkkk *kkkk
Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1
Fleischkéase mit Spiegelei und Alpler Makronen mit Apfelmus Birchermuesli mit Rahm Dreifarbige Fleisch-Tortelloni mit
Rosmarin Kartoffeln Tomatensauce und Reibkése
Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2
Chili con Carne Schinken - Lachs Canapé Poulet-Currygeschnetzeltes mit Griesschnitte mit Fruchtkompott
Trockenreis

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menukarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen ebenfalls an
unsere Mitarbeitenden.

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



M e n u p I an 27. Januar bis 02. Februar 2025
Freitag Samstag Sonntag
31. Januar 01. Februar 02. Februar
Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Rosenkohlsuppe mit Crouton Eisbergsalat mit Mais Kresse Cremesuppe
Fisch Fleisch Fleisch

Gebratene Lachstranche (NO) mit
Ananas-Sellerie-Salsa, auf Karotten
Couscous und Federkohl

Vegi
Aprikosen- und Kase-
Kartoffelthymianwahe

Dessert
Gebrannte Creme mit
karamellisierten Baumnissen

*kkkk

Abendessen 1
Militarkaseschnitte mit Blattsalat

Abendessen 2
Kirbis-Rohschinken-Gnocchi mit
Taleggio-Sauce

Pouletgeschnetzeltes "Riz Casimir"
im Reisring und Fruchten garniert

Vegi
Spanische Tortillas mit Kartoffeln
und Tomatencoulis

Dessert
Zitronencake

kkkkk

Abendessen 1
Bouilloneintopf mit Rindfleisch
Kartoffeln und viel Gemiise

Abendessen 2

Spinat-Ricotta-Tortelloni mit
Rahmsauce

Ossobuco "Cremolata mit Polenta
und glasierten Karotten

Vegi
Schupfnudeln mit Sauerkraut,
Rahmsauce und Rostzwiebeln

Dessert
Cheese Cake Schnitte mit Mango-
Ananassalat

kkkkk

Abendessen 1
HOrnli Salat mit Peperoni, Tomaten
und Kase (Vegi)

Abendessen 2
Aufschnitteller mit Kase

En Guetd wiinscht
Senevita Regensberg

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menikarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fiir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen ebenfalls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



