senevita

Menuplan

WOCHE 52
23. bis 29 Dezember 2024

Montag
23. Dezember

Dienstag
24. Dezember

Mittwoch
25. Dezember

Donnerstag
26. Dezember

Vorspeise
Gerstensuppe mit Gemusebrunoise

Fleisch
Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce mit
Rosti und Karotten

Vegi
Linsen Eintopf mit
Eierschwammchen und Gemiise

Dessert
Ananas-Royalschnitte

*kkkk

Abendessen 1
Alpler Makronen mit Apfelmus

Abendessen 2
Roastbeef Teller mit Tartarsauce

Vorspeise
Eichblattsalat mit Granatapfelkernen

Fleisch
Schweinsgeschnetzeltes an
Champignonrahmsauce mit Nudeln
und griine Bohnen

Vegi
Birchermiesli mit Rahm, Brot und
Butter

Dessert
Opfelchiiechli mit Vanillesauce

kkkkk

Abendessen 1
Eier-, Spargeln- und
Schinkencanapés

Abendessen 2
Penne Cinque Pi

Vorspeise
Minestrone

Fleisch
Rindsfiletmedaillon mit
Triffelsauce Kartoffelgratin und
Wilder Broccoli

Vegi
Kichererbsen-Ballchen mit
Pilzfullung, mit Gemusen und
Pureé

Dessert
Birnenmousse mit flissigem Kern,
Maroni und Baumnuss

kkkkk

Abendessen 1
Poulet-Currystrudel mit Blattsalat

Abendessen 2
Spaghetti Carbonara

Vorspeise
Blattsalat mit Cherry Tomaten

Fleisch
Kalbsschnitzel "Pariser Art" mit
Duchesse Kartoffeln und
Romanesco Rdschen

Vegi

Kartoffel Ghocchi an Thymiansauce
mit Gemuse und Reibkase

Dessert
Creme Catalana

*kkkk

Abendessen 1
Griesschnitte mit Fruchtkompott

Abendessen 2
Kirbissuppe mit Wienerli

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menukarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen ebenfalls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



WOCHE 52

senevita Menuplan 23. bis 29 Dezember 2024

Freitag Samstag Sonntag
27. Dezember 28. Dezember 29. Dezember
Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Brotsuppe mit Kimmel Kabissalat mit Kimmel Ochsenschwanzsuppe
Fisch Fleisch Fleisch
Gebratenes Lachsschnitzel (NO) mit "Wiener Backhendl" knusprig Kalbsbraten nach Grossmutters Art
Zitronensauce auf bunten Gemuse | gebackenes Poulet mit Kartoffel- mit Haselnuss Nudeln und
mit Couscous und Tomatensalat Gemiisegarnitur
Vegi Vegi Vegi
Birnen- und Appenzeller Gemiise-Paella (Spanischer Reis Gemduseteller mit Spiegelei und
Chéaéaswahe Eintopf mit viel Gemuise) Salzkartoffeln
Dessert Dessert Dessert En Gueta winscht
Zitronencake mit Rahm zweifarbige Bayrische Creme mit Schokoladenmousse mit Senevita Reg ensb erg
frischen Friichte und Geback marinierten Orangen
*kkkk *kkkk *kkkk
Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1
Ziri Chrabs mit Kartoffeln Milchreis mit Zimtzucker und Rindfleisch Lasagne
Birnenkompott
Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2
Birchermuesli mit Rahm Chashornli mit Opfelmues Wourst-Kasesalat mit roten
Zwiebeln und Essiggemise
Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menikarte mit der FAO-Nummer
gekennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne iber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen ebenfalls an
unsere Mitarbeitenden.
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