senevita

Menuplan

WOCHE 47
18. bis 24 November 2024

Montag
18. November

Dienstag
19. November

Mittwoch
20. November

Donnerstag
21. November

Vorspeise
Gemusebouillon mit Eierstich

Fleisch

Bewohnerwunsch

Vegi
Alpenkrauter Rondino an
Weissweinsauce mit
Feigen/Baumnuiissen

Dessert
Himbeerroulade

kkkkk

Abendessen 1
Sisse Griessschnitte mit Kompott

Abendessen 2

Spatz (Rindfleisch Eintopf mit
Gemdusen und Kartoffeln)

Vorspeise
Blattsalat mit Ei

Fleisch
Schweinscordon bleu mit
Zitronenschnitz Pommes frites und
Zucchetti

Vegi
Chésspatzli mit Apfelmus und
gebackenen Zwiebeln

Dessert

Bewohnerwunsch

*kkkk

Abendessen 1
Gemiuselasagne mit Salat

Abendessen 2

Kase-Lauch-Speck Palatschini auf
Ratatouille

Vorspeise
Kartoffelsuppe mit Majoran

Fleisch
Pouletfligeli mit Sauercremesauce
Ofenkartoffeln und Peperonata

Vegi
Auberginen-Piccata auf
Weissweinrisotto

Dessert
Mango Creme
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Abendessen 1
Ruhrei mit Rahmspinat und
Salzkartoffeln

Abendessen 2

Meatballs mit Tomatensauce,
Orecchiette und Zucchetti

Vorspeise
Blattsalat mit Kernen

Fleisch

Bewohnerwunsch

Vegi
Kartoffelstrudel auf Taleggio Sauce
und Romanesco

Dessert
Fruchtsalat mit Kirsch
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Abendessen 1
Penne all'arrabbiata mit Reibkase

Abendessen 2

Spare Rips mit frittierten Kartoffeln
und BBQ Sauce

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefallen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Meniikarte mit der FAO-Nummer ge-
kennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fur Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen eben-falls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



senevita

Menuplan

WOCHE 47
18. bis 24 November 2024

Freitag
22. November

Samstag
23. November

Sonntag
24. November

Vorspeise
Rueblisuppe

Fisch

Pochiertes St. Petersfischfilet (IS)
mit Kartoffellauchragout und
Basilikum Schalotten

Vegi
Birnenwahe und Berner
Zwiebelkuchen

Dessert
Cheese Cake mit Ananas
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Abendessen 1
Kasekichlein mit Eisbergsalat

Abendessen 2
Poulet Innenfilet mit Curry-Ebly

Vorspeise
Linsensalat mit Feigen

Fleisch
Geschnetzeltes Schweinefleisch an
Calvadossauce Spiralen-Teigwaren

und Kefen

Vegi
Laugenknodel mit Rahmwirsing

Dessert
Kastanienmousse mit Ananas

K*kkkk

Abendessen 1
Apfelkiichlein mit Vanillesauce

Abendessen 2
Ghacktes mit Hornli und Reibkase

Vorspeise
Rindsbouillon mit Griesskldsschen

Fleisch
Rehmedaillon mit Apfel und
Preiselbeeren Sauce Quarkspatzli,
Rosenkohl, Rotkraut und Maroni

Vegi
Alpler Magronen mit Kartoffel,
Kase, Rostzwiebeln und Apfelmus

Dessert
Himbeer Plunder
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Abendessen 1
Lyoner Salat mit Essiggemuse und
Ei

Abendessen 2
Toast Hawaii (Schinken &Ananas)

En Guetd winscht
Senevita Regensberg

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menukarte mit der FAO-Nummer ge-
kennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen eben-falls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



