senevita

Menuplan

WOCHE 46
11. bis 17. September 2024

Montag
11. November

Dienstag
12. November

Mittwoch
13. November

Donnerstag
14. November

Vorspeise
Blattsalat mit mariniertem Kiirbis
und Kernen

Fleisch
Riz Casimir mit Poulet
Geschnetzeltem, mit Frichten
garniert im Reisring serviert

Vegi
Kurbis- und Randen Gratin mit
Nussen

Dessert
Schwedenschnitte

*kkkk

Abendessen 1
Wourstkasesalat mit Essiggemiise

Abendessen 2
Chaschuechli mit Karottensalat

Vorspeise
Rindsbouillon Mille fanti

Fleisch
Kalbsschulterbraten mit brauner
Sauce Kartoffelstock und Vichy

Karotten

Vegi
Hausgemachte Focaccia Pizza
Margherita

Dessert
Frischer Fruchtsalat
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Abendessen 1
Pastetchen mit Gemdsefiillung und
Trockenreis

Abendessen 2
Spaghetti Carbonara

Vorspeise
Blattsalat mit Ei

Fleisch
Schweinssteak vom Nierstlick mit
Pommes frites und
Schwarzwurzeln

Vegi
Geraucherter Tofu an
Gewirzsauce im Glasnudelnest mit
Gemdusestreifen

Dessert
Holundercreme mit Rahm
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Abendessen 1
Milchreis mit Zimtzucker

Abendessen 2

gerauchertes Forellenfilet mit
Meerrettich und Toast

Vorspeise
Champignoncreme

Fleisch
Kutteln "Mailander Art" mit Kimmel
und Salzkartoffeln

Vegi
"Gartner Rosti" mit Gemise

Dessert
Zitronenkuchen
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Abendessen 1
Mozzarella Sticks mit Ratatouille
und Krautersauerrahm

Abendessen 2
Ghacktes mit Hornli

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmeféllen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menukarte mit der FAO-Nummer ge-
kennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fir Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen eben-falls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



senevita

Menuplan

WOCHE 46
11. bis 17. September 2024

Freitag
15. November

Samstag
16. November

Sonntag
17. November

Vorspeise
Blattsalat mit Cherry Tomaten und
Kernen

Fisch

Pochiertes St. Petersfischfilet (CN)
an Limonen Sauce Wildreismix und
Randen

Vegi
Zwetschgenwéhe und Spinat-
Ricotta Kuchen

Dessert
Gebrannte Creme
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Abendessen 1
Tortelloni "Tricolore" mit
Gemisebolognese

Abendessen 2
Weisswurst mit Kartoffelsalat und

Vorspeise
Gerstensuppe

Fleisch
Rehpfeffer "Jager Art" (A/HU) mit
Speck, Silberzwiebeln, Brotcroltons
Spétzli, Rotkraut und Marroni

Vegi
Frahlingsrollen mit Sweetchilisauce
und Gemiise-Sprossenragout

Dessert
Kurbiskuchen mit karamellisierten
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Abendessen 1
Schinkengipfeli mit Randensalat

Abendessen 2
Oricchette griechische Art. Mit

Vorspeise
Bruschetta mit Tomaten und fein
aufgeschnittener Bresoala

Fleisch
geschmortes Rindskopfbaggli an
kraftiger Rotweinsauce mit
Kartoffelstock und Wurzelgemuse

Vegi
"Nasi Goreng" indoniesisches
Reisgericht mit Tofu, Gemuse,

Dessert
Vermicelles mit Merinques und
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Abendessen 1
Antipasti Teller mit Salsiz

Abendessen 2
Samiger Risotto mit Kirbiswiirfel

An Gueta wiinscht
Senevita Regensberg

unsere Mitarbeitenden.

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefallen wird das Herkunftsland deklariert. Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Meniikarte mit der FAO-Nummer ge-
kennzeichnet. Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details. Bitte wenden Sie sich fur Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen eben-falls an

Senevita AG, Senevita Regensberg, Regensbergstrasse 165, CH-8050 Ziirich, Telefon +41 44 466 88 50, regensberg@senevita.ch, www.regensberg.senevita.ch



