
senevita
Regensberg Menüplan

 WOCHE 45

04. bis 10 November 2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag

04. November 05. November 06. November 07. November

Vorspeise Vorspeise Vorspeise Vorspeise

Geflügelbouillon mit Backerbsen Blattsalat mit Radieschen Rindsbouillon mit Fideli Blattsalat mit Orangenfilet und 

Datteln

Fleisch Fleisch Fleisch Fleisch

Hirschpfeffer "Burgunder Art"  

(A/HU)

Schweins Saltimbocca mit gebratener Fleischkäse mit 

Spiegelei, Bratkartoffeln und 

Kalbsgeschnetzeltes "Zürcher Art"

Butterspätzli, Rotkraut und Maroni Safran-Risotto und Wirsing Broccoliröschen  

(Bewohnerwunsch)

mit Butterrösti und grünen Bohnen

Vegi Vegi Vegi Vegi

Spinat-Ricotta-Cannelloni mit 

Kräutersauce

Spaghetti mit Tomatensauce und 

Reibkäse  (Bewohnerwunsch)

Rotweinrisotto mit Stangensellerie 

und Parmesan

Hausgemachte Spätzli mit Kürbis, 

Rosenkohl und Rotkraut

Dessert Dessert Dessert Dessert

Zuger Kirschtorte 

(Bewohnerwunsch)

Vanillecreme mit Sauerkirschen Vermicelles Törtchen mit 

Vanillecreme

Zweifarbiges Schokoladenmousse 

mit Schokostreusel

***** ***** ***** *****

Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1

Penne mit Tomatensauce und 

Reibkäse

Käse-Omelette mit Gemüse-

Rahmsauce

Birchermüesli mit Rahm Moussaka (Auberginen Auflauf mit 

Hackfleisch und Kartoffeln)

Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2

Militärkäseschnitte mit Apfelkompott Lauchstrudel mit Ratatouille Focaccia Margheritta Ravioli mit Gemüsefüllung, 

Kräutersauce

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Betreffend allergenen Stoffen Inhaltsstoffen wenden Sie sich

bitte an unser Servicepersonal.



senevita
Regensberg Menüplan

 WOCHE 45

04. bis 10 November 2024

Freitag Samstag Sonntag

08. November 09. November 10. November

Vorspeise Vorspeise Vorspeise
Süssmaissuppe mit Popcorn Grüner Salat Gemüsebouillon mit Flädli

Fisch Fleisch Fleisch
St. Petersfisch Filet (CN) in 

Zitronenpfeffer-Panade

Geschmorte Kaninchenroulade an 

Maeux Senfsauce

Wildgeschnetzeltes mit 

Preiselbeersauce

mit Mascarpone Ebly und 

Romanesco

mit Polenta und Blumenkohl Rosmarinkartoffeln und Rosenkohl

Vegi Vegi Vegi
Apfelwähe und Käsekuchen ohne 

Zwiebeln

Toast an Pilzrahmsauce mit 

Kräutern, Zwiebeln +frischen Feigen

Auberginen-Piccata mit 

geschmortem Trevisano und 

Kürbispüree

Dessert Dessert Dessert
Gebrannte Creme mit gehackten 

Erdnüssen und Rahm

Frischer Fruchtsalat Orangen Dattelsalat mit Natur 

Joghurt

***** ***** *****

Abendessen 1 Abendessen 1 Abendessen 1
Hüttenkäse mit gekochtem Ei, 

Appenzeller und Schalenkartoffeln

Käseschnitte Walliser Art Suppen-Eintopf mit Rindfleisch , 

Gemüse und Kartoffeln

Abendessen 2 Abendessen 2 Abendessen 2
Linsen-Gemüseeintopf mit 

Wursträdli

Rahmspinat mit Rührei und 

Dampfkartoffeln

Vegetarische Wähe

En Guetä wünscht 

Senevita Regensberg

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. Betreffend allergenen Stoffen 

Inhaltsstoffen wenden Sie sich


