
Menuplan Woche 47 vom 18. November - 24. November 2024  = Bewohnerwunsch

Montag, 18. Nov. Dienstag, 19. Nov. Mittwoch, 20. Nov. Donnerstag, 21. Nov. Freitag, 22. Nov. Samstag, 23. Nov. Sonntag, 24. Nov.

Bouillon Diablotin Curry-Kokossuppe geröstete Griesssuppe Bouillon mit Einlage 1 Glas Rätlisbacher Gemüsecrèmesuppe Rüeblisuppe

Saisonsalat gemischter Salat gemischter Salat Saisonsalat Amuse-bouche grüner Salat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Rindfleischrouladen Penne mit Kalbsbratwurst Pouletbrüstchen Raclette Schweinsragout Roastbeef

Schmorsauce Kräuterrahmsauce Zwiebelsauce Hawaii, mit Ananas mit Gumeli Estragonsenfsauce Sauce Bearnaise

Maispolenta und Meatballs Bratgumeli Currysauce Silberzwiebeln, Gürkli Broccolirose Pommes frites

gedämpfter Kabis Herztomaten Rüebli Trockenreis Kürbis süss sauer Pilawreis Spinat mit Mascarpone

*** *** *** *** *** *** ***

Mangocrème Saisonfrucht Glacestange Bayrische Crème Feiner Blechkuchen Haus

mit Biscuit mit Schöggi mit Rahm mit Früchten Fruchtsalat Seerose Roulade

Bouillon Diablotin Curry-Kokossuppe geröstete Griesssuppe Bouillon mit Einlage 1 Glas Rätlisbacher Gemüsecrèmesuppe Rüeblisuppe

Saisonsalat gemischter Salat gemischter Salat Saisonsalat Amuse-bouche grüner Salat Seerosensalat

*** *** *** *** *** *** ***

Camembert Medaillon Gemüsewähe Blätterteigfleuron Spinatstrudel Gluschtige Käseschnitte mit gebackene

Tomatencoulis mit gluschtigem gefüllt mit Kräutersauce Gemüselasagne Tomaten und Zucchetti Kürbisküchlein

Maispolenta Salatgarten mit Rahmgemüse Gemüseallerlei goldgelb mit Raclettekäse Sauce Bérnaise

Gemüse Gratiniert überbacken Frites, Spinat

*** *** *** *** *** *** ***

Mangocrème Saisonfrucht Glacestange Bayrische Crème Feiner Blechkuchen Haus

mit Biscuit mit Schöggi mit Rahm mit Früchten Fruchtsalat Seerose Roulade

      

Tagliatelle mit Tagliatelle mit Tagliatelle mit Tagliatelle mit Tagliatelle mit Tagliatelle mit Tagliatelle mit

Tomatenwodkasauce Tomatenwodkasauce Tomatenvodkasauce Tomatenwodkasauce Tomatenwodkasauce Tomatenwodkasauce Tomatenwodkasauce

dazu sautierte dazu sautierte dazu sautierte dazu sautierte dazu sautierte dazu sautierte dazu sautierte

Scampis (VN) Scampis (VN) Scampis (VN) Scampis (VN) Scampis (VN) Scampis (VN) Scampis (VN)

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe

*** *** *** *** *** *** ***

Canapé mit Rauchlachs (NO) Fotzelschnitte mit Kalter Braten Apfelwähe Röstitoast Cafe Complet

Salami und Ei Forellenfilet mit Zimt-Zucker Sauce Tartar mit Milch Kaffee Schinken, Spiegelei mit Fleisch und Käse

Meerrettichschaum und Kompott Geb. Kartoffeln Salatgarten Mixed Pickles

 

Für Informationen zu Allergenen, Fisch Faanggebiet hilft Ihnen der Service gerne. Tel. Reservation im Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / 041 444 07 27

Hit
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