
 
 

Menüplan  

Montag, 25. März – Sonntag, 31. März 2024 

 

Montag, 25. März 2024  
Schnittsalat / Gemüse-Crème-Suppe 

*** 

Rindfleischvogel / Rotweinsauce / Kartoffelstock / Wirsing 

Vegetarisch:  Wirzroulade / Crème-Sauce / Champignons und Tomatenwürfel / Kartoffelstock 

*** 

Rahmquark mit Beeren 

 
Dienstag, 26. März 2024 
Salat-Buffet mit Blatt-und Gemüsesalaten / Schwarzwurzel-Crème-Suppe 

*** 

Poulet-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Früchtegarnitur 

Vegetarisch:  Quorn-Geschnetzeltes «Casimir» / Currysauce / Trockenreis / Früchtegarnitur 

*** 

Aargauer Rüeblikuchen 

 
Mittwoch, 27. März 2024  
Salat-Buffet mit Blatt-und Gemüsesalaten / Italienische Minestrone 

*** 

Cipollata-Spiessli / Kerbelsauce / Müscheli / Kräutertomate 

Vegetarisch:  Gemüsespiess mit Grillkäse / Kerbelsauce / Müscheli / Kräutertomate 

*** 

Hausgemachte Vacherin-Schnitte 

 

 

 



Donnerstag, 28. März 2024 
Eichblattsalat mit Ei / Gebundene Brotsuppe mit Kümmel 

*** 

Schweins-Rahm-Gulasch / Rahmsauce / Spätzli / glasierte Rüebli 

Vegetarisch: Soja-Rahm-Gulasch / Rahmsauce / Spätzli / glasierte Rüebli 

*** 

Obfelder Süssmost-Crème 

 
Freitag, 29. März 2024 - Karfreitag 
Salat-Buffet mit Blatt-und Gemüsesalaten / Griess-Suppe mit Gemüsewürfeln 

*** 

*Lachs an Honig-Dill-Marinade / Proseccosauce / gebratene Frühkartoffeln / Blattspinat 

Vegetarisch: Spargeln an Sauce Hollandaise / pochiertes Ei / gebratene Frühkartoffeln / frit-

tierter Rucola 

*** 

Erdbeer-Quark-Torte 

 
Samstag, 30. März 2024 - Ostersamstag  
Salat-Buffet mit Blatt- und Gemüsesalaten / Champignon-Crème-Suppe mit Käse-Speck-Küchlein 

*** 

Hackbraten mit Ei / Sherry-Sauce / Tagliatelle / Broccoli mit Mandeln 

Vegetarisch: Linsen-Rüebli-Braten / Sherry-Sauce / Tagliatelle / Broccoli mit Mandeln 

*** 

Senevita’s Apfelstrudel 

 
Sonntag, 31. März 2024 - Ostersonntag 
Poulet-Terrine mit rotem Peperoni-Chutney / Kraftbrühe mit Eierstich 

*** 

Gebratenes Lamm-Gigot / Portweinsauce / Risotto mit Mascarpone / Gemüse der Saison 

Vegetarisch: Spargel-Risotto mit Mascarpone / Balsamico / Grana Padano 

*** 

Hausgemachtes Osterküchlein mit Vanille-Eis 

 

 
Wochen-Hit 
Rauchlachs-Ravioli an Bärlauchsauce 

mit Spargeln, Cherrytomaten 

und Reibkäse 

 

 

Preise: 

4-Gang-Menu (Montag – Donnerstag + Samstag)     CHF 29.00 

4-Gang-Menu (Karfreitag, Ostersonntag)      CHF 35.00 

Tagesteller +Salat oder Suppe (Montag – Donnerstag)    CHF 23.00 

 

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch. *Lachsforelle aus der Türkei. Betreffend 

allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal. 



Obstgarten’s Klassiker  

 

 
Vorspeisen 

 

Winterlicher Pflücksalat «in der Schüssel serviert»   CHF 10.50  

mit Trauben und Grillgemüse  

** 

+ mit frittierten «Poulet-Knusperli»     CHF 14.50 

**  

Süss-Kartoffel-Suppe        CHF 12.50    

mit Kokosnussmilch        

  
 
Obstgarten’s Klassiker 
 

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten»      CHF 32.50  

gefüllt mit Beinschinken, Käse vom «Chäs Stöckli us Affoltere» 

glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde» 

Pommes Frites und Gemüsegarnitur 

** 

Klassische Senevita-Rösti              CHF 24.50 

Klassische Butter-Kräuterrösti mit Grillgemüse,  

mit Käse überbacken                       

dazu ein Spiegelei     

** 

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil»  CHF 32.50  

Gebratenes Lachsforellen-Filet mit Kerbelsauce  

frittierten Mandelkartoffeln  

dazu eine bunte saisonale Gemüsegarnitur 
** 

Zürcher Geschnetzeltes «Obstgarten»     CHF 36.50  

Klassisches Kalbs-Geschnetzeltes  

mit einer Kräuter-Waldpilzsauce,  

Butter-Rösti / Pommes Frites und glacierten Apfelschnitzen  

dazu eine bunte saisonale Gemüsegarnitur 


