
 
 

Menüplan  

Montag, 1. April 2024 – Sonntag, 7. April 2024 

 

Montag, 1. April 2024 – Ostermontag 
Nüsslisalat mit Speck, Ei und Parmesanflocken / Randen-Crème-Suppe mit Rahmhaube 

*** 

Gespickter Rindsschmorbraten / Preiselbeersauce / Röstikroketten / Bohnenbündeli mit Speck 

Vegetarisch:  Blätterteigkissen / Waldpilz-Ragout / Preiselbeeren / Bohnenbündeli mit Rüebli 

** 

Grand-Marnier-Parfait mit Orangen 

 
Dienstag, 2. April 2024 
Feine Blatt-und Gemüsesalate / Rucola-Crème-Suppe 

*** 

Schweins-Schnitzel im Kräutermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / Fenchel 

Vegetarisch:  Sellerieschnitzel im Kräutermantel / Portweinsauce / Pilaw-Reis / Fenchel  

*** 

Mandel-Köpfli mit Gebäck 

 
Mittwoch, 3. April 2024 
Cous-Cous-Salat / Broccoli-Crème-Suppe 

*** 

Pouletschenkel-Steaks / Marsalasauce / gebratene Kartoffelwürfel / Ratatouille 

Vegetarisch: Quorn-Steaks / Marsalasauce / gebratene Kartoffelwürfel / Ratatouille 

*** 

Hausgemachte Kokos-Würfel 

 
 
 



Donnerstag, 4. April 2024  
Salatbuffet / Gemüse-Bouillon mit Buchstaben 

*** 

Tessiner Burger / Speck und Käse / Rahmsauce / Spiralen / Rosenkohl 

Vegetarisch:  Gemüse-Käse-Burger / Rahmsauce / Spiralen / Rosenkohl  

*** 

Schokoladen-Crème mit Bailey’s 

 
Freitag, 5. April 2024 
Salatbuffet / Gerstensuppe 

*** 

*Fischknusperli / Tartarsauce / Salzkartoffeln / Rahmspinat 

Vegetarisch: Gemüse im Backteig / Quarkdipp / Salzkartoffeln / Rahmspinat 

*** 

Marmor-Gugelhupf 

 
Samstag, 6. April 2024 
Gemischte Blatt- und Gemüsesalate / Gemüse-Crème-Suppe 

*** 

Fleisch-Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkäse 

Vegetarisch: Gemüse-Ravioli / Tomaten-Rahm-Sauce / Basilikum / Reibkäse 

*** 

Hausgemachte Zitronen-Tarte 

 
Sonntag, 7. April 2024  
Salatvariation mit buntem Gemüsewürfeln und Melonenkugeln / Süsskartoffel-Kokos-Suppe 

*** 

Kalbs-Geschnetzeltes / Champignonsauce / Bärlauch-Spätzli /Gemüsegarnitur 

Vegetarisch: Bärlauch-Spätzli / Spargelragout / Cherrytomaten / Röstzwiebeln 

*** 

Weisses Schokoladen-Mousse 

 

 

Wochen-Hit 
Spanische Tortilla mit Ei und Chorizo 

mit Kartoffeln, Cherrytomaten 

Zucchetti, Peperoni und Petersilie 

 

 

 

Preise: 

4-Gang-Menu (Dienstag – Samstag)      CHF 29.00 

4-Gang-Menu (Ostermontag + Sonntag)     CHF 35.00 

Tagesteller (+Salat oder Suppe) ohne Samstag/Sonntag   CHF 23.00 

 

Sämtliche Preise verstehen sich inkl. Mwst. 

 



Obstgarten’s Klassiker  

 

 
Vorspeisen 

 

Winterlicher Pflücksalat «in der Schüssel serviert»   CHF 10.50  

mit Trauben und Grillgemüse  

** 

+ mit frittierten «Poulet-Knusperli»     CHF 14.50 

**  

Süss-Kartoffel-Suppe        CHF 12.50    

mit Kokosnussmilch        

  
 
Obstgarten’s Klassiker 
 

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten»      CHF 32.50  

gefüllt mit Beinschinken, Käse vom «Chäs Stöckli us Affoltere» 

glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde» 

Pommes Frites und Gemüsegarnitur 

** 

Klassische Senevita-Rösti              CHF 24.50 

Klassische Butter-Kräuterrösti mit Grillgemüse,  

mit Käse überbacken                       

dazu ein Spiegelei     

** 

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil»  CHF 32.50  

Gebratenes Lachsforellen-Filet mit Kerbelsauce  

frittierten Mandelkartoffeln  

dazu eine bunte saisonale Gemüsegarnitur 
** 

Zürcher Geschnetzeltes «Obstgarten»     CHF 36.50  

Klassisches Kalbs-Geschnetzeltes  

mit einer Kräuter-Waldpilzsauce,  

Butter-Rösti / Pommes Frites und glacierten Apfelschnitzen  

dazu eine bunte saisonale Gemüsegarnitur 

 
 
 


