Restaurant im Obstgarten

Menuplan
Montag, 18. November - Sonntag, 24. November 2024

Montag, 18. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiise-Créme-Suppe

Fekk

Hausgemachter Hackbraten / Rotweinsauce / Penne-Pasta / Schwarzwurzeln
Vegetarisch: Gemiuseburger / Krautersauce / Penne-Pasta / Schwarzwurzeln

Fekk

Hausgemachte Birrewegge

Dienstag, 19. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Gelberbsensuppe

Fedkek

Rinds-Geschnetzeltes / rote Currysauce / Trockenreis / Broccoli
Vegetarisch: Tofu-Geschnetzeltes / rote Currysauce / Trockenreis / Broccoli

Fedkek

Caramel-Eis mit Rahm

Mittwoch, 20. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Blumenkohl-Creme-Suppe

Tk

Waadtlander Saucissson / Salzkartoffeln / Lauchgemiise / Senf
Vegetarisch: Quorn-Bratwurst / Krautersauce / Salzkartoffeln / Lauchgemise

Fedkek

Tiroler Cake aus der Hausbackerei



Donnerstag, 21. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemiise-Bouillon mit Fideli

Fekek

Poulet-Ragout / griine Apfelsauce / Griessnocken / Mischgemise
Vegetarisch: Gemiuse-Champignon-Ragout / Blatterteigpastetli / Krautersauce

Fekek

Frucht-Créme mit marinieren Kirschen

Freitag, 22. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Sellerie-Creme-Suppe

Fekek

*Gebratenes Forellenfilet / Dill-Rahm-Sauce / Kartoffel-Tatschli mit Krautern / Erbsen
Vegetarisch: Vegi-Strudel / Dill-Rahm-Sauce / Kartoffel-Tatschli mit Krautern / Erbsen

Fekk

Brownie aus der Hausbackerei

Samstag, 23. November 2024
Reichhaltiges Salatbuffet / Gemusesuppe «Dorfliche Art»

*kk

Spaghetti-Plausch / Tomatensauce / Carbonarasauce / Bolognaise
Vegetarisch: Vegetarischer Spaghetti-Plausch / Tomatensauce / Pesto / Reibkase

*kk

Dessertwagen fahrt durch das Restaurant

Sonntag, 24. November 2024

Nisslisalat mit Orangen, Ei und Speck/ Kiirbis-Créeme-Suppe

*kk

Paniertes Schweins-Schnitzel / Preiselbeeren / Pommes Frites / Gemusegarnitur
Paniertes Tomaten-Cordon-Bleu / Preiselbeeren / Pommes Frites / Gemusegarnitur

*kk

Hausgemachte Birnen-Schokpladen-Torte

Wochen-Hit

Samiges Safran-Risotto
mit Waldpilzen
Mozzarellakugeln und Chili

Preise:

4-Gang-Menu (Mo-Sa) CHF 29.00
4-Gang-Menu (Sonntag) CHF 35.00
Tagesteller mit Salat oder Suppe (nur Mo bis Sa) CHF 23.00

Sofern nicht anders vermerkt, verwenden wir Schweizer Fleisch und Fisch. *Forelle aus Italien. Betreffend
allergen Inhaltsstoffen fragen Sie unser Servicepersonal.




Mela’s Klassiker

Vorspeisen

Herbst-Salat mit gebratenen Waldpilzen und Frichten CHF 10.50
+ mit feinen *Rehschnitzel-Streifen CHF 17.50
Klassische Kraftbruhe CHF 12.50

mit bunten Kurbissen unter einer Rahmhaube

Obstgarten’s Klassiker

Schweins Cordon-Bleu «Obstgarten» CHF 32.50
gefullt mit Beinschinken, Kase vom «Chas Stockli us Affoltere»

glasierten Apfelschnitzen vom «Buur us Obfelde»

Pommes Frites und Gemiisegarnitur

Club-Sandwiches «Mela» CHF 29.50
Toastbrot mit gebratener Pouletbrust, Speck, Schinken

Spiegelei und diversen Garnituren

Fisch aus der Region «Fischzucht Spiegelhofer Niederwil» CHF 32.50
Gebratenes Lachsforellen nach Art des Hauses

mit Apfel, Birnenwirfel, gehackten Mandeln und Krautern

dazu Salzkartoffeln, weisse Portweinsauce und eine saisonale Gemdusegarnitur
Kalbs-Geschnetzeltes Ziircher Art CHF 35.50
Kalbs-Geschnetzeltes mit Waldpilzen

Hausgemachte Butterrosti, saisonale Gemusegarnitur



