senevita

Residenz Nordlicht

MENUPLAN WOCHE 48 / 25. November bis 01. Dezember 2024

Montag, 25. November 2024

Vorspeise Linsensuppe mit Speckwirfeli oder Knollenselleriesalat CHF 5.50

Fleisch Kalbshacksteak "Pojarski" an Pfeffersauce CHF 28.00
Weissweinrisotto und Krdutertomate

Fisch Loup de Mer (TR) auf Rahmsauerkraut CHF 30.00
mit Salzkartoffeln und Erbsen

Vegi Spaghetti mit frischem Spinat, Ricotta und Zucchetti CHF 24.00

Dessert Mohnkuchen mit Vanilleglace CHF 6.00

Dienstag, 26. November 2024

Vorspeise Kirbissuppe mit Kernen oder Blattsalat mit Trauben CHF 5.50

Fleisch Zieglers Fleischkase CHF 28.00
mit Pommes frites und geschmorten Karotten

Fisch Lachsmedaillon (NO) mit Paprikabutter CHF 30.00
Randen Gnocchi und verschiedenen Gemisen

Vegi Moussaka griechischer GemUse-Kartoffel-Auflauf CHF 24.00
mit Kase Uberbacken

Dessert Baumnuss-Halbgefrorenes mit Rahm CHF 6.00

Mittwoch, 27. November 2024

Vorspeisen Weissweinsuppe mit Rahm oder weisser Kabissalat mit Kimmel CHF 5.50

Fleisch Rindfleisch-Eintopf mit Salzkartoffeln, CHF 28.00
Zwiebeln, Erbsen und Karotten

Fisch GriUnes Thai Curry mit Crevetten (VN), Jasmin Reis CHF 30.00
und asiatischem GemUse

Vegi Vollkornpenne mit Linsen-GemUsebolognese CHF 24.00

Dessert KUrbis Tiramisu mit Amaretti CHF 6.00

28. November 2024

Donnerstag,

Vorspeisen  Bouillon mit Backerbsen oder Blattsalat mit Ei CHF 5.50

Fleisch Rotes Curry mit PouletwiUrfel, Basmati Reis CHF 28.00
asiatischem GemUse und Shiitake Pilzen

Fisch Gebackene Eglifilets (EE) mit Krduter-Sauerrahm CHF 30.00
Dampfkartoffeln und Blattspinat

Vegi "Mah Mee" indonesisches Nudelgericht mit Palak Paneer CHF 24.00
GemUse- und Eieromelette-Streifen

Dessert Birnensorbet mit Williams CHF 6.00



Freitag, 29. November 2024

Vorspeise Pilzcreme oder Randensalat mit NUssen CHF

Fleisch Schweinsschnitzel an Champignon-Rahmsauce CHF
mit Butternudeln und Kirbisgemise

Fisch Fischstdbchen mit Mayonnaise (FAO67) CHF
Salzkartoffeln und Rahmspinat

Waéhe Geraffelte Apfelwéahe und Zwiebel-Lauchwahe CHF

Dessert Caramelkdpfli mit Rahm CHF

5.50

28.00

26.00

15.00

6.00

Samstag, 30. November 2024

Vorspeisen Gerstensuppe oder Blattsalat mit HUttenkase CHF

Fleisch Panierte Poulet Oberschenkel (ohne Knochen) CHF
mit lauwarmen Kartoffelsalat und Cherrytomaten

Fisch Gebratenes Forellenfilet (IT) mit Zitronenbutter CHF
Couscous und Saisongemise

Vegi GemuUseteller mit Spiegelei und Salzkartoffeln CHF

Dessert Himmlischer Schokoladenkuchen mit Sauerrahm CHF
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Sonntag, 1. Dezember 2024

Suppe Rindbouillon "Diablotines" CHF

Vorspeise Kaninchenterrine (H) mit Dérrfrichten & kleinem Salat Vinaigrette CHF

Fleisch Kalbsschulterbraten mit Krauterkruste und Portwein-Jus CHF
Kartoffelgratin und Randen-KirbisgemUse

Fisch Steinbutt (FAO27) mit Ananas-Mango-Salsa, Pilaw Reis CHF
gebratener Blumenkohl und Broccoli

Vegi Spanische Tortillas (Ei, Kartoffeln, Zwiebeln) und Tomatenragout CHF

Dessert Orangenhalbgefrorenes mit Orangenscheiben und Gebéack CHF

Unsere Wein-Empfehlung:

Weiss Stadler Riesling x Silvaner pro 10cl CHF
Rot pitti's Zweigelt pro 10cl CHF

Das Nordlicht Team heisst Sie willkommen und wiinscht lhnen ,En Guete”

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer

Unser Fleisch stammt aus Schweizer Produktion. In Ausnahmefallen wird das Herkunftsland deklariert.
Das Fanggebiet unserer Fischspeisen ist in unserer Menitkarte mit der FAO-Nummer gekennzeichnet.
Unsere Mitarbeitenden informieren Sie gerne Uber weitere Details.

Bitte wenden Sie sich fUr Fragen betreffend Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen

ebenfalls an unsere Mitarbeitenden.
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