senevita

Am Maiegriien

Menuplan

11. November 2024 bis 17. November 2024

KW 46

Mittagessen

Vegi-Menl

Abendessen

Montag

11. November

Rueblirahmsuppe

Kartoffelgnocchi
an Kasesauce mit Salbei
und gerdsteten Niissen

Rueblirahmsuppe

Kartoffelgnocchi
an Kasesauce mit Salbei
und gerdsteten Nissen

Tagessuppe

Rollschinkli mit Honig
und Kartoffelsalat

Dienstag

12. November

Bouillon mit Griessklosschen

Pouletgeschnetzeltes
an Rotwein-Rosmarinsauce
Pilavreis und Karotten

Schoggimousse mit Kirsch

Bouillon mit Griessklosschen

Quorngeschnetzeltes
an Rotwein-Rosmarinsauce
Pilavreis und Karotten

Schoggimousse mit Kirsch

Tagessuppe

Silsse Omelette N
mit Apfelmus
und Zimzucker

Mittwoch

13. November

Kartoffelsuppe mit Kreuzkiimmel

Kalbsvoressen mit Pilzen
Polenta
Ofen-Zucchettiwirfeli

Kartoffelsuppe mit Kreuzkimmel

Sojageschnetzeltes mit Pilzen
Polenta
Ofen-Zucchettiwrfeli

Tagessuppe

Ravioli an leichter
Basilikum-Rahmsauce

Donnerstag

14. November

Bouillon mit Gemusewiirfeli
Schweins-Piccata

Bouillon mit Gemusewdrfeli
Spaghetti an Basilikum-Pesto

Tagessuppe
Aufschnittteller garniert

Zukunftstag [mit Tomatensauce mit Parmesan mit Sauce Tartare
Spaghetti und Broccoli und Sonnenblumenkernen und Brot
Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat

Freitag Kirbis-Kokosnusssuppe Kirbis-Kokosnusssuppe Tagessuppe

15. November

Schlemmerfilet Provencale
(DE, Seelachs)
Salzkartoffeln und Blattspinat

Bauernomelette
Salzkartoffeln
Rahmspinat

Zwieback-Birnenauflauf

Samstag

16. November

Suppe Bauernart

Gebratener Rindfleischburger
Rahmsauce mit Brandy
Spatzli und Speck-Rosenkonhl

Suppe Bauernart

Spatzlipfanne mit Gemise
und Kase lberbacken

Tagessuppe

RUhrei mit <

gedampfter Krauter-Tomate

und Brot

Sonntag

17. November

Rindsbouillon mit Fladli

Aargauer Schweinsbraten
Krautersauce
Kartoffel-Lauchgratin

Panna cotta mit Fruchtsauce

Gemiusebouillon mit Fladli

Kartoffel-Lauchgratin
mit einem Spiegelei

Panna cotta mit Fruchtsauce

Tagessuppe
Café Complet

Wochenhit: Raclette mit Kartoffeln, Girkli und Silberzwiebeln

"
o

Gits au zum Znacht:
Gefulltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/K&seteller, Birchermiesli, Spiegelei/Ruhrei, Waldfest

Wir winschen lhnen "en Guete"!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf
Anfrage gerne.
Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion.

Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden.
Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. <




