senevita

Am Maiegruen

08. Juli 2024 bis 14. Juli 2024

Menuplan

KW 28 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen
Montag Selleriesuppe mit Estragon Selleriesuppe mit Estragon Tagessuppe
08. Juli Riz Casimir Riz Casimir Huttenkase
vom Schwein mit Gemiise und Linsen mit Schnittlauch
mit Fruchtespiessli mit Fruchtespiessli und Schalenkartoffeln
Dienstag Maisgriesssuppe mit Oliven Maisgriesssuppe mit Oliven Tagessuppe
09. Juli Kalbsbratchugel Rauchtofu 20 Russischer Salat
an Pilzrahmsauce an Pilzrahmsauce mit geflliten Eiern
im Blatterteigpastetli < im Blatterteigpastetli und Brot
mit Broccoli mit Broccoli
Mittwoch Susskartoffepireesuppe Susskartoffepiireesuppe Tagessuppe
10. Juli Gemusetatschli Gemdisetatschli Penne-Teigwaren
auf Erbsen-Kartoffelstock auf Erbsen-Kartoffelstock mit Tomatensauce
mit Peperoni-Paprikasauce mit Peperoni-Paprikasauce und Reibkase <
Glaceauswahl Glaceauswahl
Donnerstag |Gemusebouillon "Mille Fanti" Gemiusebouillon "Mille Fanti" Tagessuppe
11. Juli Schweins-Bratwurst Thurgauer Teigwarengratin Belegte Brotli &
mit Zwiebel-Krautersauce mit Apfel- und Birnensttickli mit Thon (VN),
Spiralenteigwaren und Krautertomate |Gemise und Kase Schinken und Spargeln
Freitag Brotsuppe mit Peterli Brotsuppe mit Peterli Tagessuppe
12. Juli Gebratenes Zanderfilet (RU) Gebratenes Quornfilet Spinatwahe
mit Sauerampfersauce mit Sauerampfersauce mit K&se <
Kartoffelgaletten Kartoffelgaletten und Kirbiskernen
Glasierte Randen Glasierte Randen
Leichtes Bananenfrappé Leichtes Bananenfrappé
Samstag Spinatrahmsuppe mit Eistreifen Spinatrahmsuppe mit Eistreifen Tagessuppe
13. Juli Pouletbrust Eieromelette Brot
mit Tomaten und Kase Uberbacken mit Tomaten und K&se Uberbacken [und Butterpudding
Krauterrisotto und Kefen Krauterrisotto und Kefen mit Vanillesauce
Sonntag Gefliigelbouillon mit Fladli Gemusebouillon mit Fladli Tagessuppe
14. Juli Rindsgeschnetzeltes Pilzragout an Estragon-Senfsauce  [Café Complet
an Estragon-Senfsauce Ofenrosti %)
mit Ofenrdsti und Vichyriebli Vichyriebli
Ananassalat mit Minze Ananassalat mit Minze
Wochenhit: Kutteln in Tomatensauce mit Reibkase und Salzkartoffeln
Gits au zum Znacht:
Gefllltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Kaseteller, Birchermiiesli, Spiegelei/Rihrei, Waldfest

Wir winschen lhnen "en Guete"!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden
auf Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer
Produktion.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. &



