senevita

Am Maiegriien

01. Juli 2024 bis 07. Juli 2024

Menuplan

KW 27 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Weissweinsuppe mit Gewirzcroutons Weissweinsuppe mit Gewlrzcroutons [Tagessuppe

01. Juli Pouletgeschnetzeltes Stroganoff Vegigeschnetzeltes Stroganoff Vogelheu
Hausgemachter Kartoffelstampf Kartoffelstampf mit Vanillesauce
Erbsen mit Krautern Erbsen mit Krautern
Erdbeer Tiramisu Erdbeer Tiramisu

Dienstag Gelbe Peperoni-Brennesselsuppe Gelbe Peperoni-Brennesselsuppe Tagessuppe

02. Juli Paniertes Schweinsschnitzel < Paniertes Quornschnitzel & Pizza <
Pommes Frites Pommes Frites Quattro Stagioni
Rueblistabli Rueblistabli

Mittwoch Kartoffel-Lauchsuppe Kartoffel-Lauchsuppe Tagessuppe

03. Juli Spaghetti < Spaghetti Napoli Pouletnuggets
mit Rindfleischbolognese und Reibkase mit Sweet Chili Sauce
und Reibkase und Blattsalat

Donnerstag Krauterbouillon mit Gemusewdarfeli Kréauterbouillon mit Gemusewaurfeli Tagessuppe

04. Juli Kalbscipollata mit Krauterjus Tofustreifen mit Krauterjus Spéatzlipfanne
Pilawreis Pilawreis mit Landjager
Marktgemuse Marktgemuse und Gemise
Limoncello Cake Limoncello Cake

Freitag Minestrone Minestrone Tagessuppe

05. Juli Lachsforellenfilet (IT) mit Honig mariniert  [Eier-Krauteromelette Kaiserschmarrn
Sautierte Frihlingszwiebeln Sautierte Frihlingszwiebeln mit Waldbeerkompott
Salzkartoffeln & Safran-Kohlraben Salzkartoffeln & Safran-Kohlraben

Samstag Brotsuppe mit Pesto Brotsuppe mit Pesto Tagessuppe

06. Juli Geflugel-Meatballs Champignons Aufschnitt mit Senf
mit Paprika-Tomatensauce mit Paprika-Tomatensauce und Essiggurken
Orecchiette Teigwaren Orecchiette Teigwaren Hausbrot
Romanesco Romanesco

Sonntag Tomatenbouillon mit Klésschen Tomatenbouillon mit Kldsschen Tagessuppe

07. Juli Kalbsvoressen an Gemiisesauce Falafel auf Gemiisesauce Hausgemachtes

mit Gremolata, Weissweinrisotto
Ofenzucchetti

Panna cotta mit Pfirsichkompott

mit Gremolata, Weissweinrisotto
Ofenzucchetti

Panna cotta mit Pfirsichkompott

Birchermuesli &
mit Brot und Butter

Wochenhit: Salatteller mit Melone

Gits au zum Znacht:
Geflilltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Kaseteller, Birchermiesli, Spiegelei/Rihrei, Waldfest, Café Complet

Wir winschen lhnen "en Guete"!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf

Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion.
Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. <




