senevita

Am Maiegriien

24. Juni 2024 bis 30. Juni 2024

Menuplan

KW 26 Mittagessen Vegi-Menu Abendessen

Montag Tomatenrahmsuppe mit Oregano Tomatenrahmsuppe mit Oregano Tagessuppe

24, Juni Pouletragout Vegiragout Toast Hawaii <
mit Zitronen-Sauerrahmsauce mit Zitronen-Sauerrahmsauce
Kartoffelgnocchi und Bohnen Kartoffelgnocchi und Bohnen

Dienstag Safran-Gemiusebouillon mit Gemise |Safran-Gemisebouillon mit Gemise [Tagessuppe

25. Juni Kdnigsberger Klopse < Gebratene Krauterseitlinge Griesskopfli <
mit Kapernsauce mit Kapernsauce mit Erdbeersauce
Salzkartoffeln und Ofengemiise Salzkartoffeln und Ofengemise
Fruchtsalat mit Kirsch Fruchtsalat mit Kirsch

Mittwoch Suppe Gartner Art Suppe Gartner Art Tagessuppe

26. Juni Parmesanrisotto mit griinen Spargeln |Parmesanrisotto mit griinen Spargeln |Siedfleischsalat
und Broccolirdsli und Broccolirdsli mit Tomaten und Gurkli
Glace mit Rahm und Fruchtsauce Glace mit Rahm und Fruchtsauce und Brot

Donnerstag |Gemiusebouillon mit Backerbsen Gemusebouillon mit Backerbsen Tagessuppe

27. Juni Rindleischvogel im Bier geschmort Quornschnitzel im Bier geschmort Geraucherte Forelle (DK)
Butternudeln Butternudeln mit Meerrettich,
Blumenkohl polnische Art Blumenkonhl polnische Art Zwiebeln, Kapern

und Toast

Freitag Linsensuppe mit Speck Linsensuppe mit Nlssen Tagessuppe

28. Juni Fischstébli Tofustabli Cannelloni &
mit Sauce Tartar mit Sauce Tartar mit Spinat gefullt
Pilawreis und Blattspinat Pilawreis und Blattspinat an Tomatensauce

Samstag Gemiuse-Pilzbouillon mit Madeira Gemuse-Pilzbouillon mit Madeira Tagessuppe

29. Juni Schweinsgeschnetzeltes Zircher Art  |Spiegelei mit Champignonsauce Aprikosenwéahe
Hausgemachter Kartoffelstock Hausgemachter Kartoffelstock mit Mandeln
und glasierte Ruebli und glasierte Ruebli und Rahm

Sonntag Petersilienwurzelrahmsuppe Petersilienwurzelrahmsuppe Tagessuppe

30. Juni Hackbraten Gemisebratling Café Complet
an Balsamicosauce an Balsamicosauce
Butterspéatzli und Ofentomate Butterspéatzli und Ofentomate
Limettenmousse mit Erdbeeren Limettenmousse mit Erdbeeren

Wochenhit: Rostirollen mit Frischkase gefullt, Blattsalat und Tomaten-Krauterdip

Gits au zum Znacht:
Gefllltes Weggli/Sandwich, Fleischteller/Kaseteller, Birchermiesli, Spiegelei/Rihrei, Waldfest, Café Complet

Wir winschen lhnen "en Guete"!

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf
Anfrage gerne.

Unsere Fleisch- und Fischprodukte, stammen, wenn nicht anders deklariert, ausschliesslich aus Schweizer Produktion.
Starkebeilagen kénnen auf Wunsch getauscht werden.

Dieses Gericht wird von einem Bewohnenden speziell gewiinscht. “




