
31.03.2025 Sonntag

Datum

Zitronengrasscrèmesuppe

oder

Blattsalat an Hausdressing

Sonntag

Weissweincrèmesuppe

oder

Bunter Blattsalat mit Croûtons an Hausdressing

06.04.25

Blattsalat an HausdressingMittwoch
02.04.25

Donnerstag

Gemüsebouillon mit Eierfäden

oder

Rettichsalat mit Kräuterpesto

03.04.25

Freitag

Gerichte auf der Speisekarte können allergene Stoffe enthalten oder damit in Berührung kommen.

Weiter Informationen erhalten Sie von unserem Personal

04.04.25

Samstag

Rindsbouillon mit Fideli

oder

Tomatensalat mit Basilikum

05.04.25

Waldbeerschnitte

Erdbeermousse

Gemüseragout Egliknusperli im Tempurateig (DE)
an Currysauce Tartarsauce

mit mediterranem Gemüse an Champignonrahmsauce

Montag
31.03.25

Minestrone

an grüner Pesto auf Tomatensauce

Gebrannte Crème

Vegetarisch Fleisch

Kartoffelgnocchi Rindfleischbällchen

Dienstag
01.04.25

Kartoffelsuppe mit Bärlauch

oder

Klassisches Tiramisu

Gebratene Servietten-Knödel Spaghetti alla Bolognese
auf cremigem Pilzragout mit Grana Padano

Älplermagronen
 mit Speck

Fruchtsalat

 
 

und frischen Röstzwiebeln
dazu Apfelmus

mit frittiertem Lauchstroh
 

Vegetarische Paella

Penne alla Cinque Pi

 
 

Schweinsragout
mit Grana Padano mit Silberzwiebeln und Speck

Montag 06.04.25

Gemüsecrèmesuppe

oder

Blattsalat an Hausdressing

Zweigängiges Tagesmenu

Dreigängiges Tagesmenu

Viergängiges Tagesmenu

21.- inkl. 8.1% MWSt.

25.- inkl. 8.1% MWSt.

28.- inkl. 8.1% MWSt.

Dörrtomaten und Birnen
Baumnüsse, Knoblauch

Nudeln
Broccoli mit Mandeln

oder

Randensalat

 
 

Kartoffelstock
Butterbohnen

Zitronencake

dazu Knoblauchbrot
 

Polenta
Speckbohnen

im Reisring serviert
dazu Früchten

Schnittlauchkartoffeln
Blattspinat

Ei und Kartoffeln
 

Pastetli
mit Grillgemüse

Tessinerbraten
mit frischem Basilikum an Biersauce

Caramelköpfli mit Schlagrahm

"Risotto al pomodoro"

"Spanische Tortilla" Kalbsbrätkügeli


