
24.03.2025 Sonntag

Datum

Schwarzwälderschnitte

Gerichte auf der Speisekarte können allergene Stoffe enthalten oder damit in Berührung kommen.

Weiter Informationen erhalten Sie von unserem Personal

Sonntag

Rüebli-Ingwercrèmesuppe

oder

Bunter Blattsalat mit Croûtons an Hausdressing

30.03.25 Vegetarische Capuns Schweinshalsbraten
 an Bratenjus
 
 

Weissweinrisotto
Gemüsevariation

29.03.25 Gefüllte Peperoni Gnocchiauflauf
mit Couscous mit würziger Salsiccia

Eisauflauf "Grand Marnier"

und Gemüse
 

und buntem Gemüse
 

Schokoladen-Kokoswürfel

Samstag

Gemüsebouillon mit Buchstaben

oder

Rüeblisalat mit Orangen

Passionsfruchtmousse

Freitag

Blumenkohlcrèmesuppe

oder

Blattsalat an Hausdressing

28.03.25 Pastetli Regenbogenforellenfilet (EU)
mit Gemüse-Pilzfüllung Bärlauchsauce

 
 Kohlrabi à la crème

Lyonerkartoffeln

27.03.25 Cannelloni Schweinsschnitzel Paniert
gefüllt mit Ricotta und Spinat Zitronenschnitz

Apfel-Birnenkompott

Donnerstag

Hühnerbouillon mit Gemüsestreifen

oder

Mexikanischer Salat

auf Tomatensauce
 Romanesco mit Butter-Brösmeli

Kartoffelschnitze

Mittwoch

Spinatcrèmesuppe

oder

Blattsalat an Hausdressing

26.03.25 Gemüsequiche Bärlauchfleischkäse
mit Kräuterquark an Bratenjus

Konfierte Tomaten-Carpaccio
 Erbsen und Rüebli

Spiralen

25.03.25
Penne all'arrabbiata Kalbsbratwurst

 Zwiebelsauce

Rhabarberstreuselkuchen

 
 

Rösti
glasierte Karotten

Schokoladencrème

Dienstag

Rindsbouillon mit Backerbsen

oder

Griechischer Salat

Montag

Gemüsecrèmesuppe

oder

Blattsalat an Hausdressing

24.03.25
Kartoffel-Gemüse-Pfanne Rindfleischvogel

auf Sauce Béarnaise Bratensauce

Montag 30.03.25

Zweigängiges Tagesmenu

Dreigängiges Tagesmenu

Viergängiges Tagesmenu

21.- inkl. 8.1% MWSt.

25.- inkl. 8.1% MWSt.

28.- inkl. 8.1% MWSt.

Vegetarisch Fleisch

und frittiertem Rucola
 

Polenta
Wurzelgemüse


