Woche

Montag 25.11. bis Sonntag 01.12.2024

48 Mittagsmeni inklusive Vorspeise & Dessert 24.00 CHF Ink. 8.1 Mwst.
Datum Vollkostmeny Mediterranes MenU Vegetarisches MenU
Gemisecrémesuppe
oder
Blattsalat
Montag
25.11.2024 "Massaman - Curry" Troffiette Rotes Thaicurry mit Gemise
Asiatisches Pouletragout all'Amatriciana dazu ParfUmreis
mit Karotten, Kartoffeln
und Erdnissen dazu ParfUmreis
Schokoladencréme
Rindsbouillon mit Backerbsen
oder
Maissalat mit Curry
Dienstag
26.11.2024 Schweinsbratwurst Gnocchi Rustica Vegetarische Bratwurst
an Zwiebelsauce Speck, Spinat, Zwiebeln an Zwiebelsauce
dazu Rosti und Grana Padano dazu Rosti
und Broccoli und Broccoli
Zitronencake
KUrbiscremesuppe
oder
Blattsalat
Mittwoch
27.11.2024 Pot-au-Feu Moussaka Salzkartoffeln
mit Salzkartoffeln mit Rahmspinat
dazu Spiegelei
dunkles Schokoladenmousse
Rindsbouillon mit Fideli
oder
Selleriesalat mit Ananas
Donnerstag
28.11.2024 Adrio vom Kalb Poulet-Rohschinken-Rélichen Capuns
an Champignonrahmsauce mit Polenta
dazu Fusilli und Grillgemise
mit RUebli und Erbsli
Fruchtsalat
Kartoffel-Lauchcrémesuppe
oder
Blattsalat
Freitag
29.11.2024 Knusperfisch mit Knoblauch Zucchetti Penne
(FAO 67) mit Hackfleischfillung "Quattro Formaggi"
dazu Pilawreis
und Rahmspinat
SUssmostcréme
Gemusebouvuillon mit Griess und Lauchstreifen
oder
Kabissalat
Samstag
30.11.2024 Rindgeschnetzeltes Siss-Saver Paella Quorngeschnetzeltes SUss-Saver
dazu Glasnudeln mit Poulet dazu Glasnudeln
Apfelkompott
Broccolicremesuppe
oder
Blattsalat
Sonntag
01.12.2024 Schweinshalsbraten Walliser Art "Sarma" Gemusefrittata

an Cognacrahmsauce
dazu Kartoffelgratin
und grine Bohnen

Kohlroulade
mit Hackfleisch-
und Speckfullung

Quarkschnitte

Gerichte auf der Speisekarte kénnen allergene Stoffe enthalten oder damit in BerGhrung kommen.

Weitere Informationen erhalten Sie von unserem Personal




