senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
07. April 2025 bis 13. April 2025
TAGESMENU VEGIMENU
P Gemiiseravioli
‘g’ S Spaghetti Bolognese '?:)nr#:;ra?m\gaou]c:n Gemuseteller
=5
Bratchugeli an Frihlings- Champignons
& | zwiebel-Champignonsauce Friihlingszwiebeln an
e ‘of serviert im Rahmsauce, serviert im Gemuseteller
§ < Blatterteigpastetli und Blatterteigpastetli und
Kefen Kefen

§ ~ | Schweinspiccata Milanese, 7 .. .
< . ucchettipiccata mit .
2 & | dazu Tomatenrisotto und . Gemuseteller
£ . : Tomatenrisotto
£3 sautierte Zucchetti
on Quorngeschnetzeltes
S8 Poulet-Stroganoff, dazu Stroganoff, dazu
E S hausgemachte hausgemachte Gemuseteller
§ © | Barlauchspatzli und Erbsen Barlauchspatzli und
e Erbsen
o Zander (RUS) auf Spiegelei, dazu
TS Rahmsauerkraut, dazu Salzkartoffeln und Gemduseteller
= Salzkartoffeln Rahmsauerkraut
2
23 Penne an Penne an Gemilseteller
= 2 Schinkenrahmsauce Gemuserahmsauce
N —
Aargauer Braten an
%"ﬂ Rotweinjus, dazu Spargelragout, dazu
cg hausgemachter hausgemachter Gemuseteller
el Kartoffelgratin und Kartoffelgratin

Spargeln

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



