senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
17. Marz 2025 bis 23. Marz 2025
TAGESMENU VEGIMENU
Te)
%n : Pouletgeschnetzeltes an Gebratener Reis mit Ei ..
€3 Paprikasauce, dazu und Gemiise Gemuseteller
=N~ Reis und Broccoli
?g"ﬂ Schweinsbratwurst an Rosti Uberbacken mit
23 | Zwiebelsauce, dazu Rosti Raclettekase und Gemuseteller
(]
a8® und Bohnen Tomaten

Zucchetti Piccata, dazu
Spaghetti an Gemuseteller
Tomatensauce

Rindsvoressen,
dazu Polenta und Fenchel

Mittwoch
19.03.25

Hackbraten an Rahmsauce, Teigwarenauflauf mit

Donnerstag
20.03.25

dazu Teigwaren und Ruebli Gemuse Gemuseteller

on 0 Lachssteak (NO) an Quornschnitzel an
S 2 Barlauchsauce, dazu Barlauchsauce, dazu Gemiiseteller
2 < Salzkartoffeln und Salzkartoffeln und

~N Blattspinat Blattspinat
on L0 Alplermakaronen mit Alplermakaronen,
S < Speck, hausgemachte hausgemachte Gemiiseteller
= 2 Rostzwiebeln und Rostzwiebeln und
NN Apfelmus Apfelmus
o' Walliser Braten an Jus, Hausgemachter
S5 dazu hausgemachter : ..
€3 K . Kartoffelgratin und Gemuseteller
S = artoffelgratin und hi ..
39 verschiedenes Gemuse

Mischgemiise

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



