senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
03. Marz 2025 bis 09. Marz 2025

TAGESMENU VEGIMENU
o Hacktatschli an Rahm- Capuns an leichter Rahm-
‘g’ S sauce, dazu Teigwaren sauce uberbacken mit Gemuseteller
=2 und Wurzelgemuse Bergkase
g8 Hamburger, Vegi-Burger,
238 | dazu Pommes frites und  dazu Pommes frites und Gemiuseteller
Q .
53 Coleslawsalat Coleslawsalat
§ ~ | Emmentaler Bratschnitzel Quornschnitzel an
238 | anJus, dazu Polentaund Rahmsauce, dazu Polenta Gemuseteller
g’ 0 Wirzgemuse und Wirzgemiuse

Cipollataspiessli an Senfeier, dazu Teigwaren

Donnerstag
06.03.25

Senfsauce, dazu Nudeln 5 Gemuseteller
N und Broccoli
und Ruebli
o | Felchenfilet (CH) «Luzer- Ei an Senfsauce. dazu
=3 ner Art», dazu Reis und . > Gemuseteller
NG . Reis und Rahmspinat
g Rahmspinat
R Schweinssteak «Walliser i occhen gefiillt mit
2 A Art», dazu h ) ) .. N
go Rosmarin-Kartoffeln und Champignons mit Gemuseteller
© . Kohlrabi
o Kohlrabi
. . Vegisauce,
o' Schweinsschnitzel an Jus, dazu hausgemachter
S5 dazu hausgemachter . ..
3 - getruffelter Kartoffel- Gemuseteller
S o | getruffelter Kartoffelstock .
N stock und verschiedenes
und Fenchel ..
Gemuse

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



