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WOCHENMENÜ 
03. März 2025 bis 09. März 2025 

 

 
FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE 

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine 
Unverträglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der  

Nummer +41 62 521 04 04  
Menüänderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden. 

Nummer: +41 62 769 73 00 
 

 TAGESMENÜ  VEGIMENÜ   
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Hacktätschli an Rahm-
sauce, dazu Teigwaren 

und Wurzelgemüse 

Capuns an leichter Rahm-
sauce überbacken mit 

Bergkäse   
Gemüseteller 
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Hamburger, 
 dazu Pommes frites und 

Coleslawsalat 

  Vegi-Burger,  
dazu Pommes frites und 

Coleslawsalat 
Gemüseteller 
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Emmentaler Brätschnitzel 
an Jus, dazu Polenta und 

Wirzgemüse 

Quornschnitzel an  
Rahmsauce, dazu Polenta 

und Wirzgemüse    
Gemüseteller 
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Cipollataspiessli an 
Senfsauce, dazu Nudeln 

und Rüebli 

Senfeier, dazu Teigwaren 
und Broccoli 

Gemüseteller 
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Felchenfilet (CH) «Luzer-
ner Art», dazu Reis und 

Rahmspinat 

Ei an Senfsauce, dazu 
Reis und Rahmspinat 

Gemüseteller 
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 Schweinssteak «Walliser 

Art», dazu  
Rosmarin-Kartoffeln und 

Kohlrabi 

Röstitaschen gefüllt mit 
Champignons mit  

Kohlrabi 
Gemüseteller 

S
o
n
n
ta

g
 

0
9
.0

3
.2

5
 Schweinsschnitzel an Jus, 

dazu hausgemachter  
getrüffelter Kartoffelstock 

und Fenchel 

 Vegisauce,  
dazu hausgemachter  

getrüffelter Kartoffel-
stock und verschiedenes 

Gemüse  

Gemüseteller 


