senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
24. Februar 2025 bis 02. Marz 2025

TAGESMENU VEGIMENU
o0 . - :
g ~ | Szegediner Gulasch, dazu Spatzlipfanne mit Gemiiseteller
g 3 Spatzli und Bohnen Gemuse

(o]

on LN .
29 Schweinsbratwurst an Bratkartoffeln mit )
€S Zwiebelsauce, dazu verschiedenem Gemiise Gemuseteller
25 | Bratkartoffeln und Riiebli
§ ~ Schweinsschnitzel an Quornschnitzel an Rahm-
28 Pfefferrahmsauce, dazu sauce, dazu Kroketten Gemuseteller
£ | Kroketten und Blumenkohl und Blumenkohl
on
[ClTe] . . .
2 N Heisser Fleischkase an S . .
29 : enfeier, dazu Teigwaren ..
o 8 | Senfsauce, dazu Teigwaren : Gemuseteller
=N . und Broccoli
SN und Broccoli
(]
gnQ Schlemmerfilet a la Spiegelei mit
= S | Bordelais (DE), dazu Salz- Salzkartoffeln und Gemuseteller
= @ | kartoffeln und Blattspinat Blattspinat
S Chicken Tikka Masala Gemiisecurry mit
£ 3 | (Indisches Currygericht), . Gemuseteller
£ d . Basmatireis
85 azu Basmatireis
on L0 Schweinsgeschnetzeltes
g < | Ziircher Art, dazu Butter- Rosti Uberbacken mit Gemiiseteller
S 3 | rosti und frisches Marktge- Tomaten und Kase
“ o mise

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



