senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
27. Januar 2025 bis 02. Februar 2025
TAGESMENU VEGIMENU
o0t Poulet Bglls gefullt mit Gemilsecurry,
S urry, ) ..
c S ; dazu Reis und Gemuseteller
o] dazu Reis und
=N gebratene Banane
~N gebratene Banane
on LN Kalbsadrio an Krauter- Soiasehacktes
§ : Rahmsauce, Jagenhackles, ..
cS . dazu Hornli Gemuseteller
KT dazu Teigwaren und und Apfelmus
o zweierlei Ruebli
6 Te)
Q : Lasagne al forno Gemduselasagne mit ..
R . : . Gemiuseteller
£ mit Tomatenspiegel Tomatenspiegel
=N
on Schweinssteak Hawaii
S8 mit Ananas, Tannenzapfen-Kroketten
E S dazu Tannenzapfen- mit verschiedenem Gemuseteller
59 Kroketten Gemtuse
o und Schwarzwurzeln
on'Q Gebratenes Lachsfilet (NO)
So an Weissweinsauce, . ) .. . ..
© S dazu Zitronen-Risotto Zitronen- Gemuse Risotto Gemuseteller
™ und Blattspinat
i | Bratkiigeli an Rahmsauce, Tofu-Ragout an
& N Rahmsauce,
2 dazu hausgemachter d ..
28 azu hausgemachter Gemuseteller
£ Kartoffelstock und K
85 Sai 0 artoffelstock und
aisongemiise . ..
Saisongemuse
Schweinsnierstickbraten
%"”& an Honig- Senf Sauce, Hausgemachter
€S dazu hausgemachter Kartoffelgratin und Gemuseteller
g Kartoffelgratin und Mischgemise
Mischgemiise

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



