senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
20. Januar 2025 bis 26. Januar 2025
TAGESMENU VEGIMENU
o | Fleischkase Cordon bleu, Ql}i?;r;icet;gluttztc—;lran
S dazu Bratkartoffeln ) Gemuseteller
[°] dazu Bratkartoffel
= und Randen
~N und Randen
Y
2 Pojarski an Rahmsauce, Teigwaren- Gemiiseteller
@ S dazu Teigwaren und Erbsli Gemuseauflauf
0O N
S0 Schweinsbratwurst an
Q : Zwiebelsauce, Steinpilzravioli an ..
23 d k y Gemuseteller
3 azu Pommes frites Krauterrahmsauce
=d und Rosenkohl
& 1 Schweinsschnitzel an
2 | Champignon-Rahmsauce, e )
% 2 dazu hausgemachte Spitzli Kasespatzli Gemuseteller
=4 und Lattich
on'D Fischstabli (D) Spiegelei,
S : mit Mayonnaise, dazu Salzkartoffeln Gemiiseteller
E 3 dazu Salzkartoffeln und Rahmlauch
~N und Rahmlauch
§£ Capuns an leichter Rahm-  Capuns an leichter Rahm-
€3S sauce uberbacken mit sauce uberbacken mit Gemuseteller
K Bergkase Bergkase
o' Zurcher Geschnetzeltes Pilzragout, dazu
2 vom Schwein, dazu R&stikrok q Gemil "
£5 Réstikroketten und OStl‘ rc;1 etten un emiseteller
AR Mischgemiise Mischgemuse

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Meniianderungen oder Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



