senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
23. Dezember 2024 bis 29. Dezember 2024
TAGESMENU VEGIMENU
Hausgemachter .
- Hackbraten an Quornschljltzel an
2 . Champignon-
8 S Champignon ..
S q R Rahmsauce, Gemuseteller
o -Rahmsauce, d Tei
=« dazu Teigwaren azu " e1gwaren
und Kefen
und Kefen
Geschmorte Kalbsbaggli
& an Schmorjus, Getruffelter
29 dazu getruffelter Kartoffelstock und Gemuseteller
A N Kartoffelstock und verschiedenes Gemuse
glasierte Karotten
£ Schweinsfilet im Teig an
o Cognac- Rahmsauce . ..
s Y ’ Vegi Mah Meh Gemiiseteller
3 dazu Kroketten und g
= Speck- Bohnen
T <
7N Aargauer Braten, . )
© N | dazu Rosmarinkartoffeln Roé?;g?gagﬁ;f:l Gemuseteller
58 und Rotkraut P
a
< Schlemmerfilet TRy
3 N Bordelaise (Alaska), . Ka§ehorpll, ..
3 q . : mit Rostzwiebeln Gemuseteller
RS azu Pilawreis und und Apfelmus
N Rahmspinat
RN M Tafelspitz an Kartoffel- Gemiise-
N eerettichsauce, Ei ¢ Gemil N
£ | dazu Salzkartoffeln und intopf an emusetetier
© .. Meerettichsauce
N N
Wurzelgemuse
o Schweinsgeschnetzeltes Résti iiberbacken mit
2 an Rahmsauce, ..
€ o dazu Résti und Tomaten und Raclette- Gemuseteller
3 . . kase
Mischgemuse

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE
Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04
Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.
Nummer: +41 62 769 73 00

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



