senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
16. Dezember 2024 bis 22. Dezember 2024
TAGESMENU VEGIMENU
< . _ . .
gﬁ Cipollata-Spiessli an Capuns an leichter .
c Krautersauce, Gemuseteller
S . Rahmsauce
=9 dazu Teigwaren
und Kohlraben
o<
S N Ossobuco Gremolata, _ .
2y dazu Safranrisotto Gemiise- Safranrisotto Gemuseteller
AN und grune Bohnen
Pouletsaftbraten an
ER Paprikarahmsauce, Semmelknédel an
= Y dazu Ofenkartoffeln . Gemuseteller
Es Pilzragout
s und
Broccoli mit Mandeln
& < | Trutenschnitzel paniert,
@ % | dazu Pommes Williams Pommes Williams mit ..
oy . . o Gemuseteller
S5 und Stangensellerie- verschiedenem Gemuse
] Gemise
%§ Gebrateper Sglblmg (1S) Pochiertes Ei,
8 & an Weissweinsauce, ..
59 dazu Salzkartoffeln Gemuseteller
2= Salzkartoffeln und
L und Rahmlauch
N Rahmlauch
= Rindshackballchen an Penne mit Oliven,
2 m Tomaten Rahmsauce Knoblauch, Basilikum Gemiiseteller
£ Gemiise- Ebly und Dérrtomaten
NN und Romanesco
g §_ Schweinsgeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes
3 | Zurcher Art, Rosti und Zurcher Art, Gemuseteller
AN Mischgemuse Rosti und Mischgemtuse

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE:

Nummer +41 62 521 04 04

Abmeldungen bitte direkt bei Spitex Unteres Seetal melden.

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen

Nummer: +41 62 769 73 00

Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



