senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
11. November 2024 bis 17. November 2024
TAGESMENU VEGIMENU
o< Poulet Florentine an Quorn Schnitzel an
g f:'. Frischkasesauce, Frischkasesauce, Gemiiseteller
2 5 dazu Bratkartoffeln dazu Bratkartoffeln
A und Bohnen und Bohnen
=% Riz CaSlml.l' vom Gemiisecurry,
B o Schwein, . ..
ed . . . dazu Reis Gemuseteller
Do serviert im Reisring und frische Friichte
O - und frische Friichte
£ Heisser Fleischkase an Senf-Eier,
o 5 Senfsauce, ] , ..
=5 . , dazu Pommes Rissolees Gemuseteller
£ ; | dazu Pommes Rissolées und Riiebli
= und Riiebli
8 <
g : Rindsvoressen, Polenta mit )
L5 dazu Polenta tomatisiertem Gemiise Gemuseteller
& &, | und gedampfte Tomate
a
2a | Loup de mer Filet (GR) Spiegelei,
S :} auf Lauchrahm dazu Salzkartoffeln Gemuseteller
I 0 und Salzkartoffeln und Lauchrahm
= Rosti uberbacken mit Rosti Uberbacken mit
2 S Tomaten und Raclette, = Tomaten und Raclette, Gemii
e o . . . . emuseteller
S o | getoppt mit sautierten getoppt mit sautierten
N Champignons Champignons
23 Suure Mocke, Kartoffelstock mit
£ o dazu hausgemachter hied Gemi Gemii N
£ 4 K ffalstock verschiedenem Gemtuse emuseteller
S~ artoffelstoc
N und Mischgemiise

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



