senevita

Hubpunt
WOCHENMENU
04. November 2024 bis 10. November 2024
TAGESMENU VEGIMENU
2 | Gebratener Fleischkase Gnocchi Auflauf mit
‘g o | dazu Bratkartoffeln und Spinat und Ricotta Gemuseteller
=3 Kurbisgemuse
= Schweinskotlette dazu
% o | Tomatenspaghetti und . . ..
0 -
S S Blumenkohl mit Spaghetti Napoli Gemuseteller
oo Brosmeli
s3 Knusprige
S f:'. Pouletschenkel im Ofen Kroketten mit verschie- Gemiiseteller
£ ; gebraten, dazu Kroket- denem Gemuse
=S | ten und Karottenduett
(@]
% N Blgt und Leberwurst an Spiegelei dazu
2 & | Zwiebelsauce dazu Salz- ..
[Tl Salzkartoffeln und Sau- Gemuseteller
£ | Kartoffeln und Sauer- erkraut/Dérrbohnen
8° kraut/ Dorrbohnen
<t s R .

DN Fischstabli (D) mit . )
-% I | Mayonnaise, dazu Wild- Q“°”?SChf"tze‘ dazu Gemuseteller
2% : Wildreis mit Rahmlauch
L reis und Rahmlauch
2 | Schweinsrahmschnitzel ~— Eierschwammli-Ragout
2 o im Rostipastetli und ..
g o | dazu Butternudeln und riinen Bohnen Gemuseteller
3 Pfirsichgarnitur s
o< | Schweinsgeschnetzeltes
£ % | mit Pilzen dazu Spétzli, Kasespatzli Gemiiseteller
§ S | hausgemachtes Rotkraut
N = mit Marroni

FLEISCHDEKLARATION UND ALLERGENE

Soweit nicht anders deklariert, verwenden wir ausschliesslich CH-Fleisch. Falls Sie Allergien oder eine
Unvertraglichkeit haben, wenden Sie sich bitte an unser Personal. Dieses erreichen Sie unter der
Nummer +41 62 521 04 04

Sensato Holding AG
Senevita Hubpiint, Generationenweg 2, 5707 Seengen
Telefon +41 62 521 04 04, hubpuent@senevita.ch, www.hubpuent.senevita.ch



