
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG

Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü Tagesmenü
Linguine Riz Casimir Adrio vom Schwein Hausgemachte Schweinsnierbraten

an Pesto Pouletgeschnetzeltes Bratenjus Rindfleischlasagne Grand Marnier Sauce

mit Speck- und Currysauce Paprikasauce Pommes frites Tartarsauce Teigwaren

Gemüsestreifen Früchtegarnitur Polenta Karottenduett Salzkartoffeln Mischgemüse
Kohlraben Rahmspinat

Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü Vegimenü

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen Abendessen

Menüplan vom 18.11.2024 - 24.11.2024
Tagesmenü CHF 23.00 / Vegi CHF 21.00

inklusive täglich hausgemachter Tagessuppe und Salat. Das Tagesdessert ist für externe Gäste zum Preis von CHF 4.70 erhältlich.

Reis mit 

Gemüseragout 

und Tofu

Reis mit 

Gemüseragout 

und Tofu

Walliser Rösti       

mit Spiegelei

Walliser Rösti       

mit Spiegelei

Spinatwähe Selleriepiccata mit 

Tomatenspaghetti

Selleriepiccata mit 

Tomatenspaghetti

Schweins-

geschnetzeltes

Fischstäbli 

(Seelachs, FAO18)

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit Nudeln und Tagesgemüse

Öffnungszeiten Restaurant Mo – So 8.00 – 18.00 Uhr | Warme Küche Mo – So 11.30 – 13.30 Uhr | Reservation erwünscht 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.

Wir verwenden Fisch, Fleisch und Brot aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.

Milchreis mit 

Kirschenkompott

Canapé mit Lachs Spaghetti 

Carbonara

Apfelküchlein mit 

Vanillesauce

Wähenparty Pouletsalat "Island" 

mit Cocktailsauce, 

garniert

Fleisch-Käseteller 

Güpf

BEWOHNER-LIEBLINGSESSEN CHF 23.00
Schweins-Cordonbleu mit Pommes frites und Tagesgemüse

Apfelzimtmousse Vermicelletörtli

RESTAURANTHIT CHF 27.00

Fruchtsalat Dessert GüpfVanilleglacé mit 

Himbeersauce

Marronicrème Schokoladen-

kuchen



Grand Marnier Sauce


