
 Menüplan 01. bis 07. Juli 2024 = Wunschgericht 

 

MONTAG                                                                                                                 DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 
Parmesansuppe 

oder Salat 
Haferflockensuppe 
oder Gemüsesalat 

Lauchsuppe 
oder Salat 

Maiscremesuppe 
oder Gemüsesalat 

Spargelessenz mit 
Kafir- Blättern 

oder Salat 

Champignons-
suppe 

oder Gemüsesalat  

Gruss aus der Küche 
* 

Geflügelcreme-
suppe 

* * * * * * * 
Pasta Plausch Kalbsgeschnetzel-

tes an Paprikasauce 
dazu Schupfnudeln 

und Kefen 

«Chili con Carne» 
Mexikanisches 

Rindshackfleisch 
mit Mais, roten 

Bohnen, Reis und 
Sauerrahm 

Schweinsspiesse  
Gyros Art 

auf Peperonata 
dazu griechische 

Kartoffeln  
 

Meeresfrüchtewähe 
mit Safran auf  

Gemüsebouquet 
 

Trutenschnitzel auf  
Mascarpone- 

Risotto 
an Jus und 

Cherrytomaten 

Schweinsfilet mit 
Cassis Sauce 
Pappardelle 

dazu Gemüsewürfel  

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Pasta Plausch Grünes Spargel 
Risotto 

mit Noilly Prat und 
Parmesan 

  Frühlingsrollen 
mit Sweet-Chili 

Sauce 
dazu Thaï Salat 

Spiegelei auf  
Peperonata 

Dazu griechische 
Kartoffeln  

 

Kartoffel Gnocchi 
mit 

Zucchetti und 
Zitrone 

an Rahmsauce 

Linsen Kugeln an 
Tomatensauce auf 

Risotto 

Pappardelle an 
Broccoli Pesto und 

Parmesan gehobelt 

* * * * * * * 
Zuppa inglese Gebrannte Creme Berliner Schoggiflan  

mit Rahm 
Aprikosenkompott 

mit 
Lavendelschaum 

Himbeer-Quark Creme Schnitte 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

 Croque-Monsieur 
gratiniert 

dazu Blattsalat 

Pouletsalat an 
Cocktailsauce 

dazu Brot 

Chriesi Brägel Lauwarme Speck-
Erbsen Muffins 

Blattsalat 

Käseteller garniert 
mit Gschwellti 

Waldbeeren  
Palatschini 

Vanillesauce 

Aufschnitt Teller 
garniert 

mit Brot und Butter 

Wochenhit: Grillierter Lachs mit Bernerrosen Tomaten Risotto und Basilikumöl   22.00         

Chef’s Choice:  ½ Mistkratzerli auf Kartoffelsalat   22.00  

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.                

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.           

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

  

Tagesteller   20.00 

Tagesmenü 2-Gang  24.00 

Tagesmenü 3-Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

 

 

Alle Preise in CHF / inkl. 8.1% MwSt. 

 


