
 Menüplan 24. bis 30. Juni 2024 = Wunschgericht 

 

MONTAG                                                                                                                 DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 
Gemüsecreme-

suppe oder Salat 
Griesssuppe 

oder Gemüsesalat 
Fenchelsuppe 

oder Salat 
Gemüsebouillon 

mit Fideli 
oder Gemüsesalat 

Tomatensuppe mit 
Parmesan 
oder  Salat 

Broccolisuppe 
oder Gemüsesalat  

Gruss aus der Küche 
* 

Erbsensuppe 
* * * * * * * 

Pouletbrust mit 
Tequila und  

Limetten mariniert 
Tomatendips und 

Quinoa 

Kalbs Pojarsky an 
Cognacrahmsauce 

mit Thymian- 
Kartoffeln und 

Kohlrabi 

Rindsfleisch- 
Kugeln mit 

BBQ Sauce dazu 
Pilaw Reis und 

Zucchetti 

Schweinskotelette 
mit grillierten  

Pfirsichschnitzen an 
Rosmarin-Honig-
sauce und Spätzli 

Saibling  
«Grenobler Art» 

mit Safran Nudeln 
und Blattspinat 

Kaninchenragout 
mit Estragonsauce 
dazu Polenta und 

Bohnen 

Vitello tonnato mit 
Pommes Frites 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Risotto mit grillier-
ten Peperoni,  
Zucchetti und 

Thymian  

"Mediterrane Salat-
schüssel" mit  

Melonen, Feta, 
Cherrytomaten und 

Oliven 

Gebratene  
Blumenkohl-
schnitze mit 
Tomatendip 

und Pilaw Reis 

Wraps mit  
Guacamole und  

grilliertem  
Sommergemüse  

 

Falafel mit 
Tsatsiki und 
Taboulésalat 

Linsen Dal  
mit Gemüse  

Vegetarischer Bur-
ger mit Aubergine,  
Tomate und Mozza-

rella dazu 
Pommes Frites 

* * * * * * * 
Früchtesmoothie Rhabarberkompott 

mit Holunder-
schaum 

Karamellmousse Schoggi Cake Melonensalat mit 
Minze 

Vanilleflan mit 
Rahm 

Cassata mit Rahm 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Focaccia mit Thon-
mousse und Rucola  

Teigwarensalat mit 
Schinken, Tomaten 

und Mozzarella 

Apfelchüechli mit 
Vanillesauce 

Berner Rösti 
dazu Randensalat 

Kalter Teller  
garniert mit 

Fleisch und Käse  
 

Kirschenwähe mit 
Rahm 

 

Rauchwürstli mit  
Tomatenböhnli 

Wochenhit: Wolfsbarschfilet grilliert mit Sauce Vierge und Olivenkartoffelstampf   22.00        

Chef’s Choice:  Sommersalat mit Rohschinken, Melone und Burrata   22.00  

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert.                

Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.           

Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden. 

  

Tagesteller    20.00 

Tagesmenü 2-Gang  24.00 

Tagesmenü 3-Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

 

 

Alle Preise in CHF / inkl. 8.1% MwSt. 


