GELLEAT GARTEN

MONTAG
Gruss aus der Kuche

*

Kraftbrithe mit Fladli

Kalbsschnitzel vom
Baselbieter
Vollmilchkalb
an Morchelrahmsauce
mit Pappardelle und
Fruhlingserbsen
oder

Gebratenes
Blumenkohlschnitzel
mit Camarguereis
und Nussdips

*

Schoggi Tartelette mit

DIENSTAG

Griesssuppe
oder Gemiusesalat

*

Fleischkase-
Cordon bleu
mit Zitrone,
neue Kartoffeln
und Bohnen

oder

Spanisches
Eieromelette

*

Creme Catalan

MITTWOCH-—

Fenchelsuppe
oder Salat
* ~ V
Rindsfleischstreifen
auf Polenta mit
Champignons,
Spinat und
Cherrytomaten
an Paprikasauce
oder

Bruschetta mit
grillierten
grunen Spargeln
und Mozzarella
auf Blattsalat
Zitronen-Vinaigrette

Frichtesmoothie

DONNERSTAG

Selleriesuppe
oder Gemusesalat

*

Poulet Piccata
auf Tomatensauce
mit Spaghetti
und Parmesan

oder

Kartoffelgnocchi
Cinque-P Sauce
(Rahm, Tomaten,
Petersilie, Pfeffer
und Parmesan)

*

Vanilleflan mit

FREITAG

Tomatensuppe
oder Salat

*

Grilliertes
Zanderfilet
mit Zitronen-
Estragonsauce
auf Nudeli
und Brokkoli
oder

Mexikanisch gefiillte
Susskartoffeln, mit
hausgemachter
Guacamole

*

Tiroler Cake

Praline Friichtecoulis
Abend Abend Abend.— Abend Abend
Ravioli Misti Geflllte Weggli mit "Salzig und Suss” Kartoffel-Gemiise Gerauchertes
mit Eiertartar und Je ein Stuck Kase-.» Gratin Forellenfilet garniert
Parmesansauce Radiesli tnd-Aprikosenwahé Meerrettichschaum
7 Toastbrot
Wochenhit: Schweizer Forellenfilet mit Mandelkruste auf Frihlingssalat CHF 22.00
Poulet Spiesse mit Kurkuma und Ingwer mariniert auf Quinoa-Spargelsalat CHF 22.00

Superfood:

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt aus Schweizer Produktion.

Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot.

Gerne geben wir lhnen Auskunft tiber mogliche Allergene in den einzelnen Gerichten.
Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemitarbeitenden.

Menuplan 01 April bis 07. April 2024

SAMSTAG

Bouillon Mille Fanti
oder Gemiusesalat

*

Hausgemachte
Rindsfleischlasagne
al Forno

7

oder

Penne
mit

=.Wunschgericht

e

SONNTAG
Gruss aus der Kuche

*

Geflugelcremesuppe

, Schulter vom
Freilandsauli gefullt,
Barlauchjus,
Spatzli und
Fruhlingsgemuse

oder

Kichererbsen-
Gemise-Kokos Curry

Barlauch Pesto Basmatireis
Erdbeer Schwarzw'eild'er-
Mascarponemousse Schnitte
Abend Abend~” '
Gefullte Rosti Toast
Palatschini mit mit Kopfsalat
Beeren und
Vanillesauce
Tagesteller CHF 20.00
Tagesmenu 2-Gang CHF 24.00
Tagesmeni 3-Gang CHF 27.00

Sonntagsmenu 3-Gang CHF 32.00




