
 Menüplan 23. bis 29. Dezember 2024 =Wunschgericht 

Tagesteller   20.00 

Tagesmenü 2 Gang  24.00 

Tagesmenü 3 Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF 

und inkl. 8.1% MwSt. 

 

 

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG  SONNTAG 

Brotsuppe mit 
 Kümmel oder Salat  

 

Lauchsuppe oder  
Salat 

Gruss aus der  
Küche 

*** 
Kürbiscremesuppe 

Gruss aus der  
Küche 

*** 
Kraftbrühe mit   

Madeira  

Topinambursuppe 
oder Salat 

Gemüsesuppe o-
der Salat 

 

Gruss aus der Küche 
*** 

Kartoffelcreme-
suppe 

* * * * * * * 
Backofenfleisch-
käse mit hausge-

machtem Jus, dazu 
Schupfnudeln und 

Goldrüben  

Paniertes 
Schweinsschnitzel 
mit Pommes frites 

 und Rosenkohl  
 

Rindsfilet im Teig 
Barolosauce 

dazu Wurzelge-
müse 

Baselbieter  
Rehschnitzel im 

Haselnussmantel 
mit Portosauce 

dazu Selleriestock 

Fischcurry mit 
gebratenem  

Gemüse-Kokosreis  

Truten-Piccata 
mit Spaghetti an 
Tomatensauce 
und Parmesan  

 

Schweins- 
Halsbraten 

mit Dörrpflaumen 
dazu Jus, Spätzli 
und Romanesco 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Vegetarische  
Älplermagronen 

mit Apfelmus 
 

Rührei mit Berg-
käse und Schnitt-

lauch 
dazu Toastbrot  

 

Winter Ofenge-
müse mit Tannen-
honig, Joghurt-Dill-

dip & knusprige 
Maisgalette 

Süsskartoffel-  
gnocchi mit 

Frischkäsesauce, 
Salbei, Maroni und 

Pastinakenchips 

"Fritto Misto"  
im Bierteig  

frittiertes Gemüse 
mit Kräuterquark 

Spaghetti  
an Rucola-   
Nusspesto 

 Steinpilzrisotto 
Granny Smith Apfel 

und Haselnüssen 
Parmesan 

* * * * * * * 
Meringue mit Rahm Schoggicreme 

mit Kokos  
Mango-Maracuja- 

Schnitte  
Weihnachts-  

Halbgefrorenes   
Nussschnecke Vanilleflan mit  

Himbeerecoulis 
Cassata 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Salamiteller mit 
Brot und Butter 

 Geräuchertes  
Schüfeli mit  

Kartoffelsalat 

Weihnachtsterrine 
Cumberland 

mit Nüsslisalat  

Birnen-Mandel  
Jalousie mit 
Vanillesauce 

Käsesalat mit 
Gschwellti 

Pancakes mit 
Heidelbeeren,  

Zimt und Zucker  
 

Wienerli im Teig 
Rüeblissalat 

Wochenhit: Gebratener Kabeljau, Vanille-Blumenkohlstock, Yuzu-Schaum, Schwarzkümmel  22.00 

Chef’s Choice:  Schwedische Köttbullar mit Kartoffelstock und Preiselbeeren   22.00 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt aus Schweizer 

Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemit-

arbeitenden. 

 


