
 Menüplan 16. bis 22. Dezember 2024  =Wunschgericht 

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Peterlicremesuppe 
oder Salat 

 

Zwiebelsuppe 
oder Salat 

Rindsbouillon mit 
Sherry 

oder Salat 

Gemüsecreme-
suppe 

oder Salat  

Champignons-
suppe  

oder Salat 

Linsensuppe 
oder Salat 

 

Gruss aus der Küche 
*** 

Geflügelcremesuppe 
* * * * * * * 

Schweinsgeschnet-
zeltes 

mit Safranreis 
und Romanesco 

Gefüllte Kalbsbrust 
an Senfsauce 

mit Nüdeli und 
Bohnen 

Königinpastete mit 
Kalbfleisch und 
Champignons 

dazu Erbsli 

Saucisson 
auf 

Kartoffel-Wirsing 
«a la Creme» 

 

Schlemmerfilet 
mit Pilaw Reis und 

Lattichgemüse 

Schweins  
Saltimbocca mit 

Marsalajus,  
Polenta und 

Mischgemüse 

Rindsgeschnetzeltes 
Stroganoff mit 

Spätzli 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

Portorisotto mit 
Gorgonzola  
und Nüssen 

Quinoapfanne mit 
Butternusskürbis 

und 
Mascarpone 

Gratinierter 
Bierbretzel  

mit Champignons 
und Rucola  

 

Nasi Goreng (indone-

sisches Reisgericht) 
mit Tofu,               

Asiagemüse und  
Eierstreifen 

Chäs-Hörnli mit 
Röstzwiebeln 
und Apfelmus 

 

Lauchwähe 
 auf Blattsalat  

Quorn Stroganoff 
mit Spätzli 

* * * * * * * 
Lebkuchenmousse Mandarinen-Quark-

creme 
Ananas-Kiwisalat Mini Berliner Schoggiflan mit 

Rahm  
Mokkaglace 

 mit Baileysschaum 
Schwarzwälder 

Schnitte 
Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Spätzligratin mit 
Wursträdli 

Schinkengipfeli 
mit Rüeblisalat 

 
*Weihnachtsfeier  

WB 1-2 im Restaurant 
mit Spezialmenu  

Fruchtwähe mit 
Rahm 

 
*Weihnachtsfeier  

WB 3-5 im Restaurant 
mit Spezialmenu  

Russischer Salat 
mit Ei und Salami  

 

Überbackene 
Ravioli, Eisbergsalat 

*Weihnachtsfeier  
Betreutes Wohnen 
im Restaurant mit 

Spezialmenu 

Apfel-Mandel 
 Kuchen mit Rahm 

Rührei  
mit Speckwürfeli und 

Schnittlauch dazu 
Toastbrot  

 

 

Wochenhit: Gebratener Lachs mit Senf-Kräuterkruste, Champignonrisotto und Jus   22.00 

Chef’s Choice:  Halbes Mistkratzerli (mit Knochen) mit Pommes frites und Tagessalat   22.00 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt aus Schweizer 

Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemit-

arbeitenden. 

 

 

Tagesteller   20.00 

Tagesmenü 2 Gang  24.00 

Tagesmenü 3 Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF 

und inkl. 8.1% MwSt. 

 


