
 Menüplan 04. bis 10.November 2024  =Wunschgericht 

 

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Randensuppe 
oder Salat  

 

Karottencreme-
suppe  

oder Salat 

Rindsbouillon mit 
Gemüsejulienne 

oder Salat 

Apfel-Ingwe-
suppe 

oder Salat  

Brokkolisuppe  
oder Salat 

Minestrone 
oder Salat 

 

Gruss aus der Küche 
*** 

Rollgerstensuppe 
* * * * * * * 

 Rindssaftplätzli 
auf Rotweinrisotto 

mit Goldrüben  
 

Szegediner Gulasch 
(Halb Schweine-

fleisch/halb Sauer-
kraut) 

dazu Spätzli und 
Sauerrahm 

 

 Poulet Involtini 
mit Waldpilzen  

gefüllt dazu 
Linguine und 

Kürbisgemüse 
 
 

Irish Stew 
(Lammragout 

Eintopf mit Kar-
toffeln und Ge-

müse) 

Saibling an 
Safransauce 

 mit Lattichgemüse 
und Pilaw Reis 

Brätkügeli an  
Champignonssauce 

im  
Blätterteigpastetli 

 dazu Erbsli  

 
Rehschulter-Braten 

an Wildrahmsauce mit 
Kartoffel-Selleriestock 
und Ofen Honig-Selle-

riewürfel 

oder 

 
oder 

 

oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
oder 

 
Rotweinrisotto mit 

Nuss und  
Gorgonzola 

Käsespätzli mit 

Röstzwiebel  

Ofen gebratene 
Kürbisschnitze mit 
Feta und Quinoa 

 

Gemüsestrudel 
mit  

Hollandaisesauce  
und Blattsalat 

Geräucherter Tofu 
mit Gewürzsauce 

dazu China Nudeln 
und Gemüsestrei-

fen 

Spanisches Ome-
lette mit Kartof-

feln, Peperoni und 
Oliven 

Süsskartoffelgnocchi 
an Frischkäse-Salbei-

sauce mit Maroni 
und Pastinakenchips 

 
* * * * * * * 

Früchte Smoothie  
 

Süssmostcreme  Nussbrownies Vanillequark Griessköpfli mit 
Früchtecoulis 

Ovomaltine- 
Mousse 

Coupe Colonel 
(mit Vodka) 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Ochsenmaulsalat 
mit Gschwellti 

 Wurstweggen 
mit Eisbergsalat 

Dampfnudeln mit 
Kirschsauce 

Rührei mit Kräu-
ter und Bergkäse 

auf Toastbrot  

Belegte Brötli mit 
Thonmousse,  

Sellerie, Salami und 
Käse 

Apfel-Mandel-
schnitte mit  
Schlagrahm 

Brüsseler im 
Schinkenmantel 

Überbacken, dazu 
Blattsalat 

Wochenhit:        Gebratenes Lachsfilet mit Äpfeln und Calvadossauce auf Nudeln, Tagessalat 22.00 

Chef’s Choice:  «Gellert Hot Dog» - Rassige Herbstwurst im Laugenbrötli     22.00   
   mit Honig-Senf Dips, Sauerkraut und karamellisierten Zwiebel dazu Tagessalat 
 
Sofern nicht anders vermerkt, wird unser Brot und unsere Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt 
aus Schweizer Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tages-angebot. Gerne geben 
wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemit-
arbeitenden 

Tagesteller   20.00 
Tagesmenü 2 Gang  24.00 
Tagesmenü 3 Gang  27.00 
Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 


