
 Menüplan 30. Dezember 2024 bis 05. Januar 2025  =Wunschgericht 

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG 

Ingwer-Apfelcreme-
suppe  

oder Blattsalat 

Haferflocken-
suppe  

oder Gemüsesalat 

Gruss aus der  
Küche 

*** 
Randencremesuppe  

Bouillon mit Flädli 
oder Gemüsesalat  

Süsskartoffelsuppe 
oder Salat 

Gemüsecreme-
suppe  

oder Gemüsesa-
lat 

 

Gruss aus der Küche 
*** 

Spinatsuppe 

* * * * * * * 
Pouletbrust mit 
Erdnusssauce, 

Pilawreis & 
asiatischem  

Mischgemüse 

Penne 
Bolognese mit 

Parmesan 

Lammnierstück  
Wacholdersauce 

Waldpilze, Mascar-
pone Risotto 

Rindsfleischvogel  
nach Grossmutters 
Art, Kartoffelstock 

Kohlrabi 

Lachsfilet an 
Meerrettichsauce 

mit Pilawreis 
und Wirzing 

Zungenwurst, 
Speck und Rippli 

Salzkartoffeln 
Dörrbohnen  

 

Kalbsgeschntzeltes  
nach Zürcher Art 
mit Nüdeli und 
glasierte Rüebli 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

oder 
 

 Falafel mit 
Jogurt-Dip dazu 

Süsskartoffel-Ofen-
gemüse 

 Kürbistortelli an 
Gorgonzolasauce 

mit Walnuss 

Gebratener  
Blumenkohl 
Nusssauce 

Vollkornreis 

 Gemüserösti mit 
Sauerrahm 

«Quorn Strogan-
off» mit Papri-

kasauce und Pilaw-
reis 

Kichererbsen 
Curry mit Pak 

Choi und Mango 
 Basmatireis  

Nüdeli mit  
Mischpilzrahmsauce 

und Salbei 

* * * * * * * 
Savarin  

mit Rumschaum 
Zitronencreme mit 
Meringuebrösmeli 

Lehrlings Kreation Quarkmousse mit 
Karamellbrösmeli 

Orangensalat mit 
Granatapfel 

Surprise Dessert Vermicelle mit Me-
ringue und Rahm 

Abend Abend Abend Abend Abend Abend Abend 

Silserli mit  
Fleischkäse oder 

Greyerzer 

 Silvester Gour-
metteller mit 

Brötli 

 Gefüllte Crêpes mit 
Käse, Lauch, Speck 

und Blattsalat  

Mortadella Teller 
garniert 

Brot und Butter 

 Fleischsalat mit 
Essiggurken, Kör-

nersenf-vinaigrette 
 

Milchreis  
mit Zwetschen 

und Zimt 

Chääschüechli 
mit Blattsalat 

 

Wochenhit: Forellenfilet in Haselnüssen paniert, Kartoffelgnocchi an Noilly Prat, Blattsalat  22.00 

Chef’s Choice:  Schweinsschnitzel an Whisky-Kaffeesauce mit Kürbis-Kartoffelstock   22.00 

Sofern nicht anders vermerkt wird unser Brot und die Backwaren in der Schweiz produziert. Unser Fleisch kommt aus Schweizer 

Produktion. Ausgenommen sind Truthahn und Lamm. Fischherkunft nach Tagesangebot. 

Gerne geben wir Ihnen Auskunft über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. Wenden Sie sich gerne an unsere Servicemit-

arbeitenden. 

 

Tagesteller   20.00 

Tagesmenü 2 Gang  24.00 

Tagesmenü 3 Gang  27.00 

Sonntagsmenu 3-Gang  32.00 

 

Alle Preise verstehen sich in CHF 

und inkl. 8.1% MwSt. 

 


